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Euskal Herria

Comedores Escolares : 
Herramienta para la transformación 

social y medioambiental.



Menú del día
16 -16:15 Entrantes

16:15 –16:30 Sopa de Opiniones

16:30 –17:00 Descripción del “estado de los cosas”

17:00-17:30 Trabajo en Grupos

17:30 –18:00 Descanso

18:00-18:30 Plenaria

18:30-19:30 Experiencias exitosas en marcha



ALIMENTAR 
ES TRASNFORMAR
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Somos una asociación formada por personas que creemos en la 
necesidad de cambiar el sistema agroalimentario actual, que 
oprime y expulsa a las comunidades rurales, y destruye  el medio 
ambiente. Este cambio pasa por la consecución de la Soberanía 
Alimentaria.

VISIÓN: La consecución de una sociedad justa, equitativa y solidaria, a través 
del ejercicio de una solidaridad responsable y respetuosa.

MISIÓN:  Promover un modelo de desarrollo rural justo en favor de la Soberanía Alimentaria y 
generar en la sociedad una conciencia solidaria como principio hacia la transformación 
social.
VALORES: Ecologista / Aconfesional / Independiente / Apartidaria /Feminista

Quienes somos



DONDE TRABAJAMOS

CENTROAMERICA

SUR 
AMERICA

ESTADO 
ESPAÑOL

RD CONGO
La globalización también afecta al 
sistema alimentario, trabajamos desde 
lo local, para lograr cambios globales. 
Nuestros hábitos alimentarios influyen 
a miles de km

Soluciones locales para 
transformaciones globales

CARIBE
SENEGAL
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¿QUE,Y COMO LO 
HACEMOS?

ESTUDIOS –INVESTIGACION
INCIDENCIA POLITICA PROPUESTAS
COOPERACION –TRABAJO EN RED
EDUCACION PARA LA TRANSFORMACION









SOPA DE OPINIONES



ALIMENTACION ESCOLAR
COMEDOR ESCOLAR

ALIMENTACION SOSTENIBLE
ALIMENTACION SANA 

MENUS TRANSPORTADOS
COCINA IN SITU





UN COMEDOR 
SOSTENIBLE DEBE DE 

TENER COCINA IN SITU



LOS COMEDORES 
MAS SOSTENIBLES 
TIENEN GESTION 
CENTRALIZADA y 

STANDAR



LOS CONTRATOS PUBLICOS 
DE ALIMENTACION ESCOLAR 

INCLUYEN CLAUSULAS 
MEDIOAMBIENTALES 



Ejemplos de condiciones medioambientales en 
contrataciones publicas



• La gestión del servicio de comedor escolar podrá realizarse por cualquiera de 
las siguientes formas:

• a) Mediante concesión del servicio a una Empresa del sector.

• b) Contratando el suministro diario de comidas elaboradas y, en su caso, su 
distribución y servicio con una Empresa del sector.

• c) Gestionando el Centro, directamente, el servicio por medio del personal 
laboral contratado al efecto por el órgano competente, adquiriendo los 
correspondientes suministros y utilizando sus propios medios instrumentales.

• d) Concertando el servicio con los respectivos Ayuntamientos que estén 
interesados en ello, a cuyo efecto se formularán los oportunos convenios con 
el Ministerio de Educación y Ciencia que podrían tener cabida dentro de 
marcos de cooperación más amplios, si ello fuera así acordado.

• e) A través de conciertos con otros establecimientos abiertos al público, 
Entidades o Instituciones que ofrezcan garantía suficiente de la correcta 
prestación del servicio.



Hagamos un poco de 
historia…..

• La gestión era descentralizada, autónoma antes de las regulaciones de la década 
del 2000

• No todas las escuelas contaban con comedor 

• Muchas tenían cocina – Servicio cercano y transparente



¿Cómo se gestionan ahora?



3 MODELOS DIFERENTES

LINEA FRIA LINEA CALIENTE COCINA IN SITU















A partir del año 2000 todo el servicio de restauración escolar de la red 
publica vasca pasa por un concurso publico.

Solo han participado 7 empresas (algunas se quedaron fuera) 

3 de las cuales pertenecen al mismo grupo.



Centros educativos: 677
- Públicos:  472
- Privados:  205

Alumnado: 385.204
- Públicos:  204.521
- Privados:  180.683

El 53% de los escolares utilizan 
el comedor 

Comensales  en Centros 
Públicos:  

93.449  

Cocinas 118
Centros Públicos

4900 Trabajadores/as
400 Departamento Educ.
4500 Subcontratados/as



69% De los centros
58% de los/as usuarios/as

31% De los centros
42% de los/as usuarios/as



¿Qué consecuencias han derivado de esta gestión?

• Grandes empresas entran en la gestión, apartando a 
las pequeñas

• Menús elaborados muchas horas antes de ser servidos 
• Transporte de menús elaborados a decenas de KM
• Poca transparencia en proveedores
• Introducción de alimentos kilométricos
• Perdida del valor pedagógico de la “comida”
• Perdida de control sobre lo que comen nuestras hijas 

e hijos
• Desaparición de relación con productores y comercio 

local
• Poca transparencia en precios, costes etc



TRABAJO EN GRUPOS

UN COMEDOR ESCOLAR SOSTENIBLE ES…



DESCANSO



¿QUE MODELO DE GESTION PROPONEMOS?
SALUDABLE

SOSTENIBLE

TRANSPARENTE

CERCANO 

JUSTO

VIABLE 

PEDAGOGICO



CHEKLIST

CAMPAÑAS DE COCINAS

ESCUELAS PARA FAMILIAS

FORTALECER COMUNIDADES 
ESCOLARES CRITICAS

INCIDENCIA Y COMUNICACION

¿QUE PROPONEMOS PARA 
COMENZAR A DAR PASOS?



4 EXPERIENCIAS PILOTO

https://www.youtube.com/watch?v=jgtYgVptsJM&feature=emb_logo


ALLENDE SALAZAR



Beko Benta



URDUÑA



LAUKARIZ



PREGUNTAS,DUDAS,CRITICAS



Eskerrik asko!

ZELAn JAn Halan iZaN!!!

euskadi@justiciaalimentaria.org
www.justiciaalimentaria.org

mailto:euskadi@justiciaalimentaria.org
http://www.justiciaalimentaria.org/
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