
Organizado por un grupo de profesores y con la colaboración de diversas organizaciones para  
aportar información y facilitar la adquisición de alimentos sostenibles. 

 
Menú para el 9 de abril 2019 
Durante el Taller, de 11 a 14 horas, podrás: 

 
 

-conocer la iniciativa y cómo formar parte de Sareko, una plataforma de los productores ecológicos para la comercialización conjunta de alimentos 
 

-recibir información sobre Kontsumobide – Instituto Vasco de Consumo, el organismo para la defensa de las personas consumidoras y usuarias 
 

-participar en el Quizz sobre “¿ Qué sabes de agroecología ?” organizado por la asociación de consumo ecológico BioAlai (de 12 a 13 horas) 
 

-conocer las ventajas de las alubias para nuestra salud y para el medio ambiente de la mano del Grupo de Investigación “Fisioclima CO2” 
 

-conocer las líneas de investigación en agroecología de NEIKER, el centro de investigación agroalimentaria del Gobierno Vasco 
 

-resolver tus dudas y adquirir alimentos ecológicos y locales en el puesto de Bionekazaritza y ENEEK 
 

-conocer la cooperativa Beltzitina dedicada a la producción y elaboración de mermeladas ecológicas 
 

-resolver tus dudas y adquirir alimentos de Comercio Justo en el puesto de Zentzuz kontsumitu 
 

-aprender a catar un queso Idiazábal de la mano de LASEHU (de 13:00 a 13:30 horas)  
 

-degustar de forma gratuita “Humus” cocinado por Slow Food 
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