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N
o hace muchos días y en
un gag televisivo no
malo del todo, contem-
plé a unos actores que

intentaban hacer risas sobre el
atrancamiento que sufrían al tra-
tar de pronunciar desoxirribonu-
cleico. Por su parte, ni Marian
Martínez de Pancorbo ni sus jóve-
nes colegas tienen ningún pro-
blema en la articulación de la pala-

bra: su vida profesional se orga-
niza alrededor de eso, del famoso
ADN (la A, por ácido). Son cientí-
ficos de verdad, no como los de la
tele en los CSI de diferentes ciu-
dades estadounidenses. Estos bió-
logos vitorianos se pelean con las
auténticas dimensiones de los pro-
blemas de genética molecular y
así resuelven casos judiciales, ade-
más de inquisiciones privadas, sin

necesidad de poner cara de tras-
cendencia ni de mantenerse en la
poca luz, tan resultona en la pan-
talla como falsa en la realidad de
los laboratorios. De paso, investi-
gan en los marcadores génicos de
algunas enfermedades en las que
el sistema nervioso degenera. Y
lo hacen sin alharacas, como sin
darse importancia, con rigor y

sencillez.
No hace muchos meses me

escandalicé al escuchar a un pro-
hombre de la ciencia local mani-
festando públicamente que era el
único investigador biomédico de
aquí. Aprovechaba para quejarse
de que no recibía la atención
–financiación– que se merecía,
siendo algo así como el creador de
este tipo de estudios en Álava y
buena parte de sus aledaños. El
tiempo, por fortuna, termina
poniendo a cada uno en su lugar.
Es muy fácil demostrar que en la

Facultad de Farmacia de la UPV-
EHU, su vecina, hay varios equi-
pos de investigadores en asuntos
biológicos, farmacéuticos, sani-
tarios, de la nutrición, de las cien-
cias de la alimentación y de cues-
tiones químicas de estupenda cali-
dad media, con reconocimientos
generalizados en sus correspon-
dientes mundos. Marian Martí-
nez de Pancorbo resulta un buen
ejemplo. Se trata de auténtica cien-
cia consolidada, algo que debemos
reconocer.

jc.p.cobo@diario-elcorreo.com

Desoxirribonucleico JOSÉ CARLOS
PÉREZ COBO

ANÁLISIS

C. LECIÑANA VITORIA 

El aspecto externo, el olor y el
sabor son algunas de las claves
que ayudan a reconocer si una
seta es venenosa o comestible.
Estos y otros secretos del mundo
de la micología se desvelaron ayer
en la localidad de Pobes.

La muestra, compuesta por 120
especies, estuvo clasificada en cin-
co categorías en función de su
valor culinario y su peligrosidad.
«Las recogimos ayer (por el sába-
do) en bosques de pino y encina,
y varios expertos nos ayudaron a
catalogarlas», apuntó Luis Ortiz
de Zárate, secretario de la socie-
dad cultural Matxinsalto, organi-
zadora de la exhibición.

Una conferencia explicativa
sobre la identificación de los dis-
tintos tipos de especies completó
la muestra. Roberto Fernández
Sasía, miembro de la Sociedad
Micológica Gallarta de Abanto y

Ziérbana, mostró a los asistentes
las características que hacen a
estas especies de hongos delicia o
veneno. «El color pardo oscuro,
su olor afrutado y su poca carne
son algunas de las peculiaridades
que distinguen, por ejemplo, a las
‘cantharellus’. Estas setas no se
pudren con facilidad y se pueden
secar y rehidratar para cocinar-
las», explicó Fernández.

Una de las protagonistas del día
fue la ‘amanita muscaria’, famo-
sa por ser la casa de los enanos de
muchos cuentos de hadas. «Es
venenosa, alucinógena y sus toxi-
nas son muy potentes aunque no

son mortales», aclaró el experto
micológico.

Consejos
La exposición estuvo acompaña-
da por una muestra fotográfica
realizada por la Asociación Mico-
lógica Esnegorri de Valdegovía.
Entre las imágenes se podían leer
algunas recomendaciones que se
deben tener en cuenta en el
momento de la recolección. Colo-
car los ejemplares en cestas y
dejar la seta boca abajo si se dese-
cha eran algunas de ellas. «No
pasa nada por poner en las cestas
las setas venenosas junto a las que
no lo son. El problema está en que
se pueden romper. Por eso, reco-
miendo envolverlas siempre en
papel de aluminio», aconsejó Fer-
nández.

Al mediodía se prepararon 1.000
pinchos de setas a la plancha con
jamón que hicieron las delicias de
los asistentes.

La localidad de Pobes acogió ayer una exposición de      

setas con más de 120 especies distintas

Saber elegir

La organización
repartió 1.000
pinchos de setas
a la plancha
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�� AFICIÓN. Muchas personas se acercaron a Pobes. / JOSÉ MONTES

POR IÑAKI CERRAJERÍALA ILUSTRACIÓN



EL CORREO LUNES, 20 DE NOVIEMBRE DE 20062
C

ÁNGEL RESA VITORIA

El campus alavés de la UPV-EHU
nutre de información genética
valiosísima a particulares y juz-
gados. El actual servicio general
de Investigación Genómica que se
ubica en la facultad de Farmacia
es, desde hace seis años, herede-
ro de aquella unidad pionera que
funcionó hasta 1998 en Vizcaya.

Mientras aguardan el traslado
al nuevo edificio de I+D+I que se
levantará sobre el actual aparca-
miento de la universidad vitoria-
na, Marian Martínez de Pancor-
bo y su selecto equipo de jóvenes
investigadores realizan una labor
en auge. Toman unas cincuenta
muestras voluntarias de ADN al
año, y subiendo, para ofrecer los
resultados que requieren ciuda-
danos –alrededor del 40%– e ins-
tancias judiciales, el 60% restan-
te, con el fin de certificar paren-
tescos.

Los clientes proceden, gene-
ralmente, de todo el País Vasco y
Navarra. Sin embargo, «en casos
difíciles como exhumaciones de
cadáveres», puntualiza Martínez
de Pancorbo, llegan encargos de

otras comunidades autónomas.
En esos supuestos se analizan hue-
sos, generalmente el fémur, y pie-
zas dentales.

Además de intervenciones en
el ámbito criminalístico, recurren
al servicio de ADN para recono-
cer o negar parentescos de perso-
nas con dudas sobre la paternidad
de un hijo, parejas en trámites de
separación que se fiarán de las
pruebas en asuntos tan relevan-
tes como la manutención de los
descendientes o casos de heren-
cias y transmisiones patrimonia-
les. Hay veces en que surgen esla-
bones familiares inesperados
cuando existe dinero de por
medio, supuestos –o reales– hijos
biológicos tras el fallecimiento de
alguien.

Las celopatías
El grupo que dirige Martínez de
Pancorbo ha debido lidiar con
algunos casos raros y clientes difí-
ciles. Por ejemplo, con quienes
presentan celopatías, es decir,
incertidumbres patológicas que
degeneran en padecer una des-
confianza absoluta hacia la espo-
sa o compañera. «Hemos tenido
algunas situaciones complicadas
de gente que presenta aspectos
obsesivos. Incluso después de
saber que su hijo realmente lo es,
siguen cuestionando. No a noso-
tros ni la calidad de la prueba,
sino a su pareja», indica la res-
ponsable del laboratorio.

Los interesados en recurrir al
Servicio General de Investigación
Genómica querrán conocer datos
como el precio de la prueba de
ADN, el tiempo que tardarán en
conocer los resultados, el proto-
colo del examen o la absoluta con-
fidencialidad de los datos que
maneja el laboratorio.

El campus de Álava realiza cincuenta pruebas
anuales de ADN para certificar parentescos

El laboratorio atiende a una

demanda en auge de peticiones

particulares y de los juzgados

Ciudadanos

ELITE. Sergio Cardoso y Adrián Odriozola, dos jóvenes investigadores del equipo. / BLANCA CASTILLO

Adrián Odriozola (Rentería) y
Xabier Elkoroaristizabal (San-
turtzi) son dos jóvenes apasio-
nados con su trabajo en el Ser-
vicio General de Investigación
Genómica, en el campus alavés.
Pueden actuar como ejemplos de
un equipo muy ilusionado ante

la posibilidad de desarrollar sus
investigaciones en un escenario,
para ellos, difícilmente supera-
ble. Hablan y no paran, abren
una rama de explicación y se
topan con más hojas...

«Tenemos un laboratorio mag-
nífico», subraya Marian Martí-
nez de Pancorbo, responsable del
banco de ADN en la facultad de

Farmacia. «Está increíblemente
bien dotado y se debe a un esfuer-
zo muy grande de la Universidad.
Parece que siempre está todo
‘manga por hombro’ y muchas
veces no es así. También hay que
decir las cosas cuando se hacen
bien».

Los medios técnicos, maravi-
llosos. ¿Y los humanos? Se le

recuerda la enorme motivación
de sus jóvenes compañeros.
«Mira, aquí los becarios son la
élite. Están tremendamente reco-
nocidos, pero desafortunada-
mente no están bien pagados. Y
eso puede suponer un paso atrás
para el laboratorio y para ellos,
si caen en la desmoralización. Lo
triste es no saber qué continui-
dad van a tener. Intentamos que
sigan, pero es difícil cuando reci-
ben ofertas mejores».

«Muy reconocidos y no bien pagados»
A. R.. VITORIA
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Pues bien, por 350 euros más el
16% de IVA –o sea, 406 euros– se
puede responder la pregunta. Una
cantidad superior si el caso viene
de un juzgado, pues Martínez de
Pancorbo debe realizar abundan-
tes trámites, incluso de presencia
física en el tribunal. A las dos
semanas de tomarse la muestra el
cliente recibirá los datos, siempre
en persona o por correo certifi-
cado, y nunca por teléfono. «Nun-
ca sabes si quien te habla es quien
realmente dice», advierte la encar-
gada del banco de ADN.

El interesado llama al servicio,
donde se le explican los funda-
mentos de «una prueba muy seria,
a la que no hay que recurrir por
mera curiosidad» y se le cita. Ya
en la entrevista personal se le
vuelve a informar del contenido,
el cliente firma la autorización y
se le extrae una muestra de la sali-
va. Los quince marcadores bioló-
gicos más el sexo determinarán
una fiabilidad del 99,9%, «muy
superior a la de cualquier prueba
médica», indica Martínez de Pan-
corbo.

a.resa@diario-elcorreo.com

El examen cuesta
unos 400 euros y los
resultados se saben
en dos semanas
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LOS DATOS
F Centro: Servicio General de Inves-

tigación Genómica.
F Sede: Facultad de Farmacia, cam-

pus de Álava (UPV-EHU).
F Pruebas de ADN: unas cincuenta

anuales, a instancias de particula-
res y juzgados.

F Objetivo fundamental: confirmar
o desmentir parentesco.s

F Muestras: se toman de la saliva.
F Resultados: se entregan en per-

sona o por correo certificado, nun-
ca por teléfono, en el plazo de dos
semanas.

F Coste: entre 350 y 600 euros más
IVA (16%).
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A. RESA VITORIA

El primer cuatrimestre de cada
curso resulta especialmente
movido para Marian Martínez
de Pancorbo, bilbaína con resi-
dencia en Getxo que alterna cla-
ses entre  Leioa y Vitoria. Es cate-
drática de Biología Celular y res-
ponsable del Banco de ADN en la
facultad de Farmacia del campus
alavés. Se encuentra orgullosa
del laboratorio y de su equipo,
que realiza muchas más labores
de investigación y aplicaciones
que las meras respuestas a cues-
tiones de parentesco. Ahora se
encuentran en plena fase de dar-
se a conocer con iniciativas
recientes, como su presencia en
la última jornada de puertas
abiertas del Parque Tecnológico
de Miñano.
–Además de ‘es o no mi hijo’, ¿qué
más desarrolla su servicio?
–Al margen de en seres humanos,
hacemos identificación genética
en animales para la autentifica-
ción de especies y en  plantas.
Analizamos, por ejemplo, si los
ingredientes que recoge la eti-
queta de un alimento son ciertos
o no. Así se pueden detectar frau-
des.
–¿Y en cuanto a la investigación
criminalística?
–Trabajamos con muestras difí-
ciles, con huesos de hasta 3.000

años, que son materiales alta-
mente degradados. Y, por ejem-
plo, es muy difícil saber cuándo
se ha producido la muerte de una

persona si han transcurrido más
de 72 horas. Analizando las lar-
vas y los insectos que hay en el
cadáver podemos datar la hora
de la muerte.
–Sus colaboradores hablan tam-
bién de estudios sobre el Parkin-
son y el Alzheimer.
–Sí. Investigamos en Neurobio-
logía, sobre enfermedades huma-
nas. Por ejemplo, el mapa gené-
tico del Parkinson o los factores
de susceptibilidad que tiene una
persona de padecer Alzheimer
para conseguir diagnósticos más

precoces. También estudiamos
prionopatías. Para entendernos,
casos como los de las vacas locas,
que pueden afectar a las perso-
nas por la ingesta de animales
que se han alimentado de pien-
sos adulterados, por razones
hereditarias o por causas espo-
rádicas.
–¿En cuestiones humanas, han
debido resolver casos muy extra-
ños?
–Sí, hemos tenido algunos casos
rarísimos. Como una mujer que
quiere saber si es hermana por
parte de padre de un hombre ya
fallecido. O determinar el paren-
tesco entre primos. O temas de
herencias, generalmente con per-
sonas mayores y en comunida-
des rurales.
–El trabajo del servicio que usted
dirige está en auge, aunque toda-
vía muchas personas no lo cono-
cen. ¿Quieren atraer más clientes?
–Sí, porque es un servicio que
ofrece la Universidad y sería un
a pena que todo este equipo estu-
viese infrautilizado. Ahora se nos
puede ver en la página de Inter-
net de la Universidad. Pon UPV-
EHU porque con UPV nos con-
funden con la Universidad Poli-
técnica de Valencia.

La catedrática de

Biología Celular

destaca las

aplicaciones prácticas

de la investigación

MARIAN MARTÍNEZ DE PANCORBO RESPONSABLE DEL BANCO DE ADN EN LA UPV-EHU

«Estudiamos el mapa
genético del Parkinson»

La DGT agiliza los
trámites para retirar el
carné a los reincidentes

TRÁFICO / 15

Los constructores realizan
200 catas arqueológicas
en Álava en cuatro años

URBANISMO / 7

Vitoria cubrirá con granito
italiano San Vicente de
Paúl, Correría y Herrería

CASCO VIEJO / 5

Y ADEMÁS . . .
PUEBLOS / 9

La población
extranjera 
de Llodio se 
ha quintuplicado
en los últimos 
cinco años
En la actualidad
hay empadronadas
un total 
de 495 personas y
las nacionalidades
más numerosas
son la argelina y
la marroquí

Marian, con bata verde en el laboratorio. / BLANCA CASTILLO

EL PERSONAJE
F Lugar de nacimiento: Bilbao.
F Residencia: Getxo.
F Edad: 53 años.
F Profesión: catedrática de Biología

Celular.
F Profesora: en los campus de Leioa

y Vitoria.
F Cargo: responsable del Banco de

ADN de la UPV-EHU.
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DEIA Sábado 16 setiembre de 2006

Un restaurante con muy buenas vistas.Fotos Manuel Cuadro

INAUGURADO en 2002, este res-
taurante gallego, localizado en
Mos (Pontevedra), ocupa una ca-
sa rural rehabilitada y ampliada
con materiales de vanguardia,
que cuenta con cuatro salones
repartidos en diferentes alturas
y una terraza. Los comedores,
con capacidad para unos 80 co-
mensales, están ambientados
con una decoración mezcla de
rural y vanguardia a juego con el
edificio.

Es propiedad del matrimonio
formado por Esteban Cidanes y
Pilar Estévez, y del hermano del
primero, Óscar. Esteban y Pilar,
autodidactas ambos, desarro-
llan su trabajo en la cocina, des-
plegando «una cocina muy per-
sonal, con base en la cocina tra-
dicional, esmerada presenta-
ción y mucho
amor», explica el
propio Esteban,
que dio sus prime-
ros pasos en un res-
taurante de Ni-
grán (Pontevedra)
en 1992.

En su carta apa-
recen unas entra-
das sugerentes, en las que se in-
cluyen mariscos, y toda una
suerte de platos principales ela-
borados con productos autócto-
nos. A las empanadas, navajas,
almejas, berberechos y pulpos
ofertadas, hay que sumar platos
como el timbal de manzana y
foie, el salteado de zamburiñas,
pepitas de foie y mango, las mo-

llejas de cordero salteadas con
verduras, los pescados a la parri-
lla (ventresca de bonito, mero y
bacalao), las cacheiras del cerdo
ibérico asadas, la ternera estofa-
da (jarrete y carrilleras), el en-
trecot de kobe y el lechazo de
Burgos. Y en el apartado dulce,
Pilar elabora unos estupendos
postres, como el crujiente de teti-
lla,miel y membrillo, la leche fri-
ta con rebozado de galleta y el he-
lado de cacahuete sobre tartale-
ta de manzana caliente.

En cuanto a los vinos, éste es
territorio de Óscar Cidanes, que
compagina su labor de sumiller
con la de jefe de sala. Gestiona
una carta de unas 260 referen-
cias con vinos de distintas proce-
dencias, destacando las de Gali-
cia y las de denominaciones co-
mo Jumilla, Campo de Borja y
La Mancha. Cierra el domingo

todo el día y las no-
ches de los lunes y
los martes.

Precio menú del día:
15 
Precio medio:35 
(IVA incluido)
Puntuación restau-
rante:14/20

Carta de vinos:7/10

Restaurante Esteban Selección
Culinaria
Barrio Monte,20 (Sanguiñeda)
Mos.Pontevedra
Tel.986 33 01 50
Fax:986 33 22 68
E-mail:
esteban@seleccionculinaria.com

Gastronomía

Parada y fonda Buen sabor

ASADOR HONDARTZAPE

ESTEBAN SELECCIÓN
CULINARIA
Mikel Zeberio

Las mesas a punto en uno de sus comedores.

PESCADOS Y
MARISCOS  EN LA
PLAYA DE ASTONDO

ESTE NEGOCIOfamiliar se loca-
liza en un antiguo edificio de dos
plantas enclavado en la misma
arena de la playa de Astondo, en
la localidad  de Gorliz.Con dos sa-
lones con capacidad para unos
cien comensales y decorados de
forma minimalista, el Asador
Hondartzape lleva 25 años delei-
tando a sus comensales de la ma-
no de sus propietarios: Begoña
Ordeñana y sus hijos, Iker y Jon
Mentxaka Ordeñana. Al frente
de los fogones se encuentra Jon
(Plentzia, 1980), que desarrolla
una cocina tradicional vasca.

Entre sus elaboraciones bri-
llan con luz propia los pescados a
la brasa, los mariscos y la chuleta
a la brasa,las especialidades de la
casa. En cuanto a los pescados -
–proceden de los puertos de
Plentzia y Armintza– se puede
optar por la merluza (también su
cogote), el besugo, el rodaballo, el
mero, la dorada, la muxarra, la
lubina... que trasladan al comen-

Mikel Zeberio

EL LABORATORIO de Análisis
Sensorial de Facultad de Farma-
cia de la Universidad del País
Vasco sigue desarrollando méto-
dos específicos de análisis senso-
rial para los vinos de Rioja Ala-
vesa. En los últimos meses está
llevando a cabo reuniones de de-
finición de criterios y metodolo-
gía de evaluación de la calidad
sensorial de vinos tintos de Rio-
ja Alavesa con crianza en barri-
ca, donde se trata sobre la valida-
ción de referencias, tanto de des-
criptores como de defectos, de la
metodología de evaluación y cri-
terios de asignación de puntua-
ciones en temas relacionados
con la calidad –olor, aromas y co-
lor, entre otras cuestiones– y so-
bre la puntuación de los diferen-
tes aspectos de los vinos.

Estupendo el trabajo que reali-
za el equipo de este laboratorio,
capitaneado por su responsable-

gerente, Francisco José Pérez
Elortondo, y que está compuesto
por Marta Albisu Aguado (direc-
tora técnica), Jesús Salmerón
Egea (director de calidad), Móni-

ca Ojeda Atxiaga e Iñaki Etayo
Alonso (ambos analistas senso-
riales) y Edurne Gastón Estanga
(técnico de jurado). A su vez, to-
dos ellos cuentan con la inesti-

mable ayuda de cola-
boradores, que cons-
tituyen desde gru-
pos de discusión has-
ta paneles de cali-
dad. En el grupo de
discusión de calidad
de estos vinos con
crianza en barrica se
encuentran profe-
sionales de diferen-
tes ámbitos, entre
los que se encuen-
tran Manuel Ruiz
Hernández, Jorge
Martínez, Manuel
Ruiz Pedreira, José
Baigorri, Fidel Fer-
nández, Inmaculada
Berrueco, María La-
rrea, Alberto Majue-

lo, Mikel Zeberio, Mikel Garai-
zabal, Patxi Antón, Juanjo Mar-
tínez, José Ramón Agiriano, Je-
sús Oleaga, Mónica Castillo y Ri-
cardo Eraso.

FARMACIA DE LA UPV
CON VINOS DE CRIANZA

Begoña Ordeñana junto a sus hijos  Jon e Iker Mentxaka en el restaurante.Arriba,sus mariscos.FotosM.Cuadro

La cocina
Combina la
tradición con lo
moderno y muy
buenos postres 

Decantadores de vino.

sal el puro sabor del Cantábrico.
Respecto a los mariscos, coci-

dos o a la plancha, destacan la
langosta, la nécora, la cigala, el
carabinero, el langostino, la gam-
ba y la almeja, entre otros. Y no
podemos dejar de citar esa ensa-
lada que llevan haciendo desde
que se puso en marcha el restau-
rante: una ensalada de bonito na-
tural con una vinagreta de toma-
te,pimiento verde y cebolla.

Todas estas propuestas se pue-
den acompañar por txakolis de
Bizkaia, que son los vinos que
destacan en su carta, aunque
también tienen cabida albariños,
ruedas, riojas, riberas del Duero,
prioratos, etcétera. Y si Jon eje-
cuta su trabajo en la cocina; su
hermano, en sala, donde la dirige

y ejerce de sumiller, ambos, eso
sí, asesorados por Begoña Orde-
ñana.

Cierra el domingo por la noche
y el lunes todo el día, excepto si
ambos caen en festivo o víspera
de fiestas, ya que entonces el des-
canso semanal se traslada al día
siguiente.

Precio medio:40 -60 
(IVA no incluido)
Puntuación restaurante:14/20
Carta de vinos:6/10
Asador Hondartzape 
Playa Gorliz,5
Gorliz.Bizkaia
Tel.94 677 00 40
Fax:94 677 55 07
E-mail:hondartzape@infonego-
cio.com
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En apenas unos meses le han llo-
vido los premios al laboratorio de
análisis sensorial que ocupa unas
modestas instalaciones en el área
de Nutrición y Bromatología de
la Facultad de Farmacia. Por
Semana Santa le distinguieron la
cofradía del queso Idiazabal, los
pastores y el Ayuntamiento de
Ordizia con una makila. La sema-
na pasada la Asociación de Bode-
gueros de Rioja Alavesa le entre-
gó un trofeo. Patxi Pérez Elor-
tondo, responsable del centro,
alinea los títulos orgulloso. «Siem-
pre son reconocimientos a un tra-
bajo serio».

El laboratorio ha conseguido
que se le acrediten los métodos
utilizados para certificar la cali-
dad de estos dos emblemas en el
medio rural alavés. «Hemos hecho
ver al exterior que trabajamos
bien, técnicamente y con resulta-
dos fiables», añade Patxi. Hace
quince años que cuenta como
cliente con la denominación de
origen Idiazabal, un lábel que no
quiere bajar la guardia y recurre
al campus de Vitoria para asegu-
rar el prestigio de cuanto comer-
cializa. Y los productores del vino
joven «veían necesaria esta labor».
En el fondo subyace el deseo de
«identificar el ‘rioja alavesa’».

Facultad de Farmacia, labora-
torio... Resulta tentador pensar en
un lugar aséptico con probetas y
tubos de ensayo. Y, sin embargo,
una sala rectangular de unos quin-
ce metros cuadrados, una mesa,
mantel largo de papel y un orde-
nador. Detrás de dos puertas, sie-
te cabinas individuales alineadas
con sus respectivos monitores y
la cocina donde se preparan las
muestras. Todo muy sobrio por-
que el material auténtico de la
investigación es humano.

Jueves, jornada de catas. Que-
so a las nueve y media de la maña-
na; vino a las seis de la tarde. El

primer mérito del laboratorio sen-
sorial consiste en haber objetiva-
do dentro de lo posible las apre-
ciaciones subjetivas de los cata-
dores. Para empezar hacía falta
crear un lenguaje común, un espe-
ranto de la alimentación. «Ha cos-
tado mucho, pero creo que se ha
conseguido un método bastante
objetivable», cree Iñaki Etayo, téc-
nico especializado en el vino.

Los degustadores
El segundo éxito se centra en
adiestrar a esos probadores que

determinarán la categoría de los
productos. «Formar bien a una
catador es un proceso que dura
dos años», informa Marta Albisu,
la directora técnica, nada más
participar en la degustación de
quesos Idiazabal. «En la primera
fase se les capacita para ser cata-
dores básicos, es decir, de todo tipo
de alimentos». ¿Sabían que ahora
proliferan los de agua? «Y en la
segunda ya se les dirige a algo
determinado, como el queso o el
vino». Aunque el txakoli de los
tres territorios vascos ya se ha

interesado para entrar en su car-
tera de clientes.

Tanto el manjar de la oveja la-
txa como el caldo alavés de Rioja
cuentan con un panel de degus-
tadores. Actualmente hay veinte
de queso y quince de vino, así que
el mismo jueves entraron dos
mujeres nuevas para comenzar su
proceso de formación en el tinto.
«Se recurre a expertos como enó-
logos, restauradores, críticos...
Pero también a otras personas que
capacitamos aquí para completar
los paneles», indica Pérez.

Asistir a una prueba protago-
nizada por especialistas es abso-
lutamente recomendable. Una vez
reunidos los siete componentes
del que integran cada encuentro
se procede a una precata de armo-
nización. Consiste en servir dos
quesos distintos o un vino para
que los miembros del sanedrín
vean, huelan y coman o beban
para escupir. Y para comentar.

Tienen delante las fichas que
deben rellenar, las mismas que
han conseguido el aplauso por
definir ‘en esperanto’ descripto-

El laboratorio de análisis sensorial de Farmacia ha logrado un método prestigioso para

objetivar en lo posible los gustos de los catadores de Idiazabal y Rioja Alavesa

El imperio de los sentidos

«Demostramos
que trabajamos
bien y con
resultados fiables»

El equipo ha creado
un ‘esperanto’ para
aunar los criterios
de los expertos

«Formar bien a un
catador es un
proceso que dura
dos años»
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LA FICHA
F Centro: laboratorio sensorial de

Nutrición y Bromatología de la
Facultad de Farmacia.

F Universidad: UPV.
F Campus: Vitoria.
F Equipo: Patxi Pérez Elortondo (res-

ponsable), Marta Albisu (directora
técnica), Jesús Salmerón (director
de calidad), Mónica Ojeda (técnica
especializada en el queso de Idia-
zabal), Iñaki Etayo (técnico espe-
cializado en vino) y Edurne Gastón
(técnica).

F Método: catas.
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PRECATA. Hoja que llenan los expertos. / I. AIZPURUETAYO y bandeja para catar queso. / B. CASTILLO
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res y defectos. Las hojas en las que
puntuarán de 1 (mal) a 7 (sobre-
saliente) cuestiones como forma,
corteza, color, ojos, olor, textura,
sabor y regusto del queso; aque-
llas que llevadas al tinto califican
el olor, aroma en la boca, equili-
brio, persistencia y vista.

Puestas las notas, el sanedrín
coloca en común sus impresiones
antes de sentarse frente a la
máquina de la verdad. Pasan a las
cabinas individuales, sólo abier-
tas a sus espaldas, para catar los
siete quesos distintos de Idiaza-
bal que van a calificar, los que les
va pasando Mónica Ojeda, técni-
ca especializada en el producto.
No para de levantar las persianas
con el fin de proporcionarles
muestras. «Aquí tiene que haber
entre 19 y 23 grados y del 40% al
80% de humedad. Los quesos lle-
gan una semana antes de catarlos
y se meten a una cámara entre 2
y 8 grados. La víspera por la noche
se sacan y se guardan en la coci-
na de 14 a 18 grados».

Cada prueba ‘oficial’ dura alre-
dedor de cincuenta minutos. Entre
trozo y trozo los expertos se lim-
pian la boca –partir de cero– con
trocitos de manzana ácida y agua.
Cada profesor escribe sus notas y
esas ya no se discuten, se vuelcan

al sistema informático que pro-
cesa los datos.

Tinto joven
Turno para el vino. Sobre la mesa
un montón de vasos de tinto ade-
rezados con aromas químicos a
regaliz, fruta madura, corcho, fru-
tos del bosque, óxido... Los exper-
tos destapan las copas del caldo
auténtico para la cata de armoni-
zación, mueven los envases, aso-
man la nariz al interior, se con-
centran... Anotan y discuten.

Entran en las cabinas y prue-
ban ocho tintos jóvenes de la Rio-
ja Alavesa que les acerca Etayo,
quien trabaja en su tesis doctoral
sobre estos caldos. La liturgia cre-
ce. Huelen y prueban con la luz
apagada para que los matices cro-
máticos del vino no actuén como
prejuicios. Rellenan el formula-
rio del ordenador sin un solo
comentario al compañero. Cada
cierto tiempo se someten a ‘exá-
menes trampa’ como el de valorar
el mismo vino en escaso plazo
para ver si repiten sus resultados.

«¿El vino ideal?», repite Etayo.
«Aroma a fruta madura, regaliz y
flor; equilibrado, con mucho cuer-
po, persistente y color intenso».
Casi nada.

a.resa@diario-elcorreo.com CONCENTRACIÓN para el análisis olfativo del Idiazabal en la cabina individual. / BLANCA CASTILLO

OLFATO. Pérez y Majuelo huelen un vino. / IGOR AIZPURU
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