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JOAN SALLES VICERRECTOR DEL CAMPUS DE ALAVA

«Apuesto claramente por traer Veterinaria a
Vitoria y también me gustaria Fisioterapia»
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Sallés siente que seveala

Universidad como «una institucién

voraz en vez de una que ofrece»

ANGEL RESA VITORIA

Joan Sallés (Barcelona, 1960) man-
tiene el acento catalan en la medu-
la de su discurso, doce anos des-
pués de llegar a Vitoria como
ganador de una plaza de profesor
en Farmacia. Tras una era como
decano de su facultad, lleva des-
de principios de 2004 al frente del
Vicerrectorado del campus de
Alava, su reducto de la UPV y del
que quiere ver coOmo crece en
todos los sentidos.

—Uno de los ultimos proyectos es
un parque de pisos de alquiler para
universitarios. ¢Se logrard fijar a
es0s 2.000 6 3.000 alumnos de fue-
ra que viven en la carretera?

-El objetivo es ofertar mas aloja-
mientos y reducir ese niimero de
personas que viajan a diario.
Esencialmente tienen el proble-
ma los guipuzcoanos por la ofer-
ta de transporte escasa, horarios
malos y esperas muy elevadas.
—¢A qué precio mensual?
-Deberian ser alquileres sociales,
de forma que nadie tuviese que
pagar mas de 200 0 250 euros.
—Otra via es el acuerdo con una fun-
dacién por el que los estudiantes
comparten vivienda con mayores
de la ciudad. ¢Le augura éxito?
-Lanzamos esta opcion en el
momento en el que la empresa que
gana el concurso para construir
la nueva residencia decide no lle-
varla a cabo. Ahora empieza la
experiencia y veremos para navi-
dades como ha ido funcionando.

Residencia frustrada

—¢Qué sentimiento le genera la
renuncia a esa segunda residencia
de noventa plazas que se iba a
levantar dentro del campus?
Hombre, a mi de frustracién. Fue
un asunto que me ocupo el primer
afo de mandato. Conociamos la
lista de espera de setenta-ochen-
ta personas que se quedan fuera
cada afio de la residencia Tomas
Alfaro. Luego, la empresa sabia ‘a
priori’ que la iba a llenar. Y final-
mente se tira para atras.
—Porque queria mds dinero.
—Creo que forzo las tuercas para

que aprobasemos a la larga un
aumento de tarifas.

—En el antiguo parking abundaban
los autobuses. ¢Le apena que tan-
ta gente no ‘viva’ el campus?

-8i, si, es una pena. La ciudad es
la primera a la que le interesa que
los estudiantes hagan vida aqui.
De hecho, estamos pendientes de
un estudio sobre el impacto eco-
némico que representa la exis-
tencia del campus para Vitoria.
—¢Tiene la sensacién de que el
impacto favorable es importante?
-Si. Creo que ese estudio nos va a
poner en valor.

—¢Siente que Vitoria no valora la
existencia del campus o que ambas
partes viven un poco de espaldas?
~A veces se nos ve como una ins-
titucién voraz, que lo inico que
hacer es coger o quitar. Cuando
yo creo que se nos debe ver como
una institucion que ofrece.

El soterramiento

—¢Acabara algun dia la sensacién
del campus como lugar donde se
va a clase y luego uno se marcha?
-Espero que si. Y habra otro ele-
mento fundamental para la ciu-
dad y para la percepcion que tie-
ne de nosotros, el soterramiento
del tren. Ahora parece que todo lo
que esta detras de la via es invi-
sible, aunque nuestra politica
siempre ha sido la de abrirnos a
la sociedad. Nuestros servicios
son también para los ciudadanos:
el comedor, la biblioteca, los con-
ciertos... Espero que una vez que
se nos vea en el centro de la ciu-
dad desaparezcan las reticencias.
—¢Qué quiere ver en ese espacio
liberado por el soterramiento?

Me gustaria ver un edificio mez-
cla entre los centros civicos y un
centro universitario, un elemen-
to central en el campus para aco-
ger esa relacion sociedad-univer-
sidad. Para actividades culiura-
les, tiendas, servicios...

—Al entendimiento por el estéma-
go. El comedor universitario es para
muchos ciudadanos la parte mds
conocida y utilizada del campus.

-8i sefior. Nuestras encuestas
dicen que el 20% de quienes
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TALLER DE ARTES E3SCMCAS
| ESZENA-ARTE TRULEARA

ABIERTA MATRICULA

FORMACION DE ACTORES PROFESIONALES
\ NINOS, JOVENES Y ADULTOS

Reyes Catdlicos, 4-bajo - Tel. 945 28 45 42
Fax 945 28 56 45 - porpol@porpolteatro.com

Sémp;et;isa
PROFESOR/A DE INGLES Y
PROFESOR/A DE ALEMAN

(Nativo o bilingie)
Para impartir clases en
academia y empresas

Tfno.: 945 000 542

SE NECESITA

MECANICO

PARA REPARACION DE
MAQUINARIA DE OBRAS PUBLICAS
CON EXPERIENCIA EN HIDRAULICA

Razon: 945 26 03 66
616 194 362

EMPRESA NACIONAL DE
TRANSPORTE URGENTE Y

MENSAJERIA Precisa

COMERCIAL

PARA LA DELEGACION EN
VITORIA

Se requiere:
-Edad entre 25 y 40 afos
-Experiencia profesional

Se ofrece:

-Incorporacién inmediata
con contrate laboral
-Sueldo + incentivos
-Formacién a cargo de la
empresa

Interesados llamar al
945 120 800

Empresa distribuidora con sede en
Vitoria lider en su sector selecciona
para la provincia de Alava:

COMERCIAL

- Edad entre 25 y 35 afos.

- Buena presencia y dotes
comunicativas

- Imprascindible experiencia como
comercial

- En un principio coche propio con lodos
los gaslos pagados. Mas adelante
coche de empresa.

- Alta en el Régimen General de la
Seguridad Social

- Remuneracion en tormo a 25.000,00
BUros.

- Cantera de clientes Zona de Alava

- Formacion a cargo de la empresa

- Apoyo de proveedores y S AT
Ir enviar curriculum al
apartado de correos 669 de San

Sehastisn indicando REF. COMERCIAL
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comen aqui llegan de la calle. Es
muy interesante. Lo que no es
interesante es que muchos de ellos
nos vienen con el coche. Que ven-
gan, pero a pie o en bicicleta.
—No tendrdn mas remedio con la
supresién de doscientos aparca-
mientos por la construccién del cen-
tro de investigacién. ¢Cudl es la filo-
sofia para este edificio?

-Yo quiero que sea el elemento
central de la excelencia cientifi-
ca o investigadora, especialmen-
te en areas biosanitarias y de
seguridad alimentaria.

—Ese inmueble ocupa un tercio de
la parcela y quiere utilizar el resto
para futuras expansiones. ¢Cudles?
~Otra necesidad que tiene que ver
con el desarrollo académico es un
nuevo aulario. Lo que hay se nos
queda pequerno en un campus que
cada vez tiene mas alumnos.

Demografia y comodidad

—¢Pese al descenso de matricula-
ciones? ¢La baja se debe sélo a fac-
tores demogrificos o los hay més
profundos?

~Andamos por los 8.300 alumnos,
que esta muy bien, por encima de
universidades uniprovinciales,
como La Rioja o la publica de
Navarra. En todo caso, por enci-
ma de lo que representa la pobla-
cién en Euskadi. Y lo del descen-
so de matriculaciones se debe a
una cuestion demografica, aun-
que también estan perdiendo peso
titulaciones que no deberian
hacerlo por su mercado de traba-
jo, como las telecomunicaciones
o las ingenierias quimicas. Ten-
go la sensacion triste de que el
alumno, cada vez mas, busca
carreras que no le requieran
mucho esfuerzo.

—¢Es dura la competencia de la For-
macién Profesional?

Nooo. Al revés, nos propociona
alumnos. Un 30% de quienes cur-
san FP vuelve a la Universidad.
—¢Detecta fuga de cerebros en
Alava?

Cuando se habla de fuga de cere-
bros habria que matizar que se
entiende por eso. Para mi es gen-
te ‘senior’, consolidada, ya for-

A. RESA VITORIA

—Joan Sallés es de Ciencias. iMira
por encima del hombro a los de
Letras?
~iQué va! Yo te diria que los de
Ciencias pensamos que somos
inferiores, creemos que vosotros
sois gente con una formacion cul-
tural muy intensa que nos gene-
ra hasta cierto complejo.
—¢Bolonia es la palabra que mds
quebraderos de cabeza le ha pro-
ducido en los iiltimos mese?

81, si, je, je...
—Explique en qué consiste la
dichosa homologacién europea
de titulos.

~-Bolonia es un espacio europeo
de educacion superior: Va a haber
un reconocimiento inmediato de
los estudios y de la capacitacion
profesional que facilitara la movi-
lidad. Y el alumno va a ver las
ventajas de estudiar en la UPV,
en Grenoble o al contrario.

—¢Y qué responde a los criticos?

| «Andamos por los

i 8.300 alumnos, mas
| que La Riojaola

ll publica de Navarras»

mada, con tesis doctoral, expe-
riencia en el extranjero y que des-
pués opta por seguir fuera. No los
gue estan haciendo la tesis y aun
se estan formando.
—¢Cémo reacciona el vicerrector
ante el latiguillo que define a la Uni-
versidad como ‘fdbrica de parados™
~Me parece una definicion absur-
da. No sé qué intenciones perver-
sas hay detras de esa frase, pero
esconde modelos sociales que no
me gustan. A todos nos interesa
que nuestra gente esté muy pre-
parada. Yo no quiero una sociedad
basada en trabajos de poca calidad
y de gente que, una vez colocada,
sepa que su vida tiene un tope.
—Excelencia siempre.

-Claro, je, je. A la larga siempre
te salva; lo otro te condena. No
quiero una sociedad docil o doma-

«He encontrado mas carifio aqui del
que vosotros sentiriais en Barcelona»

-Dicen que es un elemento de
mercantilizacién de 1a Universi-
dad porque podemos caer en
manos de las empresas. Depen-
de de las posiciones politicas.
Pero es que hay una mayoria de
alumnos que quiere disponer de
esa oportunidad de hacer prac-
ticas en empresas. ;Eso es malo?
—éLe aburren las etiquetas politi-
cas de este pais?

-581, aqui la politizacion es mas
alta que en otros lados. Yo no
tuve etiqueta para este cargo,
pero probablemente se piense de
mi que la tengo por haber apo-
yado a un determinado rector.
Quiza es porque somos un pais
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pequeno y las etiquetas facilitan
saber, aunque sea injusto, donde
esta cada uno. Pero los prejui-
cios son malos, no me gustan
nada.

—Doce afios aqui y su acento cata-
ldn permanece incélume. ¢Adap-
tado a Vitoria o Barcelona tira?
—Adaptado, si. Pero alli estan mis
padres y me tira aquello, jeh?
Cada noche veo la TV3. Pero
como me lié con una vasca, no
hay que darle vueltas, je, je.
—¢Cémo ve a los vascos?
-Siempre he encontrado mas
carino aqui del que vosotros sen-
tiriais en Barcelona. Sois bas-
tante cerrados, como nosotros.
Cuesta mucho entrar en las
casas, pero sientras es para toda
la vida. No es una alegria rapi-
da en la que, finalmente, detras
no hay nada. Y sabéis divertiros
mas que los catalanes, Por gjem-
plo, el concepto de la cuadrilla.

Sonriente en la entrevista.

ble. No es nada contra los oficios,
sino contra el ataque a la forma-
cion de 1a gente. Ademas, lo de la
‘fabrica de parados’ no es real.

OPE universitaria

—Quieren una oferta publica de
empleo para la UPV. {Cudnto per-
sonal y qué puestos en el campus
de Alava?

«Tengo la sensacion
triste de que se
buscan carreras de
menos esfuerzo»

~-Creo que son unas seiscientas
para toda la UPV. O sea, que para
nosotros, de unas noventa o cien
en administracion y servicios.
Hemos acumulado una plantilla
precaria y la OPE quiere pasar de
eventualidades del 60% del per-
sonal a una estabilidad mucho
mayor. Ademas, ahora mismo
nuestros trabajadores no tienen
capacidad de progreso en su pro-
pia carrera laboral. Y todo esto es
insostenible.

—Hace tres afios queria titulaciones
para Vitoria como Turismo y Eno-
logia. Ahora habla de Veterinaria y
Fisioterapia. ¢Qué se puede traer
razonablemente?

-Esto de razonable, je, je... Si hay
que pasarlo por el filtro economi-
co me dirdn que no, je, je... Pero si
me gustaria Veterinaria, clarisi-

mamente. Es cara porque impli-
ca tener una clinica y, por lo tan-
to, una inversion muy potente.
Pero me parece razonable porque
no se oferta en esta comunidad y
no es logico que nuestros ciuda-
danos tengan que ir a Zaragoza,
a Barcelona, a Leon, a Galicia...
Siendo, como somos, la unica uni-
versidad publica, deberiamos ofer-
tar aquellos estudios profesio-
nalmente claros, como Fisiotera-
pia también. En lo que se refiere
a Turismo y Enologia, estamos a
expensas de que el Gobierno vas-
co saque el decreto de grado v de
postgrado.

—También en 2004 ‘escandalizé’ al
manifestar que a Vitoria le vendri-
an bien las universidades privadas.
¢Lo mantiene?

—Yo lo mantengo porque genera-
riamos mas sensacion de ciudad
universitaria. Ya hubo un inten-
to de la Universidad de Deusto y
se marcho porque ofertaba algo
que la UPV ya tiene. Si han de
existir tiene que ser con plantea-
mientos originales.

= a.resa@diario-elcorreo.com

LIBERTAD

90 nv'. 2 Domitorios.
Salon. Cocina montada.
Camarote encima
de vivienda.
385.000 €
64 080 000 -Plas

C/RIGJA, 10 - Tel: GAS 12 1T W7

FRANCO-TREVINO
SE VENDE CHALET

3 dorm, bano, aseo, cocina y garaje.
130 m2 utiles. Parcela de 250 m2

247.000 €
(41.000.000 ptas)
Tf. 661 000 111

CONCESIONARIO DE AUTOMOVILES
Necesita

MECANICO
ELECTRICISTA

Con experiencia
Enviar C.V. a Consulting Social
Alavés, Calle Avendario, 1 bajo,
01008 VITORIA. Ref. MECANICO.

OPORTUNIDAD
TREVINO
SE VENDE APARTAMENTO
142.740 €
(23.750.000 PTAS)
TF. 619 407 150

Tusacion en vigor efectuadn por el BBVA
de 400,000 €. Precio venta: 325.000 €
Abstenerse inmobiliarias

iOPORTUNIDAD UNICA! PISO PARQUE DEL NORTE
SE VENDE ADOSADO (MOLINUEVO C/ URBINA)
EN MURGUIA 115m. Reformado, 3 hab,, salén, coci-
Completamente amucblado, cocina, na-comedor 20m, 2 vestidores, 2
dormitorios, armarios compotrados, ete bafios, hidromasaje, hilo musical, ¢.c,

Tels. 697962579 y 607950709

peatonal, terraza-despensa cubierta,
camarole, portal cota cero, altura y
vistas, guriaje opcional, Particular.

425.000 €. TLF: 678603006

SE NECESITA
CHICO PARA
ALMACEN

Con carné de conducir y
conocimientos bésicos
de informatica

Tfno de contacto:

651702340

EL DR. CHRISTIAN CHAMS

Especialista en
rejuvenecimiento facial
sin cirugia

h 29
: ' ;—jD: Chams
“El arte de esculpir
el rostro”

Pasa consulta todos los
meses en BILBAO

La préxima visita sera en octubre.

Para solicitar consulta es imprescindible contactar
a través del nimero: 696 12 70 25

RPS. 198/02

d

ADMINISTRATIVO

COMERCIAL

iza confidencialidad

Enviar C.V. al apdo. 140-01080
Vitoria-Gasteiz. Indicando en
el sobre la Ref. Adm. Comercial

b, e TV

ITURRITXU

87 ',
3 Domitonios.

331188 ¢
55.108.000.-Ptas

CIRIDJA, 10 - Tel: 045 1217 17

MENDIOLA

A 5 MIN. DE VITORIA.
Se vende chalet individual con
jordin. 216 m* construidos.
Garaije pora dos coches.
Salén-comedor, cocina con

] 4 l'!ah y 3 bc:'m‘
Maieriales de 1° calidad.

ALEGRIA-DULANTZI
DUPLEX
168 m? de superficie construida,
Trastero de 46 m’. 3 hab,
3 baiies, cocina-comedor.
Materiales de 1° colidad.
255.000 €

CASA CHALET

109 m* de superti ido.
Snlénvcamcﬁfbc;cim grande,
3 hab. y
Materiales de 1° cali
290.000 €
Entrega verano 2008

SANTA CRUZ DE
CAMPEZO

PROXIMA
CONSTRUCCION

; enel

Entrega 2008

Informacion
Tel.: 945 12 00 22
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Parada y fonda

oy nos desplazamos

hasta este restaurante

zamorano especializa-

do en carnes y pesca-
dos, inaugurado hace seis y que
recientemente ha sufrido una
pequena reforma en los techos
de los comedores, convirtiéndo-
los en abuhardillados, al estilo
de una casona castellana. En
cuanto al resto, la filosofia de es-
te establecimiento de Morales de
Toro y su culinaria se mantiene
intacta. De ello, se encargan
Agustin Gamazo Martin y su
hermana Fatima, que han toma-
do el relevo a su progenitor,
Agustin Gamazo, en la actuali-
dad jubilado, pero que todavia
conserva esa buena mano para
elasado, aunque hoy seala de su
hijolaquehagaellechazoasado,
asadoyno cocido, yaque descan-
sa sobre una cama de sarmiento
y no toca el liquido, tal y como
ocurre en muchos locales que
ofrecen este plato.

Impulsado porlasinquietudes
que le ha transmitido su padre,
Agustin Gamazo Martin oficia
una culinaria castellana y vas-
ca. Habéis leido bien, ‘vasca’, co-
cina que aprendi6 durante su es-
tancia de cinco anos en el restau-
rante donostiarra Errota Txiki,
propiedad de su familia, en don-
de aprendi6 a preparar toda una
suerte de recetas vascas como
los txipirones en su tinta, los co-
gotes de merluza, el bacalao, el
rape, el besugo, etcétera. Expe-
riencia profesional a la que hay
que sumar lo aprendido junto
consupadreyalasuyapropiaen
los 16 anos que lleva al frente de
la cocina de esta casa. Entre sus
propuestas aparecen el pastel de

tarta de manzana con foie en una
reduccion de oporto con frutos se-
cos, el pulpo braseado en una cre-
ma de pulpa de tomate, el mero a
la donostiarra, el solomillo de
carne de Aliste (marca de garan-
tia zamorana) y, por supuesto, el
lechazo asado (siempre por en-
cargo).

Estaselaboraciones se pueden
acompanar por una carta de vi-
nos que, como no podia ser de
otra forma, esta dominada por
referencias de las bodegas de los
alrededores, acogidas a la D.O.
Toro. Ofrece una cocina sencilla,
pero a la vez grande, con lo que
conlleva este término, practica-
mente imposible de encontrar
hoy en dia. Cita obligada si uno
se acerca por la zona. Cierra el
domingo porlanoche.

Precio medio:35 -40

(IVA aparte)
Puntuacionrestaurante: 14/20
Cartadevinos: 7/10

Restaurante Chivo
Avenida Comuneros, s/n
Morales de Toro. Zamora
Tel. 980 698262

Buen sabor

Gnandado par € jefedeoadmg Bnd Grda esundelcsrestar ates
d&askelacgitd Vizcama  rexroMikel Zeberio rorosManuel Cuadro

Restar ate Za tako

nclavado en un edificio

de Alameda Mazarredo

declarado Monumento

Historico, situado en
pleno centro de Bilbao, el Zortzi-
ko abri6 suspuertasel 13deabril
de 1989. Desde entonces este es-
tablecimiento es uno de los res-
taurantes clasicos por derecho
propio de la capital vizcaina.
Propiedad de la familia Garcia,
su cabeza visible es Daniel Gar-
cia, el jefe de cocina y el ‘culpa-
ble’ de que este restaurante se
encuentre entre los top de la ciu-
dad.

Daniel es algo asi como el re-
pertorio viviente del recetario
vasco en version elegante y mo-
derna. Curioso e inconformista,
este cocinero pone su corazon,
su técnica, su creatividad y su
imaginacion en todosy cada uno
de los platos que salen de sus fo-
gones. Comenzo6 a trabajar con
s6lo 13 anos cerca de su pueblo
natal, en B&jar (Salamanca), y de
allivinoaBilbaoparahacerloen
el Hotel Carlton, donde empezo
su aprendizaje de la mano de mi
padre. Posteriormente, monto
unpequenorestaurantefuerade
laciudad aunque muy cerca, vol-
viendo mas tarde para abrir el
Zortziko junto con sus herma-
nos. Y si en 1983 la Sociedad Bil-
baina le tild6 de ‘“nuevo valor jo-
ven de la cocina del pais” y ocho
anos después recibi6 una estre-
1la Michelin, hoy la gastronomia
de Bilbao, de Euskadi y del Esta-

Daniel Garcia, jefe de cocina.

do no pueden entenderse sin su
persona ni su culinaria. Algu-
nas de las propuestas que apare-
cenensucartasonelcangrejore-
al con semilla de amapola y ra-
violis de manzana y foie, el mar-
mitako de txipiron, el mero a la
plancha con su pilpil, el salmone-
tecon jugodefiresa, tomilloy hela-
do de yuca, la ensalada tibia de
amanitas, vieira, trufa y hierbas
aromaticas, la presa de cerdo ibé-
rico servida con jugo de zanaho-
ria, naranja y risotto de alubia
amarilla y platos dulces como el
bautizado con el nombre de Pos-
tre de los chocolates. Esta culina-

ria se puede disfrutar acompa-
nada por las 600 referencias que
conforman la bodega, gestiona-
da por Mikel Garcia, el sumiller,
y enla que dominan losriojas. A
pesar de ello, es una carta muy
internacional, ya que hay vinos
de practicamente todos los pai-
sesdel mundo. En cuanto alade-
coracion, una estética clasica
envuelve los comedores, dirigi-
dos por Oscar Vila San Vicente,
el jefe de sala. Aparte de los salo-
nes, el Zortziko cuenta con otros
dos espacios dentro del propio
establecimiento, el reservado in-
glés y el txoko, en este tltimo los
comensales también pueden
probar esta cocina rodeados de
botellas de vino. Y no podemos
dejar de citar otro espacio, mul-
tifuncional, el Aula de Cocina,
que acoge desde cursos de coci-
na hasta jornadas gastronomi-
cas, entre otras actividades. Cie-
rra el domingo y el lunes todo el
dia.

Precio medio: 80

Precio ment degustacion: 85
(IVA noincluido)

Puntuaciéon restaurante: 17/20
Cartadevinos: 7/10

Restaurante Zortziko
Alameda Mazarredo, 17
Bilbao

Tel.94 4239743

Fax: 94 42323 63

E-mail: zortziko@zortziko.es
Pagina web: www.zortziko.es

Fanacaytino e Rg aAavesa

INTERESANTISIMA obra esta
Guia para la evaluacion senso-
rial de la calidad de los vinos tin-
tos de Rioja Alavesa editada por
el Servicio Central de Publica-
ciones del Gobierno Vasco den-
tro de la Coleccion Lur y que ha
sido elaborada por el Laborato-
rio de Analisis Sensorial Euskal
Herriko Unibertsitatea (LASE-
HU) de la Facultad de Farmacia
de Vitoria-Gasteiz, conla colabo-
racion del Departamento de
Agricultura, Pesca y Alimenta-

cion del Gobierno Vasco, la Aso-
ciacion de Bodegas de Rioja Ala-
vesa (ABRA),la Casadel Vinode
Laguardia y de diversos profe-
sionales y expertos en la mate-
ria.

Graciasaestetrabajo, se haes-
tablecido un método de evalua-
cion de la calidad sensorial del
vino orientado a los dos princi-
pales tipos de Rioja Alavesa, los
tintos jovenes y los tintos con
crianzaenbarrica, y se hahecho
a través de tres pilares funda-

mentales: la armonizacion de
criterios, la objetivacion de la
evaluacion y la especificidad. La
obra, ademas de dar las razones
de su propia existencia y de ex-
plicar el porqué de la eleccion de
estos vinos, define y establece
los parametros del olor, el aro-
ma, elequilibrioy cuerpo,la per-
sistencia aromatica global y el
matiz y la intensidad de color.
Aporta también un caso practi-
co y sus fichas de cata, entre
otrascuestiones.

La Guia sbre I calidaddelos
tintos de Rioja Alavesa.

Un gran trabajoy muy serio el
realizado por el equipo de LASE-
HU -Inaki Etaio, Marta Albisu,
Jesus Salmeron, Monica Ojeday
Edurne Gaston, capitaneados
por Francisco José Pérez Elor-
tondo-, que ha trabajado con la
ayuda de José Baigorri, Alberto
Majuelo, Jestis Oleaga, Monica
Castillo, Ricardo Eraso, Jorge
Martinez, Manuel Ruiz, José Ra-
mon Aguiriano, Inmaculada Be-
rrueco, Fidel Fernandez, Mikel
Garaizabal, Manuel Ruiz Her-
nandez, Maria Larrea, Patxi An-
ton, Juanjo Martinez, Jesus Llo-
na Larrauri y un servidor. Pre-
cio: 10 euros.

Va
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LA SALIVA O UNA
PESTANA SIRVEN PARA
ACLARAR LA FILIACION

Se disparan los test por
la multiplicacion de las
empresas que los realizan y
la sencillez de las pruebas

CONCHA LAGO
BILBAO. Las dudas sobre la pareja 'y
la biotecnologia actual, que permi-
te conocer de forma rapida y dis-
creta el codigo genético de las per-
sonas, han disparado la demanda
de tests de paternidad y el incre-
mento de empresas que se dedican
a verificar este extremo. De hecho,
durante 2006 solicitaron esa prue-
ba unos 4.000 espanoles, el doble
que tres afnios antes. En la CAV, este
ano seran mas de cien los vascos
que se someteran a una.

En Euskadi, el organismo lider en
test de paternidades es el Banco de
ADN de la UPV. Asi, mientras el
ano pasado testaron mas de un cin-
cuentena, este aino van camino de
doblar ese cifra “ya que cada vez
existe una mayor demanda”, tal y
como senala Adrian Odriozola,
licenciado en Bioquimica y espe-
cialista en Genética forense.

Las pruebas de parentesco, que
en la CAV se llevan también a cabo
en centros como la Policlinica
Gipuzkoa, se realizan a peticién de
jueces y de cualquier particular con
el consentimiento de los familiares
que se van a analizar. Los examenes
de origen privado representan la
mitad de los realizados. En los otros,
los test de paternidad que se efec-
than a peticion judicial existe la
peculiaridad, de que siempre hay
un principio de duda y una razén
probada sobre la necesidad de efec-
tuar dicha prueba.

La fiabilidad de estos test es
mayor que cualquier prueba médi-
ca ya que es de un 99,9999%. Tanto

DEMANDA DE PRUEBAS GENETICAS

Mas de cien vascos se someteran
este ano a una prueba de paternidad

Adrian Odriozola como Laura Val-
verde, los integrantes del equipo de
paternidad, revisan todos los cal-
culos con Marian Martinez de Pan-
corbo, catedratica de Biologia Celu-
lar y alma mater del centro.

Estos test también dilucidan
parentescos como primacidades,
hermandades y aclaran si dos per-
sonas son tio y sobrino. “Tuvimos
también el caso de dos personas que
se conocieron de forma accidental
v luego fueron sacando vinculos
familiares comunes, recordaban un
abuelo que era la misma persona y
querian saber si eran primos”. Los
datos que se obtienen en el Banco
de ADN de la UPV son absoluta-
mente confidenciales.

'CSI’ en el campus universitario de Araba

Un hisopo, similar a un bastoncillo de oidos e igualito al que los chicos de
Gil Grisom utilizan en CSI, sirve para extraer una muestra de saliva que
dilucidara la paternidad en el banco de ADN de la Universidad de Farma-
cia del campus de Gasteiz. Antes, las pruebas se realizaban a partir de
muestras de sangre pero ahora es suficiente con la saliva. "Eso permite
estudiar las células epiteliales porque la fiabilidad es la misma en cualquier
parte del cuerpo’, explica con precision Adrian Odriozola. Contra todo pro-
néstico, Adrian confirma topicos y asegura que el método de trabajo es
muy parecido al que desarrolla el laboratorio criminalistico de Las Vegas.
“Las Unicas diferencias estribarian en la esterilidad y en la rapidez de todo
el proceso”. Asi Odriozola comenta con asombro que llama poderosamente
la atencién que las chicas se estén continuamente tocando la melena con
los guantes estériles. "También parece llamativo que los resultados se
obtengan de una forma tan veloz” Y eso que ellos empiezan a trabajar
contrarreloj. "Nosotros antes tarddbamos tres semanas en dar los resul-
tados y ahora hemos rebajado ese periodo a quince dias”, se ufana. >C. LAGO

COSTE ECONOMICO

® Entre 360 y 600 euros. Las
pruebas de paternidad son el servi-
cio con el que el Banco de ADN de
la UPA factura mas dinero. Cobran
350 euros mas IVA para los particu-
lares y 600 euros para los juzgados.
® ¢Por qué es mas caro?. Que
una paternidad por via judicial sea
mas cara se debe a que necesita
elaborarse un informe mas detalla-
do, exige la tramitacion del perito,
se debe acudir al juzgado etc...

® Llega hasta los mil euros. En
otros centros especializados el pre-
cio de la prueba alcanza los 1.000
euros si se pretende que tenga vali-
dez juridica.

@ Datos confidenciales. En la
mayoria de los casos, la madre no
llega a enterarse. De hecho, ni
siquiera las empresas en cuyos
laboratorios se realizan las pruebas,
conocen los datos de los solicitan-
tes que son confidenciales.

LA CIFRA

o El doble en tres afios. La prueba
de paternidad es un examen que
cada vez tiene mas adeptos. El afio
pasado cuatro mil ciudadanos del
Estado espafiol solicitaron la prue-
ba, el doble que en el afio 2003.

o Fiabilidad del 99.99%. La prue-
ba tiene como base el anélisis de
ADN'y constituye el método mas
exacto para establecer una paterni-
dad ya que se puede obtener una
fiabilidad superior al 99.99%.

® Con marcadores genéticos. Para
realizar un estudio de paternidad, se
utilizan un total de 16 marcadores
genéticos altamente variables
denominados Microsatélites. Este
tipo de marcadores proporcionan un
elevado poder de discriminacién y
un alto grado de exclusién.

FRASES

"Con una muestra de
saliva y tres semanas
de espera, dilucidamos
la paternidad”

ADRIAN ODRIOZOLA
Genetista forense

Lallaman eufemisticamente la ‘prueba de la fidelidad” pero realmente da nombre a una cuestiéon mas castiza: los ‘cuernos’. Por eso, el
hombre astifino 0 mas cominmente cornudo puede ahora aclarar los frutos de sus sospechas por cuatrocientos modicos euros. rexro C.LAGO

Certificar que el hijo no es del butanero

S tan viejo como la histo-
ria y obedece casi siempre
auna cuestion de cuernos.
No en vano son los hom-
bres que no se fian de sus mujeres
los que constituyen el principal gru-
po de clientes de estas pruebas que
determinan los vinculos filiales y
gque ya comienzan a conocerse como
la prueba de la fidelidad. Pero tener
la mosca detras de la oreja no signi-
fica ir siempre descaminado ya que,
seglin un estudio de una Universi-
dad britanica, el 10% de los ninos
europeos no son del padre de quien
creen serlo.
(Mas rubio que el resto de la fami-
lia? ;Mas agraciada que el resto de
sus hermanas? Los test de paterni-

dad de origen privado representan
la mitad de los que hoy en dia se
solicitan. “A menudo, las pruebas
de paternidad se piden para diluci-
dar temas de herencias, con el tras-
fondo del tema econémico. Pero
existen muchas peticiones por lo
que denominamos como celopatias,
es decir, por los celos del padre que
cuestiona si el hijo es biologica-
mente suyo como consecuencia de
una sospecha de cuernos de la
madre”, explica el genetista Adrian
Odriozola.

Aquli afloran como la espuma las
sospechas de alguna coépula ocasio-
nal de la ama por aquel viaje que
hizo su parienta sin su compainia o
aquel embarazo que coincidi6 en el

tiempo con un enfado de la pareja.

“Lo mas sorprendente es que en
estos casos, las sospechas suelen ser
infundadas, dado que en la mayoria
de las ocasiones en las que la pare-
ja cohabita, se suele dar una pater-
nidad positiva”, matiza Odriozola,
conocedor involuntario de lo que ha
sucedido en muchas camas del Pais
Vasco. Y es que la casuistica que en

Diez de cada cien niiios
europeos no son hijos
del padre de quien
creen serlo, seglin un
estudio britanico

el banco de ADN de la UPV estan
acostumbrados a examinar es abso-
lutamente variopinta. “Hemos vis-
to casos en los que no habia dos
padres en liza sino que se dudaba
hasta entre tres varones como posi-
ble progenitor de una persona”.
“Pero aunque hay de todo, la mayo-
ria son paternidades positivas y
s6lo entre un cinco y un diez por
ciento de las pruebas que se reali-
zan, obtienen como resultado una
paternidad negativa”, subraya para
regocijo de bien pensantes.

La saliva en un caramelo o una
pestana son suficientes para poner
en marcha una prueba de paterni-
dad dudosa. Para esclarecerla, exis-
ten un sinfin de empresas que

acttian a través de interne e infor-
man de la filiacion genética, utili-
zando Gnicamente ese pelo o esa
saliva. El precio de salir de dudas
conlleva una modica tarifa: entre
trescientos y seiscientos euros sino
se pretende que tenga validez juri-
dica.

;,Qué ocurre después de conocer
la verdad? Que muchos padres uti-
lizan estos datos como prueba en los
tramites del divorcio, con el fin de
quedar exentos del pago de una pen-
sion para la manutencion del
menor. El examen del ADN puede
hacer también que el nifio pierda el
apellido original. Pero son las prue-
bas que desmadejan el fragil hilo de
la verdad.
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Lapoblacion de Araba crecio
el 6,4% en laultima década

DESTACA LA COMARCA
DE ESTRIBACIONES
DEL GORBEA CON UN
INDICE DEL 30%

Los ejes de las principales
carreteras concentran el
crecimiento

M. SAENZ DE ARZAMENDI
GASTEIZ. La poblacion de Araba ha
crecido entre 1996 y 2005 un 6,4 por
ciento y; en el caso de la comarca de
Estribaciones del Gorbea, este cre-
cimiento ha sido del 30 por ciento,
segln los datos de un estudio pre-
sentado ayer el Gasteiz por el dipu-
tado de Obras Publicas y Trans-
portes de Alava, Javier De Andrés.

Segin el estudio, dirigido por el
profesor de la UPV-EHU, Juan
Ramon Murua, el crecimiento de la
poblacion alavesa se ha concentra-
do basicamente en su capital y en
sus areas limitrofes, principalmen-
te, las que estan alrededor de los
principales ejes de carreteras del
territorio, como son la N-1, la A-64
y la N-240, con Artziniega, Zigoitia
y Murgia, por citar algunos lugares.

Murua, explico las “claves” de este
comportamiento poblacional,
caracteristico de Araba, y que con-
trasta con Bizkaia y Gipuzkoa,
territorio este altimo del que dijo
ha apreciado un movimiento pobla-
cional del interior ala costa, enten-
dida esta desde Irun a Zumaia.

En el caso concreto de Araba la
evolucion ha afectado a la estruc-
tura de los municipios, al haber
aumentado los de mas de mil habi-
tantes y los de mas de dos mil.
Dichos cambios apuntan hacia la
conformacion de una estructura
municipal en la que aumenta la pre-
sencia de municipios de tamano
medio y probablemente la apari-
cion de nuevas cabeceras comarca-
les, explic6 Murua.

Asi por comarcas, destaca Estri-
baciones del Gorbea, que ha visto

Vista de Irufia Oka, localidad préxima a la N-1, que ha crecido en poblacion. roto: Asier BAsTIDA

crecer su poblacién en un 30 por
ciento entre 1996 y 2005, seguido de
Valles Alaveses, con un 25 por cien-
to y de la Llanada Alavesa, con un
23 por ciento, sin incluir Gasteiz. En
este caso estan recogidos nicleos
proximos a la capital como Dulant-
zi. Por contra, la comarca Canta-
brica Alavesa ha experimentado
una caida del uno por ciento en su
poblacion, fundamentalmente
arrastrada por Laudio, uno de los
escasos municipios que presenta
saldo migratorio negativo.

En el caso de Laudio, segin
Murua, este comportamiento pue-
de deberse a que el municipio no
ofrece oferta residencial suficiente
¥, por eso, los jovenes se van a otros
pueblos de los alrededores como
Okondo o Artziniega donde si
encuentran casa. En ese sentido
recordo que en dicha poblacion la
oferta de viviendas se habia dado

en nimero inferior a la de enlaces
matrimoniales. De ahi que la ofer-
taresidencial es una de las razones

que influyen de manera “impor-
tante” en los movimientos de pobla-
cion, pero segiin el estudio, también

Variacion positiva en mayoria de pueblos

Una inmensa mayoria de los municipios, en el 82 por ciento de los casos,
presenta tasas de variacion positivas en su poblacién y las zonas rurales
que, tradicionalmente expulsaron poblacién, desde comienzos de la déca-
da pasada, inician un timido proceso de recuperacién. Esa es una de las
apreciaciones que se recogen en el Estudio sobre Poblacién y Territorio de
Araba, realizado por la UPV-EHU. En dicho informe figura también que
entre los cambios inducidos por los movimientos de poblacién se da un
predominio claro de municipios de reducido tamafio, ya que en el periodo
1996-2005 los municipios de mas de 1.000 habitantes pasan de 16 a 19
y los de mas de 2.000 habitantes, de 5 a 8. Ello induce a sefialar a los res-
ponsables de este trabajo hacia la conformaciéon de una estructura muni-
cipal en la que aumenta la presencia de municipios de tamafio medio y
probablemente la apariciéon de nuevas cabeceras de comarca. De ahi que
los nuevos protagonistas del dinamismo demografico de la Ultima década
pueden dar pie a nuevas oportunidades de articulacién territorial y provi-
sion de equipamientos, servicios e infraestructuras. >M. S. DE A.

afecta la facil accesibilidad al lugar
de trabajo desde la poblacion de
residencia o la proximidad.

En este sentido, una poblacion
“rejuvenecida” es mas activa y goza
de un mayor dinamismo, fruto de
un superior nivel de capital social
“lo cual se traduce en una mayor
oferta de actividades y de servicios,
resultando asi mas atractiva para
la poblacion”, explico Murua

RED DE CARRETERAS El diputado
foral de Obras Publicas y Trans-
portes, Javier de Andrés, dijo que
se debe seguir trabajando en la
mejora de la red secundaria de
carreteras, asi como en el sistema
de transporte publico, para favore-
cer la accesibilidad de personas a
los nucleos del territorio. Anadié
que si Araba ha absorbido pobla-
cion en estos anos, “ha sido debido
al crecimiento econémico que ha
experimentado el territorio”.

Sobre Laudio, De Andrés explico
que simboliza muy bien el binomio
de urbanismo y movilidad, y advir-
ti6 un periodo en el que “se habian
construido menos viviendas que los
matrimonios que se han celebra-
do”, por lo que sin contar las per-
sonas que se habian ido a vivir jun-
tas sin celebrar matrimonio o
habian ido a vivir solas “la oferta
habia sido inferior”. Sin embargo
apreci6 que “en municipios de su
entorno si ha crecido” y cit6 los
casos de Artziniega y Okondo. En
este sentido afiadi6 que cuando se
contrastaba los mapas de trafico
“nos encontrabamos con que habia
unos flujos” entre esas localidades
“muy importante” por ese despla-
zamiento entre los que trabajaban
en Laudio, y “sin embargo habian
tenido que encontrar vivienda fue-
ra de su localidad”.

Labastida, Valdegovia y Oion son
otras localidades que cit6 Juan
Ramoén Murua como poblaciones
que habian tenido “crecimientos
importantes”, aunque en el ultimo
caso lo interpret6 como movimien-
to de cercania a la capital de La Rio-
ja, Logrono, en los otros los rela-
cioné a la “cercania”, aunque eso
ha cambiado.

El director del estudio sobre
poblacion indico ante los medios de
comunicacion locales que algunos
pueblos dormitorio, que se dice que
existen en este territorio y el resto
del Pais Vasco, “acaban teniendo
vida propia a medida de que se van
desarrollando servicios”.

La Diputacion renueva su apoyo para
facilitar equipos técnicos ala UPV

DE LOS173.000 EUROS QUE
APORTA ESTE ANO, 100.000 SE
DESTINARAN AREFORZAR LA
INTERNACIONALIZACION

M. SAENZ DE ARZAMENDI
GASTEIZ. La Diputacion Foral de
Arabay el Campus alavés de la Uni-
versidad del Pais Vasco (UPV-EHU)
renovaron ayer, en su segundo ano
consecutivo, un convenio para la
adquisicion de nuevos equipos y
ampliar los convenios de formacion
con centros europeos.

El acuerdo fue rubricado por el
diputado de Promocién Econémica,
Carlos Samaniego, y el vicerrector
del Campus de Araba, Joan Sallés.
El convenio esta dotado de 173.000

euros, la misma cantidad que el
pasado ejercicio, y de ese importe,
75.000 euros se destinaran a la com-
pra de bienes, infraestructuras y
equipos materiales, esto es ordena-
dores portatiles. Los 100.000 euros
restantes se dedicaran a la inter-
nacionalizacion del campus, en con-
creto 75.000 euros a actividades de
formacion e investigacion en nue-
vas tecnologias docentes, innova-
cion pedagogica y docencia pluri-
lingtie del profesorado, y los 23.000
euros restantes, se invertiran en
aumentar el namero de convenios
con centros europeos de educacion
superior y en difundir el programa
Socrates.

Samaniego record6 que este tipo
de actuaciones son “clave” para que
la universidad “pueda formar a per-

sonas y aportar a la sociedad las
soluciones que ésta espera”. En este
sentido aposté porque la UPV “no
sea una fabrica de profesionales,
sino un lugar de formacion de per-
sonasy de ciencia e investigacion”.

El vicerrector sefiald, por su par-
te, que el pasado ano se establecie-
ron 20 grupos de investigacion con
intercambio en Europa y este ano
se quiere seguir esa linea y esta-
blecer lazos con universidades de
Ameérica Latina.

A nivel de equipamientos, el pasa-
do ano se facilitaron 75 ordenado-
res a equipos de investigacién, que
son cedidos en uso para personas
formadas en nuevas tecnologias.

Es de destacar que el Campus de
Araba cuenta con 700 profesores y
durante el pasado ano los centros

.-

Una joven, junto a la Facultad de Farmacia, en Gasteiz. roro: ASIER BASTIDA

que destacaron por esas labores de
de intercambio figuraron la Escue-
la de Ingenieros y la Facultad de
Farmacia.

Tras la firma del convenio Sallés
aludio también a los nuevos reque-
rimientos surgidos de los acuerdos
de Bolonia, que contemplan que el
70% de la plantilla de la universi-
dad ha de ser doctor.

ANUNCIO DE TRASLADO DE DOMICILIO
SOCIAL DE BIONOR TRANSFORMACION S.A.
La Junta General Ordinaria de Accionistas de BIONOR
TRANSFORMACION S.A., celebrada el 9 de mayo
de 2007 ha decidido trasladar el domicilio social de
su actual ubicacién en Poligono Lacorzanilla de Be-
rantevilla (Alava) a su nueva ubicacion en Parque
Tecnoldgico de Zamudio, Edificio 103, 48170 Zamudio
(Bizkaia).

Zamudio, 16 de mayo de 2007.
D. Roberto Alonso Ruiz
Secretario del Consejo de Administracion
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La UPV y bodegas alavesas
crean una guia que unifica
criterios en las catas

JOSEBA FIESTRAS VITORIA

El vino tinto de la Rioja Alave-
sa ya cuenta con una guia con
la que no perderse a la hora de
catar y certificar la calidad del
caldo. Tras cuatro anos de tra-
bajo, el laboratorio de analisis
sensorial de la facultad de Far-
macia de la UPV y los bodegue-
ros alaveses agrupados en
ABRA han publicado un libro
que recoge los parametros para
catar los vinos. «Hemos logra-
do la opinion consensuada de lo
que todo el mundo parece que
acepta», especifico ayer Fran-
cisco José Pérez Elortondo, uno
de los autores de la obra.

En 2003, la Asociacion de
Bodegas de Rioja Alavesa se
puso en contacto con Farmacia
para solicitarles una investiga-
cion sobre sus productos. Los
expertos se pusieron en marcha,
con la financiacion del depar-
tamento de Agricultura y Pesca
del Gobierno Vasco. El resulta-
do, un panel analitico que per-
mite caracterizar los caldos de
la provincia. «Ha sido una labor
complicada que hemos resuelto
trabajando en grupos de perso-
nas y repitiendo experiencias
hasta conseguir datos fiables»,
detall6 Elortondo.

«Es una guia eminentemente
practica destinada a las bodegas
porque para poder mejorar es
necesario saber qué es lo que

En plena cata.

hay que mejorar», argumento el
profesional de Farmacia.

En la practica

Horas después de la presenta-
cion de este trabajo, la Escuela
de Hosteleria de Mendizorroza
acogia la cata final de la IX
Muestra de Vinos de Macera-
cion Carbonica Primer’06, orga-
nizada por la revista *Mi vino'.
La bodega de Samaniego Remi-
rez de Ganuza logro el primer
premio con su ‘Erre punto R'.
Doce caldos de fermentacion
intracelular, los que maceran el
racimo entero, con raspon
incluido, compitieron en una
degustacion ciega ante un nutri-
do jurado.

EL CORREO
JUEVES, T7 DE MAYQ DE 2007

ANNIKA VOGT COMISARIA DE LA UNION PARA LA CONSERVACION DE LA NATURALEZA

«La biodiversidad de Vitoria
es un modelo para Europa»

La experta
internacional
participa en la capital
alavesa en unas
jornadas donde se
estudia como
proteger la naturaleza

MARIA ZABALETA VITORIA

Con motivo del Dia Mundial de la
Biodiversidad, que se celebrara
por primera vez el préximo 22 de
mayo, la comisaria de la Unién
Internacional para la Conserva-
cion de la Naturaleza, Annika
Vogt, visito ayer Vitoria, donde
presento la iniciativa ‘Cuenta
atras 2010°. Se trata de un ambi-
cioso proyecto, del que la capital
alavesa es socio activo, que persi-
gue detener el peligroso desgaste
de la biodiversidad en el mundo.
Y en ello, segtin apunta la exper-
ta, Vitoria tiene mucho que decir
y ensenar.

—¢En qué consiste la iniciativa
‘Cuenta atrds 2010?

-En el afio 2004, 1a Unién Inter-
nacional para la Conservacion de
la Naturaleza decidi6é poner en
marcha esta iniciativa con el obje-
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ANNIKA VOGT, ayer, en Vitoria.

tivo de detener el desgaste de la
biodiversidad. Se pretendia asi
aunar esfuerzos y, de hecho, has-
ta la fecha hemos conseguido la
adhesion de 234 socios -Estados,
Ayuntamientos y ONG-1a mayo-
ria de ellos europeos.

—Entre ellos, Vitoria. ¢§Qué benefi-
cios y qué obligaciones implica for-
mar parte de esta iniciativa?
-Nosotros pedimos un compro-
miso, por lo que cada socio tiene
que aportar algo al objetivo 2010
de la manera que considere mas
oportuna. Vitoria, en concreto, ha
firmado una serie de compromi-
s0s, entre los que destacan la ela-
boracion de un plan de biodiver-
sidad que incluya, por ejemplo,
un programa de investigacion
para evaluar el estado de los sis-
temas naturales. Se quiere rein-
troducir el vison europeo en la
zona de Salburua o gestionar la
poblacion de las tortugas de agua
dulce autoctonas.

Anillo verde

—Los objetivos son ambiciosos pero,
con sinceridad, ¢cree que se con-
seguirdn para 2010?
-Probablemente no se consiga
detener el desgaste de la biodi-
versidad en toda la Union Euro-
pea pero, si no se tuviera ambi-
cion, no se conseguiria nada.
—¢Qué destacaria de Vitoria como
miembro de esta iniciativa?
~Vitoria, en comparacion con
otros socios de ‘Cuenta atrés 2010,
es una ciudad muy activa y com-
prometida. De hecho, me gustaria
ofrecer a la capital alavesa el esta-
tus de ciudad modelo dentro de la
proteccion de la biodiversidad en
Europa ya que, al fin y al cabo, lo
es.

—¢Cudles son, a su juicio, los prin-
cipales activos ecolégicos de la capi-

tal alavesa?

e .
) -

/ BLANCA CASTILLO

«Se quiere
reintroducir el
vison europeo
en Salburua»

«La capital alavesa
es la segunda
ciudad mas verde
del continente»

Vitoria es la segunda ciudad mas
verde de Europa y ello quiere
decir que tiene un gran potencial.
Su anillo verde es un proyecto
interesantisimo que espero que
otras ciudades sean capaces de
repetir.

—¢Cudles son las principales ame-
nazas de cara a ese peligroso des-
gaste de la biodiversidad?

-La Union Internacional para la
Conservacion de la Naturaleza
produce cada dos afios una lista
roja de las especies en peligro de
extincion en el mundo y que, en
este momento, incluye 16.000. Hoy
en dia, el nivel de pérdida de la
biodiversidad es cien veces supe-
rior al de comienzos del siglo XX.
—¢Tiene la sociedad conciencia de
ello?

~No la suficiente. Pero confio en
que dentro de un par de arios este
problema tenga tanta importan-
cia como tiene en la actualidad el
cambio climatico.

—Ante ello, Jqué mensaje traslada-
ria a los ciudadanos?

~Que es su biodiversidad v que,
por lo tanto, deben sentirse pro-
pietarios de ella. De ahi que, pro-
tegerla, también sea su responsa-
bilidad.
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Poner la
presa
cuando
pasael rio

NIEVES BAGLIETTO

ste balcon globali-

zado que es el mun-

do de Internet nos

pone al momento de
las noticias mas relevantes,
y también de las mas bana-
les. Hoy me cabe resaltar,
por tardio e inconveniente,
el perdon del lehendakari
pedido a las victimas del te-
rrorismo. Masiva y unani-
memente éstas han mani-
festado su desacuerdo con
esta actitud vil, sobre todo
por su oportunismo politi-
co, su falta de sensibilidad
y otros calificativos mas
que pudiera senalar.

(Cuantos anos se necesi-
ta para mostrar arrepenti-
miento?

Cuando se ejerce un po-
der justo y se tiene capaci-
dad de resolucion no cabe
una burda e ineficaz discul-
pa, menos cuando la reali-
dad nos presenta como me-
ro mercadeo para la com-
pra de votos.

Siento la necesidad de
denunciar este objetivo del
nacionalismo vasco, que
conlleva notoria falta de
sensibilidad, pero no sor-
prende, pues ya es sabido
que ‘lo que esta fuera de su
servicio no interesa a la
causa’. Hay ejemplos sin
cuento, como la reciente
agresion al miembro del
Foro Ermua sefor Aguirre.
Mis anos aportan conoci-
miento y estoy aqui para
contarlo.

Tuve una sentida y amar-
ga experiencia a la edad de
11 anos. Acudia a la parro-
quia de mi pueblo cada se-
mana para estudiar el cate-
cismo. Al final de cada cur-
so obsequiaban a los ninos
con un regalo. Pero, joh,
sorpresa, para las que lo
haciamos en castellano no
habia nada de nada! ;Como
lo ve, senor lehendakari, no
son estos lodos producto de
aquellos polvos?

Tras veintisiete anos de
sufrir destierro y del asesi-
nato de mi hermano Ra-
mon, hoy me despierto con
la sorprendente noticia de
que... ;El1 Gobierno vasco
pide perdodn a las victimas
del terrorismo! Ahora que
estoy en el ocaso de mi vida,
que nunca he sentido calor
humano por parte del na-
cionalismo vasco ni su mi-
sericordia, ruego que su
perdon se extienda a toda
la sociedad por el mal que
ha producido su limpieza
ideolégica y etnicista, exen-
ta de libertad y de justicia,
que hoy, para mas ‘INRI’,
como paliativo ‘nos pone la
presa cuando el rio se ha
ido’.

Nieves Baglietto es herma-
na de Ramon Baglietto,
asesinado por ETA el 13

de mayo de 1980

TRIBUNAS

EL CORREO
DOMINGO, 6 DE MAYO DE 2007

onfianza transgénica

MERTXE DE RENOBALES CATEDRATICA DE BIOQUIMICA DE LA FACULTAD DE FARMACIA DE LA UPV-EHU

on frecuencia la informacion que nos

llega a la mayoria sobre cultivos y ali-

mentos transgénicos induce a pensar

que su calidad deja mucho que desear
—sobre todo si se comparan con los llamados eco-
16gicos- 0 que, incluso, son peligrosos. Como con-
secuencia, se deben prohibir. ;Qué hay de ver-
dad en todo esto?

En la Union Europea, antes de que se aprue-
be un cultivo transgénico para consumo huma-
no o animal, la Autoridad Europea para la Segu-
ridad Alimentaria (EFSA) evalGia rigurosamente
los datos relativos a su calidad nutricional, toxico-
logica y alergénica, asi como su posible impac-
to ambiental en los casos en que se solicita autori-
zacion para su cultivo. Esta evaluacion indivi-
dual de cada cultivo es la mas exigente de las que
se realizan en el mundo. Por ello, ningtn culti-
vo transgénico autorizado hasta la fecha ha pre-
sentado el mas minimo indicio de toxicidad o de
potencial de producir alergias. Todos han sido
declarados ‘tan seguros como los correspondien-
tes cultivos convencionales’ por la EFSA. Por
otra parte, existe un amplio consenso cientifico
—Organizacion Mundial de la Salud, FAO y las
academias de ciencias de muchos paises— acer-
ca de que los cultivos transgénicos aprobados
hasta ahora son tan saludables para el consumi-
dor como los convencionales.

Por extrano que pueda parecer, no existe nin-
guna normativa legal que obligue a realizar este
tipo de estudios previos antes de la comercializa-
cién de un cultivo obtenido por métodos conven-
cionales, incluidos los productos ecologicos. En
otras palabras, no esta contrastada ni su calidad
nutricional ni su posible peligrosidad. Convie-
ne, pues, aclarar algunos puntos importantes.

Para la mayoria de las personas, la expresion
‘métodos convencionales’ de seleccion significa
solo la practica de cruzamientos sexuales entre
la variedad comercial que se quiere mejorar y
alguna otra variedad ya existente que posee la
caracteristica deseada. Ahora bien, cuando nin-
guna de las variedades disponibles tiene la carac-
teristica que se quiere obtener; se recurre a meca-
nismos artificiales de mutacién. Por ejemplo, se
someten las semillas o la planta completa a trata-
mientos mutagénicos con productos quimicos o
radiaciones con la esperanza de que algunas de
las muchas mutaciones introducidas al azar en
su genoma ofrezca la caracteristica deseada. Con
estos métodos, en el pasado reciente, se han obte-

JESUS FERRERO

nido algunos cultivos convencionales cuya toxici-
dad se comprob6 una vez ya en el mercado cuan-
do los probaron los consumidores.

En los tltimos anos, en la Unién Europea, se
han retirado del mercado diversos alimentos, co-
mo varios lotes de harinas de maiz ecologico,
porque tenian niveles excesivamente altos de fu-
monisinas. Estas sustancias son toxinas produci-
das por hongos que penetran en la planta por las
heridas causadas por el ataque de insectos. Los
especialistas sospechan que son potentes cance-
rigenos y; ademas, interfieren con la asimilaciéon
del acido folico, una vitamina imprescindible
para evitar malformaciones del sistema nervioso
durante el desarrollo embrionario. Por el contra-
rio, los cultivos transgénicos resistentes al ata-
que de los insectos, los ‘cultivos Bt’, son mas segu-
ros para la salud humana y animal que los corres-
pondientes cultivos convencionales o ecologicos
debido al bajo nivel de fumonisinas que se pue-

Prevencion y colaboracion

J. J. RUIZ, F. BASTIDA, D. PEREZ Y C. LUZARRAGA TECNICOS DE PREVENCION

uando una actividad, como la cons-

truccion, mueve cifras millonarias, ocu-

palaboralmente a miles de personas

de muy distintas cualificaciones y ade-
mas es el motor de la economia, pero su anda-
dura esta jalonada de cruces, como si de un ce-
menterio se tratara, algo se esta haciendo mal.
En algin punto los colectivos que intentamos
racionalizar el sector tenemos una carencia co-
mun o cometemos errores distintos, pero los re-
sultados reflejan una realidad nada halagiiena:
sigue habiendo accidentes mortales.

La tltima semana de febrero fue especialmente
tragica, con tres trabajadores muertos en otros
tantos accidentes. Puede parecer que se predica
en el desierto, pero no podemos desistir, no debe-
mos tirar la toalla ante la persistencia de las tra-
gedias en los puestos de trabajo. Aunque las cau-
sas parecen claras, segin los medios de difusion,
las conclusiones definitivas atin no se han hecho
publicas. Pero sean éstas las que sean, importan
menos porque por mucho que se investigue no
devolveremos la vida a ninguno de los trabajado-
res. Serviran, eso si, para que otros no sufran un
accidente donde éstos fallecieron.

Lo que esta claro es que la gestion dentro de
las empresas no funciona. Tampoco funciona la
gestion de ninguno de los colectivos que com-

ponen este sector. Pensamos unos y otros que in-
cidimos sobre el origen de los problemas, pero
cuando ocurren hechos como los acaecidos es
cuando nos preguntamos qué es lo que hacemos
o qué es lo que se hace mal.

Creemos que echar la culpa a alguien es una
manera de autoproclamarse inocente: ‘yo no esta-
ba alli’, ‘yo no gestiono ese tema’, ‘la culpa es de
éste o de aquel’. Ante estas situaciones, ponerse
de perfil o bramar contra cualquier agente impli-
cado es no estar por solucionar este problema, o
lacra, o como esté de moda llamar a estos suce-
S0s, que aunque no queramos pasan a formar
parte de lo cotidiano cada cierto tiempo. La muer-
te de un trabajador no nos puede dejar indiferen-
tes; nosotros nos negamos.

Como se ha dicho muchas veces, no es posi-
ble que un trabajador no regrese a casa después
de una jornada laboral y que la respuesta social
sea de una tremenda indiferencia, consideran-
do los accidentes laborales como se consideran
los accidentes de trafico: una cifra aséptica en el
informativo del Iunes, un fria cifra, un ntmero.

+Qué podemos hacer entre todos para que esto
no vuelva a suceder? Como primera medida, se-
guir incidiendo en lo que creemos, desde lo que
nos muestra nuestra experiencia, y nuestro leal
saber y entender nos dicta.

den detectar en ellos: al no sufrir plagas de insec-
tos no son invadidos por tantos hongos.

Se ha estudiado también el posible efecto de
los cultivos transgénicos autorizados sobre todos
los animales de granja que los seres humanos
usan como alimento. En ningtn caso se han en-
contrado trazas del transgén introducido ni de
la proteina codificada por dicho transgén en la
carne, leche o huevos procedentes de animales
alimentados con piensos transgénicos durante
mas de un ano. Con esta prueba, la EFSA ha de-
clarado oficialmente que estos productos son tan
seguros para el consumidor como los obtenidos
de animales alimentados de forma convencio-
nal.

En un futuro cercano dispondremos de culti-
vos transgénicos que permitiran mejorar la nutri-
cion al ofrecer alimentos con mayores conteni-
dos de vitaminas, aminoacidos esenciales, aci-
dos grasos saludables, minerales y compuestos
antioxidantes. Algunos aceites de semillas permi-
tiran la fabricacion de margarinas vegetales sin
los nocivos acidos grasos trans, ya que no sera
necesario hidrogenar los aceites de partida. Los
cultivos hipoalergénicos actualmente en desarro-
1lo ofreceran una mayor calidad de vida a las per-
sonas afectadas.

Sinos preocupa el grado de contaminacién
global del medio ambiente, cualquier reduccion
de la cantidad de pesticidas y herbicidas necesa-
rios para lograr cosechas de calidad debe ser con-
siderada como positiva. Ademas, determinados
cultivos transgénicos permiten utilizar herbici-
das menos toxicos y menos persistentes que los
habituales, asi como técnicas agronémicas de
bajo laboreo que reducen significativamente la
erosion del suelo. Todo esto incide positivamente
en el cuidado del medio ambiente.

A lavista de las ventajas, se podria pensar que
los cultivos transgénicos son una panacea que
resuelve todos los problemas. No es asi: 1as pana-
ceas no existen. Los cultivos transgénicos son
unas herramientas muy buenas que sera aconse-
jable utilizar cuando sean necesarios. Por ejem-
plo, si en una region dada determinados insec-
tos no presentan un problema serio, los cultivos
Bt en esa zona no proporcionaran ninguna venta-
ja. Pero en otro sitio, seguramente si. En una
apuesta por mejorar la calidad de los alimentos,
teniendo también presente el cuidado ecologico,
no se puede justificar desde una perspectiva cien-
tifica el prescindir de los cultivos transgénicos.

(Cuales son los problemas a los que nos en-
frentamos en la obras, antes y durante las mis-
mas? Son innumerables, pero por citar algunos:
desde que el proyecto nunca esta bien definido
alafalta de planificacion, desde la presion para
la finalizacion de la misma, a la mano de obra
inmigrante que no entiende, o en el mejor de los
casos mal entiende, la minima expresion en nues-
tro idioma.

Dejando las cosas en su sitio. Cierto que es di-
ficil que la prevencion prime sobre la produc-
cion, pero cada vez es menor la dificultad, por-
que no hay empresario con dos dedos de frente
que ignore que una empresa con continuos acci-
dentes no tiene un futuro solvente, ni esta bien
vista en la sociedad.

Nos referimos a empresarios que crean cien-
tos de puestos de trabajo para varias generacio-
nes, que generan riqueza; no nos estamos refi-
riendo a los que juegan al maximo beneficio sin
importarles que el proyecto que llevan ‘in men-
te’ (imas bien en la cartera), dure dos suspiros si
a ellos se les llenan los bolsillos, aunque tengan
que llevarse a unos cuantos por delante o cargar-
se el medio ambiente. De esos sinvergiienzas tam-
bién hay, pero no se debe confundir lo uno con
lo otro. Creemos que para acabar con los acci-
dentes no sobra nadie, todos somos necesarios,
ninguna idea es infame ni risible. Los protoco-
los que se siguen hoy en dia, junto a la nueva
legislacion, van rellenando algin hueco o vacio
legal que se daba y nos ayudan a gestionar la
seguridad en la obra. No cabe duda de que atin
queda mucho camino por recorrer, pero a pesar
de ello seguiremos ‘predicando en el desierto y
sin tirar la toalla.
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Lucia Mesado Bi lkeo

STEPHEN OPPENHEIMER ha
revolucionado la opinion publi-
ca del Reino Unido con su libro
“The Origins of the British” (El
origen de los britanicos), edita-
do por Constable & Robinson. En
él asegura que los pueblos brita-
nicos proceden principalmente
de los vascos. Oppenheimer es
miembro del Green College dela
Universidad de Oxford y miem-
bro honorifico de la escuela de
Liverpool de Medicina Tropical.
Su historial como cientifico le
precede por sus brillantes traba-
jos; después de trabajar en dife-
rentes paises en calidad de pe-
diatra como Malasia, Nepal o
Nueva Guinea, y realizar algu-
nas destacadas investigaciones,
en 1996 volvio a Inglaterra donde
se convirtio en un cientifico de
prestigio. Sus libros sobre gené-
tica humana y antropologia han
marcadounhitoenlaciencia.
Ha roto todas las tradiciona-
les creencias sobre el origen
delos britanicos.
Si(rie),esoparece. Durantelaul-
tima glaciacion que sufrié el pla-
netatodoslos habitantes delnor-
te de Europa se cobijaron en un

calido refugio, una zona del sur
en la que el clima todavia era fa-
vorable para la vida. Ese Edén
corresponderia a lo que ahora
llamamos Pais Vasco y algo de
Cantabria. Hace 15.000 anos el
hielo comenzo a retirarse y los
habitantes de esta region viaja-
ron de nuevo hacia el norte, ha-
bitando zonas como las Islas bri-
tanicas.

(Como ha realizado esta in-
vestigacion?

A través del analisis del ADN de
vascos y britanicos. Pero ya ha-
bia muchos estudios sobre este
tema, que fuirecogiendo y anali-
zando mas detalladamente. Me-
diante el estudio del cromosoma
“Y” de los varones y el cromoso-
ma mitocondrial de las mujeres,
he llegado a la conclusion por
ejemplo, de que los irlandeses
comparten con los vascos el 90 %
de sus caracteristicas genéticas.
Enel casodelos galesesla simili-
tudestaenun 80% yenun70% si
hablamos de los escoceses. Los
ingleses son los que menos ca-
racteristicas genéticas compar-
ten con los vascos, pero aun asi,
dos tercios de los genes ingleses
sonvascos. Esmuy alto.

(Se puede asegurar que los

Marian Martinez de Pancorbo hwestgadora y catedratica de Biolagia Ge luklrde la PV

« Gergtacarente,
ksVvasoos soms n

ueblo refaaite para
d 1Iessto e Huropa»

L. Mesado B leo

QUE EN el Pais Vasco esta el ori-
gendelos pueblosdelasislasbri-
tanicas no es una novedad para
los cientificos pero si una sor-
presaparalos profanos enlama-
teria. Ingleses, irlandeses, esco-
cesesy galesestendran querefle-
xionarsobrelaideade quelahis-
toria de su pueblo procede de

una gran civilizacion germani-
ca, a la que posteriormente los
anglosajones y normandos ma-
sacraron en varias invasiones.
Marian Martinez de Pancorbo,
catedratica de biologia celular
de la UPV, afirma que el libro de
Oppenheimer «es muy impor-
tante porque llega a la opinion
publica».

JEsta hipotesis se considera

Mar ian Martirezde Panoorto jrofesarade la UPV Os<ar Martinez

ya como una verdad cientifi-
ca?

Esta bastante demostrado. Hay
mucha coincidencia de datos ge-
ologicos y genéticos y ademas se
han desarrollado muchos traba-
jos en esta linea. En aquella épo-
ca, los hombres eran recolecto-
resy cazadores, y siguieron a los
animales hasta las zonas mas ca-
lidas. Alli convivieron durante
10.000 anos,lo que produjo que se
crearan una serie de caracteris-
ticas genéticas.

(Cuando se comenzo a gestar
laidea?

Hara como unos quince afos, a
partir de la década de los 90. Du-
rante anos se pensoé que la colo-
nizaciéon mas importante de las
islas habia tenido lugar en el ne-
olitico, pero fue tan sé6lo cultu-
ral. Poblaciones que llegaban de
Oriente Proximo llevaron la
agricultura y borraron las hue-
llas anteriores.

(Cuantos individuos se nece-
sitan para hacer un analisis
genético concluyente?
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Cientificos vascos reducen de una semana a
un dia el tiempo para detectar la salmonela

El nuevo test permitira intervenir de forma inmediata
y evitar los contagios, peligrosos en nifios y ancianos

Empresas estadounidenses y britanicas se han
interesado por comercializar un ‘kit’ de diagnoéstico

ANGEL RESA VITORIA

Un grupo de cientificos que traba-
ja en la Facultad de Farmacia de
Vitoria (UPV) ha descubierto un
método que acorta de manera
espectacular la deteccion de un foco
de salmonelosis. Hasta ahora, el
cultivo tradicional de la bacteria
obligaba a esperar una semana
antes de determinar de qué ali-

mento en mal estado procedia la
salmonela —como los huevos de una
mayonesa o unos langostinos en
mal estado-. Con el estudio que ha
desarrollado el departamento de
Inmunologia, Microbiologia y Para-
sitologia del campus alavés, el pla-
70 se reduce a veinticuatro horas.

Javier Garaizar, portavoz del
grupo investigador formado por
ocho personas, asegura que impor-

tantes empresas de Estados Unidos
e Inglaterra ya han mostrado su
interés por distribuir el hallazgo
en los sectores sanitario y alimen-
ticio. Se trataria de comercializar
un ‘kit’ de diagnostico, al que bas-
taria anadir la muestra del ali-
mento para saber en 24 horas si
contiene el germen.

La ventaja inmediata de este
avance parece clara. Cuanto antes

1
AVANCE. Javier Garaizar, en el laboratorio de la facultad vitoriana. / NURIA GONZALEZ

LOS DATOS
pBrotes anuales en Euskadi: 56. La

mitad se deben a mahonesa o pro-
ductos relacionados con el huevo.
El 60%, en bares y restaurantes.

»Equipo investigador: J. Garaizar,

A. Rementeria, J. Bikandi, A.B.
Vivanco, I. Martinez, C. Muguruza,
L. Laordeny A. Bernal.

p Efecto: localizar el foco de una sal-

monelosis en 24 horas, mientras
que los resultados del tradicional
cultivo tardan una semana.

En el Pais Vasco se
producen mas de
medio centenar de
brotes cada afio

se detecte el origen del foco infec-
cioso, mas pronto se reducira el
brote y a menos pacientes afecta-
ra. Los sintomas de la salmonelo-
sis comun llegan encabezados por
fiebres altas, acompanadas habi-
tualmente por escalofrios, cefalea,
vOmitos y diarrea. Como conse-
cuencia de todo ello, quienes la
sufren se exponen a un cuadro
severo de deshidratacion.

En el Pais Vasco se producen
mas de medio centenar de brotes
cada ano, la mayoria por alimen-
tos elaborados con huevos en mal
estado y, generalmente, consumi-
dos en bares y restaurantes. El
ultimo brote de gravedad se pro-
dujo en Espana en 2005, cuando una
empresa de Toledo distribuyo miles
de envases de pollos precocinados
contaminados con salmonela. Cau-
s6 mas de 2.500 casos de intoxica-
cion, uno de ellos mortal.

Métodos genéticos

La salmonelosis es una infeccion
de origen alimenticio y, aunque
popularmente se relaciona con la
ingesta de huevos contaminados
-lo que es cierto—, también puede
deberse a la escasa o deficiente coc-
cién de carnes, aves y mariscos.Se
trata de una dolencia relativamente
leve, a pesar de sus efectos muy
molestos y el 16gico debilitamien-
to que produce. Sin embargo, exis-
ten dos extremos de la poblacion,
ninos y ancianos, a los que la pér-
dida de liquidos puede generar pro-
blemas graves de salud.

Con las investigaciones de la
Facultad de Farmacia, las técnicas
tradicionales de cultivo microbio-
16gico —cuyos resultados tardaban
una semana en llegar— dejan paso
a un método genético que consiste
en identificar el genoma de la bac-
teria. Segtn explican los cientifi-
cos del campus alavés, existen cepas
de salmonela totalmente secuen-
ciadas y algunos genes especificos
de esta bacteria que no se encuen-
tran en otros seres vivos. Asi, si se
detecta algunos de esos genes exclu-
sivos, se sabe que la bacteria esta
en la muestra analizada.

Los métodos basados en el ADN

JAVIER GARAIZAR MIEMBRO DEL EQUIPO INVESTIGADOR

A. RESA VITORIA

Javier Garaizar es uno de los ocho
componentes del equipo actual de
cientificos —~durante catorce afios
han pasado mas investigadores—
que estudian la huella genética de
la salmonelosis. Esta satisfecho
con un avance que no acabara con
la bacteria, pero mitigara los efec-
tos de las infecciones gracias a
una deteccion prematura.
—¢éCual es el origen de la salmone-
losis?

—-Es una infeccion de origen ani-
mal, que se produce como conse-
cuencia de carnes o huevos mal o
poco cocidos. Hay que tener en

«Lo alarmista seria decir que
se va a erradicar la bacteria»

Recomienda tomar medidas de «higiene alimenticia basica»

cuenta que la salmonela es una
bacteria que se destruye a los 60
grados centigrados. Pero, claro, si
dejas un huevo poco cuajado y a
temperatura ambiente, especial-

mente en verano, mayor sera la
tasa de esa bacteria.

—éQué consecuencias acarrea?
—Gastroenteritis, que suele ser
aguda, importante. Lo normal es

perder varios Kkilos de peso. Algu-
nas cepas de la salmonela pueden
originar fiebre tifoidea, que es una
enfermedad muy grave, pero que
se reduce al Tercer Mundo porque

esta asociada con muy malas con-
diciones de salubridad del agua.
—éLa salmonelosis es grave o leve
en funcién de quienes la padecen?
-Es leve en adultos bien nutridos
y con un sistema inmunolégico
bien desarrollado. Aunque suelen
pasar varias semanas desde el
periodo mas agudo de la infeccion
hasta el fin de la convalecencia.
Pero en ninos y ancianos si se da
algo de mortalidad. Desde luego,
hace falta hospitalizarlos para
solucionar el problema de la des-
hidratacién.

—¢Llegara el dia en que no se pro-
duzcan casos?

—-No. Es un problema de muy difi-
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Un estudio revela que los
pimientos se cultivaban en
América hace 6.000 afios

LA SALMONELOSIS

Enfermedad causada por la bacteria salmonela.
Afecta generalmente a la zona intestinal y, de vez

en cuando, a la circulacion sanguinea
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FUENTE: Salud Familiar (Planeta)

presentan un inconveniente. Se tra-
ta de una molécula muy estable que
permite, por ejemplo, estudiar los
restos de personas fallecidas hace
siglos . Y puede ocurrir lo mismo
con las bacterias: que se identifique
el ADN, pero que la bacteria esté ya
muerta por pasteurizacion o este-
rilizacion. Asique la deteccion del
rastro genético de la salmonela no
basta para saber si la bacteria pre-
sente en un alimento esta viva y; por
lo tanto, puede contagiar.

Catorce aiios de trabajo

El grupo de Farmacia ha hallado
otro marcador mas especifico, el
ARN mensajero, una molécula
inestable y facilmente degradable
que solo se produce cuando la bac-
teria esta en fase de multiplicacion.
Los investigadores de la UPV han
disefiado un procedimiento para
extraer ese ARN de los alimentos

GRAFICO: EL CORREO

y transformarlo en ‘ADN copia’,
que se detecta con unas sondas
desarrolladas por el equipo de Far-
macia de Vitoria.

El avance cientifico que plante-
an los componentes del grupo es el
resultado de catorce anos de estu-
dio. Desde 1993, y con el paso de dis-
tintos investigadores, han profun-
dizado en la huella genética de la
salmonelosis. «Ahora es cuando
conseguimos el fruto de la aplica-
cion», precisa Garaizar.

El portavoz de los investigado-
res quiere aclarar que el descu-
brimiento no va a eliminar la sal-
monelosis, «porque se trata de un
problema de muy dificil erradica-
cion». Sientiende, por supuesto,
que la deteccion mas temprana del
foco reducira la importancia de los
brotes y, consecuentemente, el
numero de personas afectadas.

m a.resa@diario-elcorreo.com
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«¢Menos de tres
veces por semana?

El cirujano y
coloproctélogo

asegura que
el 20% de la
poblacion tiene
problemas para
defecar

TELEVISION / 88
Cuatro emite la

espacio ‘S.O.S.
Adolescentes’, que
trata los conflictos
de los jovenes
Segtn la psicéloga

adolescencia «hay
mas angustia que
felicidad»

Banderas y Lépez reciben
mas aplausos que su
pelicula en la Berlinale

Es usted estrenida»

Juan José Martinez

segunda edicién del

del programa, en la

cil erradicacion. Ha habido medi-
das de control con muy poco éxi-
to. La salmonela es una bacteria
que ha estado con nosotros toda
la vida, desde el origen de los tiem-
pos, y seguira estandolo. En toda
la Humanidad so6lo se ha erradi-
cado un virus, el de la viruela. E1
resto se trata con medicamentos,
vacunas... Lo alarmista seria decir
que se va a a erradicar.

—éLos modos de contagio?

-La bacteria vive en el intestino
de personas y animales, tanto sal-
vajes como domeésticos, de los que
nos alimentamos. En una granja
se puede dar por el pienso en mal
estado, el agua que beben los ani-

males estabulados, el propio gana-
dero que lo transmite a sus ani-
males, y estaran afectados los hue-
vos, la leche o la carne...

—¢Qué recomendaciones deben lle-
varse a cabo para evitar riesgos?
-Todas las relacionadas con la
higiene alimenticia basica, la que
todo el mundo deberia seguir. Por
ejemplo, cocinar bien el pescado,
la carne y los huevos; evitar lo que
se llama la contaminacién cruza-
da, como usar el tenedor con el
que se ha batido el huevo para
hacer otra cosa sin haberlo lava-
do; usar la nevera pare enfriar los
alimentos; y congelar adecuada-
mente.

Una facultad
abiertaala
sociedad

A. R. VITORIA

Si algo distingue a la
Facultad de Farmacia en
el campus alavés de la
UPV es la inquietud
investigadora de sus
docentes. Los distintos
departamentos que la
componen se vienen
mostrando muy activos
a la hora de aplicar sus
estudios en beneficio de
la vida real. La relacion
entre Universidad y
sociedad debe ser muy
estrecha, sostienen.

Por ejemplo, el labo-
ratorio sensorial de
Nutriciéon y Bromatolo-
gia. Organiza catas de
queso y vino muy valo-
radas, a la vista de sus
reconocimientos. Entre
sus clientes figura des-
de hace quince anos la
denominacion de origen
Idiazabal, un label que
no quiere bajar la guar-
dia y recurre a Farma-
cia para asegurar el
prestigio de cuanto
comercializa. O algunas
bodegas ubicadas en la
Rioja Alavesa.

El servicio general de
Investigacion Genomi-
ca, también en Farma-
cia, realiza unas cin-
cuenta pruebas de ADN
anuales, a instancias de
particulares y juzgados.
Mediante muestras de
saliva, sus componentes
confirman o desmienten
parentescos.
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Angel Llacer: «OT’ me ha
servido para hacer otras
cosas y cobrar mas»

El consumo de
marisco durante el
embarazo beneficia
el desarrollo del feto

Un estudio cuestiona
la recomendacién de
las autoridades de

EE UU de reducir

su ingesta por tener
contaminantes

AGENCIAS LONDRES

El consumo de cantidades signi-
ficativas de marisco durante el
embarazo beneficia el desarrollo
neurologico del nino, lo que cues-
tiona la politica de algunos pai-
ses, como EE UU, que recomien-
dan reducir su ingesta, publica
hoy la prestigiosa revista médi-
ca ‘The Lancet’. El marisco es
una fuente importante de acidos
grasos omega-3, que son esen-
ciales para el 6ptimo desarrollo
neuronal del feto, pero la Sani-
dad estadounidense recomienda
a las embarazadas reducir su con-
sumo a 340 gramos por semana
para evitar la exposicion al metil-
mercurio, un quimico que se
encuentra en algunos peces y
crustaceos procedentes de aguas
contaminadas.

Joseph Hibbeln, del Instituto
Nacional de la Salud de Bethes-
da, en Estados Unidos, y otros
expertos de la Universidad bri-
tanica de Bristol llegaron a esta
conclusion tras analizar los datos
del conocido ‘Estudio Avon de
Padres e Hijos’. Los especialis-

tas constataron que el consumo
de menos de 340 gramos sema-
nales estaba asociado con el ries-
go de un desarrollo verbal mas
lento. También observaron que
una ingesta inferior de frutos del
mar se relacionaba con un desa-
rrollo social, comunicativo y
motor por debajo de los estanda-
res 6ptimos.

«No hallamos ninguna prueba
que apoye las recomendaciones
de EE UU de que las mujeres
embarazadas deben limitar el
consumo de marisco», aseveran
los expertos en la revista brita-
nica. «Por contra, constatamos
que los nifios cuyas madres con-
sumieron cantidades menores
(340 gramos por semana) tenian
mas probabilidades de tener nive-
les de desarrollo neurolégico
subestandar que los hijos de
madres que habian comido mas
marisco que el recomendado»,
anaden.

El dilema

En un articulo de opini6én publi-
cado en el mismo nimero de la
revista, Gary Myers y Philip
Davidson, de la Universidad
Meédica de Rochester, en Nueva
York, reconocen que «los estudios
epidemiolégicos han presentado
un dilema para las autoridades
reguladoras de todo el mundo».

«;Deberia restringirse el con-
sumo de pescado para reducir la
exposicion al metilmercurio? ;O
deberia promoverse por sus
nutrientes esenciales para el
desarrollo neurolégico?», se pre-
guntan.
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Archivan la denuncia contra altos
cargos de la carcel de Nanclares
por amenazas y abusos sexuales

Eljuez determina que «no hay indicios» de

que se hayan perpetrado esos hechos

10SU CUETO VITORIA

El Juzgado de Instruccion nime-
ro 2 de Vitoria ha ordenado el
archivo de la denuncia de cuatro
presos de la carcel de Nanclares
de la Oca al considerar que «no
hay indicios» de que se hayan lle-
vado a cabo las graves acusacio-
nes de amenazas y abusos sexua-
les que atribuyeron los denun-
ciantes a altos cargos de la prision
alavesa.

La resolucion llega después de
que cuatro reclusos que cumpli-
an condena en Nanclares denun-
ciaran al jefe de seguridad del
establecimiento penitenciario por
un presunto delito de «prevarica-
cion, amenazas y coaccionesy, tal
y como reprocho6 uno de ellos.
Otro de los demandantes también
agregd que esta persona era «pro-

pensa a ejercer la violencia» con
los reclusos, quienes eran el obje-
tivo de «chantajes, componendas,
sobornos y represalias». Un ter-
cer preso también hizo referencia
en el juzgado a «malos tratos fisi-
cos y psicologicos».

Al mismo tiempo, y dentro de
la misma causa, una tercera per-
sona que cumplia condena en el
penal alavés denunci6 al ex direc-
tor de la carcel «por violar a reclu-
sas» y de hacer con €l lo que lla-
mo «porquerias». E1 mismo reo
llev6 también a los tribunales al
hospital Txagorritxu por dejarle
«hecho un vegetal».

No hay «evidencias»

Los presuntos hechos, que han
sido la base de numerosas adver-
tencias publicas por parte de la
asociacion de apoyo a presos Sal-

Vecinos de Vitoria se concentran
hoy para reivindicar el derecho
a una vivienda digna

E. C. VITORIA

Vecinos de Vitoria se concentra-
ran hoy en la plaza de la Virgen
Blanca para reivindicar el dere-
cho a una vivienda digna. La
movilizacion tendra lugar entre
las 20.00 y 1as 21.00 horas.

Este grupo de ciudadanos
apuesta por la potenciacion de los
alquileres economicos como
medio para frenar la carestia de
los pisos. Ademas, defiende la cre-
acion de un impuesto especial a
los propietarios de las casas deso-
cupadas.

haketa, propiciaron la apertura
de una investigacion con diversas
comparecencias de las partes
implicadas.

El pasado 5 de enero, el juez
encargado del caso redacté una
cédula de notificacion en la que
concluy6 que «no existen indicios
racionales» de que se hayan per-
petrado los hechos denunciados.

Segln su relato, continuar con
el procedimiento seria «una
improcedencia», asi que ordena
el archivo y sobreseimiento del
caso, ya que ho existe ningtn ele-
mento «que evidencie» que lo
denunciado es cierto.

La notificacion detalla que el
resultado de las diligencias prac-
ticadas «contradice el relato» plan-
teado por los denunciantes. De
esta forma, el juez determina que
«no aparecen indicios de crimi-
nalidad, no se aprecia la posibili-
dad de obtenerlos y, consecuente-
mente, carece de sentido prose-
guir con la instrucciony.

m i.cueto@diario-elcorreo.com

El colectivo, que todavia no ha
sido bautizado con ningin nom-
bre, denuncia «las consecuencias
de la especulacion inmobiliaria»
que «nos obligan a pagar hipote-
cas vergonzantes o alquileres san-
grantes». Por ello, demanda la
aprobacion de una nueva legisla-
cién «que regule la duracion maxi-
ma de las hipotecas y su adecua-
cion a los ingresos salariales del
hipotecado».

«El pago de la vivienda son
hace pobres a nosotros, a nuestros
amigos, hermanos o vecinos», cen-
suran.

EUSKO ALKARTASUNA

Propone gestionar el patrimonio de Alava

El grupo Eusko Alkartasuna llevara al pleno de las Juntas Gene-
rales de Alava del préximo lunes una proposicién que consisti-
ra en la creacion de una sociedad publica para la gestion y explo-
tacién del patrimonio arqueolégio de Alava. El juntero jeltzale,
Lauren Uria, consideroé que «la arqueologia ofrece una oportu-
nidad de desarrollo y crecimiento econémico de la provincia».

RECONOCIMIENTO

ALONSO hace entrega de la bandera. / BLANCA CASTILLO |

La tuna femeninarecibe la bandera de la ciudad

El alcalde de Vitoria, Alfonso Alonso, entreg6 ayer la bandera
de la ciudad a la tuna femenina de la facultad de Farmacia de
la Universidad del Pais Vasco. El reconocimiento a la formaciéon
tuvo lugar en la sala de recepciones del Consistorio.

RESIDENCIA DE ARANA

EB denuncia que existen 14 plazas vacias

El grupo foral de Ezker Batua en las Juntas Generales de Alava
denuncio ayer que en la residencia de Arana existen 14 plazas
asistidas vacias. El procurador Ritxar Bacete aseguré que en el
area de personas asistidas hay siete habitaciones dobles que tras
ser pintadas y acondicionadas no se volvieron a utilizar.

ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD

Vitoria es considerada una «ciudad saludabley»

La Organizacion Mundial de la Salud ha incorporado a Vitoria
alared de ciudades saludables de Europa, un privilegio que so6lo
siete poblaciones espafolas ostentan en la actualidad. El alcal-
de, Alfonso Alonso, se mostro ayer «muy satisfecho» por el reco-
nocimiento y enfatizo la «necesidad» de acometer iniciativas
publicas para mejorar la salud de la poblacion. «Debe ser un eje
estratégico de desarrollo de la ciudad, igual que lo hemos hecho
con el Medio Ambiente», propuso el alcalde.

Empresa radicada en Vitoria que se dedica a la venta de equipos de soldadura
y corte para sistemas manuales y automatizados, necesita:

RESPONSABLE DE MANTENIMIENTO

Para el taller de reparaciones y servicio técnico, con experiencia en
el campo de la electridad y electrénica y dotes de organizacion.
Se valorara el conocimiento del inglés.

Los interesados dirigirse al apartado de correos num.2120,

aportando su curriculum vital
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PINTOR VERAFAJARDO
100 m2, 4 habitaciones, altura,
totalmente exterior
camarote y garaje directo.
Para entrar a vivir
74.900.000 ptas
945 13 31 83

/1 DEPENDIENTA (ref. DEP)
1 REPARTIDOR (ref. REP)

665 72 31 34

S5, Olaguibel, 56 - 945 26 09 00

Una vivienda al alcance de tu mano
Desde 156.000 €
(25.956.216 Ptas.)

Nueva construccion

ABIERTO SABADOS de 10 a 13.30 h.

Apdo. Correos 231 de Vitoria-Gasteiz

R, ¥
.‘29:‘ A EMPRESA DE MEgQI:Ii%DO DE VITORIA
ARTEPAN * TORNEROS

selecciona

* FRESADORES
* MANDRINADORES
Enviar CV con la REF. TFM a:

SERVICIO DE EMPLEABILIDAD

SAN PRUDENCIO

C/Adriano VI 20, 8°, 01
'-I @l P

008 \J/ITORIA-GASTEIZ

jo.com

Enviar C.V. con foto reciente al

P

PELUQUERIA MIXTA

NASIPA S.L. precisa
ENCARGADO DE OBRA

con experiencia en vivienda

ARQUITECTO TECNICO
para realizar funciones de jefe de obra,
mediciones, presupuestos, organizacion

y control de obras.
Interesados llamar: 945 17 46 14
Antonio Machado, 35 bajo
gasteiz@nasipa.com

SE OFRECE
SERVICIO DE

A domicilio
Tfno.: 649994375
Preguntar Srta. Marta
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