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Noticias

Envases 'verdes' a
partir de soja

Una tesis doctoral defendida en la UPV-EHU
por el investigador donostiarra Pedro Gue-
rrero propone una nueva técnica que emplea
como materia prima proteina procedente de
los residuos de soja para la fabricacion de
recipientes alimentarios biodegradables.
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Bordablanca, la finca donde Josenea lleva a cabo su labor, representa una superficie de 7,5 hectareas donde trabajan 25 personas y ofrece 16 plazas de reinsercién social.

Josenea cumple 10 afios

EN LA CELEBRACION DE SU PRIMERA DECADA, LA ASOCIACION LABORAL JOSENEA CUENTA CON MAS DE 50
VARIEDADES DE INFUSIONES ECOLOGICAS VY SUS PROYECTOS DE FUTURO SE ORIENTAN A LA EXPORTACION
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La Conferencia Sectorial alcanza una
posicion comun para el debate de la PAC

La Eurocamara acogio la semana pasada
la presentacion de los informes sobre la
reforma de la PAC, que se empezara a
debatir en septiembre. No obstante, a nivel
estatal ya se estan vertebrando las dife-
rentes posturas al respecto. De hecho, des-
de el Ministerio de Agricultura, Alimen-
tacion y Medio Ambiente ya se ha anun-
ciado que “el Gobierno y las comunidades
autonomas han establecido una posicion
comun”, “que va a servir de eje para que
el Gobierno tenga una linea politica clara

de actuacion a la hora de configurar alian-
zas estratégicas y para trabajar con el Par-
lamento Europeo”. Asimismo, el titular
del ministerio, Miguel Arias Canete, anun-
cio contactos con otros paises de la UE que
puedan compartir ese modelo de cara a
poder defender una posicion comun en
determinados aspectos. En este sentido,
Arias Canete avanzo en la comparecencia
en el Congreso, dias antes de la Conferen-
cia Sectorial, las lineas maestras que
defendera en las negociaciones.
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. INVESTIGACION Y RECICLAJE

Envases para alimentos mas
ecoldgicos a partir de soja

Una tesis doctoral defendida en la UPV-EHU propone una alternativa al uso de pldsticos en la fabricacion de recipientes ali-
mentarios. Se trata de una nueva técnica que emplea como materia prima proteina procedente de los residuos de soja. De
esta forma, se consigue un producto biodegradable que simplificaria en buena medida los problemas de gestion y reciclaje.
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Elempleo de plasticos esta muy ex-
tendido para diversos usos. Sin em-
bargo, la utilizacion de recursos no
renovables para producir plasticos
sintéticos tiene un importante im-
pacto ambiental. En concreto, el
empleo intensivo de polimeros que
no son ni biodegradables ni reno-
vables por parte del sector del en-
vase esta generando un grave pro-
blema en la gestion de los residuos,
principalmentelosurbanos, yaque
los materiales empleados para este
fin son generalmente desechados
tras un solo uso.

El disefio de envases basados en
biopolimeros tiene que tener en
cuenta consideraciones de diversa
naturaleza de cara apoder fabricar
materiales con las propiedades re-
queridas para la aplicacion dese-
ada. Consciente de ello, el investi-
gador donostiarra Pedro Guerrero
ha obtenido materiales biodegra-
dables utilizando las técnicas de
procesado empleadas en la obten-
ciéndelosmaterialessintéticos, va-
lorizando un subproducto indus-
trial (proteina de soja) para la
fabricacion de envases alimenta-
rios. Latesisdoctoral internacional
que ha presentado en la Universi-
dad del Pais Vasco (UPV-EHU) se ti-
tula Processing and characteriza-
tion of soy protein-based materials.

PROTEINA DE SOJA, MATERIA PRIMA
Las proteinas vegetales estan dis-
ponibles en gran cantidad, siendo
los residuos de la industria de soja,
especialmente los generados en la
produccion de aceite, los de mayor
volumen. La extraccion con sol-
vente es un proceso industrial,
actualmente utilizado para la
obtencion de aceite de soja, en el
que la soja se divide en dos frac-
ciones: un aceite crudo, que puede
transformarse en aceite de cocina,
y una fraccion proteica (harina de
soja), que se transforma en aislado
y concentrado.

Las proteinas son biopolimeros
con potenciales propiedades para
aplicaciones en el campo de enva-
ses por su capacidad para formar
films con buenas propiedades ba-
rrera en condiciones secas. Ade-
mas, al ser biodegradables y prove-
nirderecursosrenovables, ofrecen
importantes ventajas desde el
punto de vista medioambiental y
econdmico. “Sin embargo, los films
basados en proteinas son fragiles y
presentan una baja resistencia a la
humedad, por lo que se requiere su
modificacion para fabricar mate-
riales utiles en las condiciones de

Varios envases de bebida.

M E| estudio
propone una
alternativa al
plastico sintético

M | 0s envases
se fabricarian a
partir de
residuos de soja

servicio. El objetivo de la tesis ha
sido reducir la absorcion de hume-
dady simultaneamente mejorarlas
propiedades mecanicas de los ma-
teriales fabricados con proteina de
soja. Para ello, es necesaria la adi-
cion de sustancias que puedan
interaccionar con los grupos pola-
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resdelaproteina, reduciendoasisu
caracter hidrofilico y la absorcion
de humedad, y que a la vez puedan
actuar como plastificantes, redu-
ciendo la fragilidad del material fa-
bricado. Ademas, las condiciones
deprocesado también influyen

en las propiedades del mate-

rial, por tanto, la optimiza-

cion del procesado ha sido

otro de los objetivos de la te-
sis”, explica el investigador.

BUENAS PROPIEDADES En el pre-
sente trabajo se han obtenido mate-
riales transparentes con “excelen-
tes propiedades funcionales” que
han sido procesados por las técni-
cas industriales convencio-

nales (extrusion, com-
presion). “Ademas, las
propiedades mecanicas
de los materiales per-
manecen invariables
tras dos meses de almace-
namiento, lo que resulta de
gran interés de cara a la apli-
cacion de los mismos como

envases. Por otra parte, la
resistencia a la luz ultravio-
leta es excelente, sugirien-

do el potencial de estos
materiales para su uso :

como envases para ali- /
mentos ya que retar- |

dan la oxidacién del

producto envasado por

efecto de la luz. Es también

de destacar que el material obte-
nido presenta una permeabilidad
al oxigeno inferior a 10 g/m?2
dia, indicando que se trata de
materiales impermeables”, k
concluye Guerrero.

Recipientes plasticos preparados para su reciclaje.



