ETHNOGRAPHIE BASQUE

Matériaux pour une Stude  dii peuple Basque

A Ullat‘ t-Mixe

Notes preéliminaires

Lieu : la commune de Huari-Mixe, canton de Saint-Palais

( Basse-Navarre) Nombre d’habitants : 290. Principaux

genres-de vie : Uagriculture et ['élevage.

Enquéteur : Joseph-Michel de Barandiaran: Adresse : *‘ Bidartia™
a Sare (B.-P.).

Principaux Informateurs: Guillaume Pin, agriculteur, agé de 63 ans,
illettré. domicilié a la maison ‘' Bidegainia ' + Marie et Gra-
cianna Eyeramuno, cultivatrices, domiciliées dans la maison
““ Extinborda” ou ** Esteinborda .

Date de I'enquéte : du 20 Avril au 2 Mai 1937.

{ _ NOTES GEOGRAPHIQUES ET POPULATION

Uhart-Mixe. ou simplemecnt Uharle, comme disent les natifs
fle cette région, est un village situé a un péu plus d'une demi
douzaine de kilomeétres au Sud de Suini-Palals en Basse Navarre.

Durant le printemps 1937, jai vecu quelqu®s (€mps dans -e
bourg, dans la maison du curé de cet endroit, M. 1'abbé Jeante-
guy, (Ue je nhe saurais jamals aSsez remercier de sa geénereuse
hospitalité et de ses délicates atlentions. Ce prétre cultive me mit
dés le premier jour en communication avec différents de s€s pa-
roissiens, ce qui faciiita mes contacts avec la population de cette
contrée ot mes travaux d'investigation folkloriques.

[.'abbé Harisloy — «Les paroisses du Pays Basque pendant la
période révolutionnaire» t. II, page 430 — dit: «Uhart-Mixe, en bas-
que UHARTE, est aussj fune ancienne paroisse mentionnée au
XII* s, dans- le capitulaire de SORDES (p. 23) sous le nom de
Ufart. La collection Duchesne (vol.CX, f° 86) lui donne e nom
Huart en 1384, et une charte de la chambre des Comptes (B.3264)
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Uhar-Yuson en Navarre en 1599... L'antique maison d Ubart, qui
a donné son nom au village ».

Le village de Uhart-Mixe comprend un territoire de contours
irréguliers, qui mesure 8 Kkilometres environ de longueur en son

- axe la plus grande, allant du NW. au SE., el 3 1/2 de largeur en
‘sa zone centrale. |

Les rivieres Biduze et Izpafxu.rl qui se- rejoignent quelques
meétres plus bas que le chateau de Uhart, la traversent. Le chéteau
et le villtage doivent indubitablement leur nom a ceite circons-
tance (uharte = entre les rivieres), car celui-ci, comme heaucoup

des maisons y appartenant, occupent la zone comprise entl"'e' Jed:.

deux riviéres citées.

La population de Uharti-Mixe compte 290 habltants tous labou-
reurs, sauf les familles de trois charpentiers et le Curé Ils vivent
dans des maisons dispersées sur toubt le territoire : chaque mai-
son entouree de ses proprietés et terres agricoles ou de patura-
ges. Cette' disiribution des maisons, seémble obéir aux exigences
d'une exploitation plus facile pour l'agriculture et I'élevage.

Chaque maison abrite une famille, sauf de rares exceptions.

Voici les noms des maisons : | |

Agerria, Aintzia, Alphalanbeheria, Alphalangaray, Artetxia,
Baratzetenea, Belzagia, Bordaberria, Bidegainia, Burgoaga, Dar-
thakia, Elixatia ou Elixabetea, Elxeberria, Eifxegoinia, Eixoloa,
Eztenla, Eztinborda, Hamba,ya Hanburua, Harixpuriria, Ibarla,
Irazabalia, Iriartia, Jauberria, Jauregia, Kumtxeta Landerreixe,
Larraldia, Larrandartia, Latxetondoa, Mextema, Ot.soabl-a, Oye-
nartia, Salaberrja, Uhaldia, Uhartegaraya, Urritia, Yelosgaraya
et Yelosia. |

2. — L’HABITATION

Etxe esl le nom avec lequel on désigne la maison. La facade
principale regarde vers I'Est, sauf de rares exceptions. Soug - le
nom de etxe se désignenl égalemenl les appartenances de la mai-
son et ses dependcmceq en lant que constructions complémen-
laires, ou annexes, ses terres, sa place a 1'église, son ilerri
(sépuiture), el son ilbidia (le chemnin des morts) ou elizabidia (le
chemin de 1'église). '

La maison se trouve généralement entourée de ses propriétés,

avant tout a coté de ses pieces de culture (alhorrak) et de s2s
prairies (pentziak). .

La consiruction de cette maison répond également a 1a fois

aux nécessités d'une exploitation agricole ou d’élevage,

Les matérfiux usuels de construction. sont : arri (pierre),
gusi (chaux), salbi (sable) zur (bois), et teila (tuile).

Le foit (teilati) des maisons est & deux pent s (ixuri), qui for-
ment au faite etxebiskar) un angle de environ 130 degrés, lequel

en beaucoup die cas apparalt chanfrené sur le mur de derriére.
Le chanfrein ainsi formé se nomme urtxobuztan.

Les maisons anciennes ou celles, qui n‘onrt pas été restaurées
recemment, ce qui est le cas général, ont le {oit couvert avec des

108

|
i
|
I

T LY QNS PPERE T NS TR e S e seee——y
1 .

e Ry e . /M




tuiles ondulées (teila biribil). Aujourd’hui on fait quelques répara-
tions avec de la tuile plate (teila xabal).

Les mups sont-faits de maconnerie épaisse avec du mortier
de chaux el de sable, saufl dans les angles, qui sont en general.
¢n pierre de tajile. Parfois aussi on aperc¢oil des pierres de lavlle
dans les fondations (en basque zimendi, fundamen, astapen).

Borta-haundliak (grandes portes) est le nom que 1'on donne
aux portes d'entrée des maisons. Généralement elles occupent le
milieu de la facade principale, Elles communiquenl avec le vesti-
bule (eskaratz). D'un colé du vestibule on trouve la cuisine (sukal-
de) et quelque chambre & coucher (kamera). De 'autre coté il y
a aussi des chambres & coucher. Au fond, occupant le reste du
rez-de-chaussée, se trouve l'élable (en basque: barruki). A 1'éta-
ge supeérieur, au dessus du vestibule, de la cuisine et des chambres
se trouve le grenier réserveé pour le grain et autres produilg des
proprietés et du jardin : son nom est « ganerra ». Sur l'élable,
se place le fenil {basque : soalle).

L'ouvertiure et le battant de la porte recoivent 1&¢ nom de
borta ; ceux de la fenélre, leithoa. Le cadre de la fenélre s'ap-
pelle lehoetxea ; et ceux des' vitres de cette méme fenétre bitria-
zazizak, [.es jambages-de la porte se nomment bortaetxea. Le
balcon avec une rampe saillante, que l'on voit sur la facade
principale de duelques maisons, s'appelle « galeria ».

Parfois il y a autour de la maison d’autres constructions
complémentaires, tel le four (labia), la porcherie (urdandegia),
l'étable pour les brebis (borda) el un hangar pour les voitures et
les autres outils appelé angarra, Ellea sont rectangulaires et ont
un toit & deux versants.

Devant la porie d'enirée existe généralement un espace, appe-
le samatsa, ou il est coutume d élendre «e la fougere et des
ajoncs a automne afin qu'ils se décomposent. et Se lransiorment
en fumlier (ongarri) pendant 1'hiver. - -

Le foyer occupe un espace rectangulaire conire un deg murs
de la cuisine. Son nom basque est supasterr. Les deux plaques de
fer qui forment la base et le fond du foyer se nomment tola ;
les chenels, suburdimak; la traverse de fer placée sur les chenels
el qui sert dappui aux tisons, suburdinganeko-barra; Ta cré-
maillere, qui est{ une chaine pendant dans la partie inférieure de .
la cheminée et de l'extremité inférieure de laquelle pend un cro-
chet de fer long d’un pied, s'appelie laatza. LL¢ cheminée (ximinia)
est comme celle de Dohozti (1). Le combustible usuel est le bois
de chéne, d’aulne, de fréne et de chataignier. -

Les récipients (ontziak) les plus utilisés sont: les pots (dupina,
eltzia) qui servent pour cuire ce qu’on appelle salda (pot au feu :
pommes de terres, féves, légumes); berza ou chaudiére ol se cuit
le- lait ; la kaxa ou terrine: de métal avec une anse extérieure et
la kot.x!la ou lerrine avec une anse mtérmule qui servent a re-

(1) Joseph- Michel de Barandiaran, ‘Eusko-Folklore (Bulletm du
Musée Basque, n°® 1 2 3-4, p. 7. Bayonne, 1941.
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cueillir le lait & la traite des vaches ou des brebis, les casseroles,
tasses, assiettes, verres, jarres, etc.

Presque toutes les maisons ont leur four & pain. Il occupe un
petit hangar situé pres de la malson ou adossé a un de ses murs.
Sa, voule est faite de morceau de tuiles ou de briques et d'argile.
(lur-buztin). |

Les mateériaux les plus nécessaires a la construction des
maisons se trouvent dans le village méme, La plerre abonde, le
sable s'accumule dans les lits des rivieres, les bois donnent le
chéne. Il existe des carrieres (en basqué harrobi), ou I'on extrayait
autrefols e la. pierre a chaux pour la fabrication de la chaux
dans les nombreux fours a chaux (gusulabid) qu’'il v avait dans le
bourg. Aujourd’hui cette fabrication est abandonnée.

- On ne pratique aucune cérémonie ou rite spécial en posant
les fondations d’une maison. Mais une fois fini de couvrir le toit,
les ouvriers placent sur son faite, du coté de la facade principale,
un petit bouquet fait d’'une branche de laurier ou de buis et de
diverses fleurs. Alors le maitre de la maison offre un banquet
(apairu) aux travailleurs. Celie féle porie le nom de akaballa.

Lorsqu'on vient vivre dans une maison neuve, il est coutumier
qu'elle soit bénite auparavant par un prétre. |

Comme moyen de protection de la maison il est d'usage de
clouer aux jambages de la porte principale le matin 1:°la St-Jean

(24 juin) et avant que le soleil se 1éve, une petite branche d’aubé- *

pine blanche et une autre de noisetier. Puis on met aussi un petit
bouquet de fleurs nommé Jandoaaareko-buketa (petit bouguet du
jour de Saint-Jean) sur une fenélre de la facade prnecipae e
la maison. On sait qu'a ces choses, surtout & l'aubépine et au lau
rier on attribue des verlus contre la foudre. Pour cela, pendant
les orages i] est coutume de jeter au feu des feuilles /de laurier
béni le jour des Rameaux ou de s’abriter sous l'aubépine blanche
pour eire a l'abri de la foudre. Dans les chambres, la cuisine ¢t
‘étable on conserve aussi une petite branche de laurier béni.

Aux poules que l'on apporte d’ailleurs, il faut leur faire faire
irois tours autour de la crémaillere de la cuisine afin qu'olles r.e
s'échappent plus de leur nouvelle maison.

La lampe a pétrole (lampa) et la lanterne (lanterna) consti-

tuent 1'eclairage domestique le plus courant. Autrefois on em
ployail beaucoup de bougies de résine (arrexina) et de cire (ezkua),
qui se fabriquerent & la maison. L'allumage des lampes et du feu
du foyer se falt avec des allumetles (alumeta, supiztekoa).

- 3. — LA FAMILLE ET LA VIE DOMESTIQUE
~ La parenté est désignée sous le nom de azkazi. Azkazi signifie
aussi parent. La parenté comprend tous les consanguins en ligne
directe et les consanguins en ligne latérale jusqu’au 4me degré in-
clus, et aussi leurs conjoinfs. A l'occasion principalement d’une
naissance, de noces, d'une maladie grave, d'une mort ou de quel-
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que accident malheureux, les parents se réunissent ou prennent
contact entre eux.

Presque tous les noms sont d'anciens noms de maisons ou de
familles. Ils sont employés seulement pﬂur les actes officiels, pour
signer des lettres ou tout autre ecrit ; entre voisins, chacun est
a:ppele par son nom de baptéme, auquel s'ajoute celui de la maison

ou i] vit. Les femmes mariées ne sont pas designees sous le nom

de leur mari, mais sous leur nom de baptéme el celul de la maison
qu'elles habitent. On a seulement obtenu d’introduire 'usage de
désigner une femme par le nom de son mari’pour les actes offi.-
ciel& |

Le nom de baptéme se transmet par le pdirainage de parrains
a filleuls de sorte que c'est au parrain qu'ill revient d'imposer
le nom si le filleul est un garcon et a la marraine sl cest une
fille. Les parrains sont en général les parents, excepté les peres
et meéres pour les choisir on suit cefte norme: le grandpére pa-
ternel et la grand’'meére maternelle sont ceux du 1°f né ; le grand-
bére maternel et la grand'meére paternelle sont ceux du 2™° ne ;
I'oncle paternel le plus a4gé et la tante maternelle, elle aussi la
plus dgée, sont ceux du 3m¢ ; l'oncle maternel le plus agé¢ et la
tante paternelle la plus &gée sont ceux du suivant. Conformement
A la méme norme, les autres fréeres et sceurs des parents sont par-
rains des autres enfants, Comme on donne en geénéral au garcon
le nom du parrain et & la fille celul de la marraine, les memes
noms se répétent dang la famille. |

La famille (en basque famili, etxe) est composée des parents,
des enfants pas encore émarncipés et de I'héritier ou de 1'héritiere
et de son conjoint et de leurs enfants. Dans certains cas les anceéetres
sont aussi considérés comme membres de la famille. En cas de
succession on essaje de conserver la possession indivise. L'héritier
est généralement 1’ainé qu’i] soit homme ou femme. Le fils destiné
a hériter de la maison est désigné sous le nom de premi. Aux
autres fils on donne généralement en argent ce qui doit leur reve-
nir comme dot. Le montant total des dots représentant une quanti-
té équivalente aux 3/4 de la valeur de la maison, il est assez fré-

quent que le premi hérite de la maison avec des dettes considéra-
bles.

A part quelques exceptlons, la maison et les lerres ne se trans-
mettent pas & I’héritier tant que ses parents vivent encore. Quand
celui-ci se marie il continue a vivre avec eux, la famille étant alors
une association matrimoniale. LLe mari et la femme ne se tutoyent
pas. Chacun a ses travaux propres et aussi une certaine indépendan-
ce économique; car c'est la femme qui a soin de la basse-cour et de
ses produits, ainsi que de leur vente et achete les vétements, les
provisions du ménage et le mobilier ; tandis que '’homme se charge
de pourvoir a tous les outils; de construire ou d’acquérir ’outillage
de labour. Tous deux, en accord, décident de l'acquisition ou de la

vente de biens de plus grande unportance comme celle de bétail, de
terres, etlc.

La femme s occupe de la préparation des repas, de l1a propreté
de la malson, de la couture el du raccomodage de cerfains habits,

=
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du soin des enfants, de la nourriture des poules, de la culfure du
jardin el des lravaux les moins pénibles des propriétés. .

L'hhomme s'occupe des réparations de la maison, du soin du be-
tail, de la provision du bois et des travaux des champs.
: Le proprietaire d’une maison ¢t sa femme song respective-
ment désignés sous les noms génériques de nagusia el etxekan.
deria. ‘ = |
Il ¥ a des maisons qui ont un domestique (mutil) et celles
qui ont une servante (neskatu) pour les services particuliers des
fermes, Les domestiques, comme les servantes dorment dans la
malison ou ils serveng el mangenl a la {able de leurs mailres, en
leur comvagnie. Avec eux le contrat de lravail se passe oralement, ;
leur donnant leurs gages mensuellemen( (autrefois annuellement).
Siun des engagés rompl son engagement el si la domestique ,
(ou la servante) se voit dans l'obligation de quitlter 'a maison, le
maitre doit lui paver la somme correspondant au temps qu’'il a |
eté servi. Les domestiques sont traités comme legs membres de la
famille. Les gages d'un domestique varient enire 2.000 et 3.000
francs par an. A la fin du délaj indiqué par le contrat, les patrons
“pffrent au domestique quelque vétement, comme une chemise,
un pantalon, etc... |

Pour certains travaux, conune le coupage des ajoncs (otaepait-
zea) on engage les manceuvres (langileak), on donne aux hommes
10 ou 12 francs par jour en plus de la nourriture, aux femmes 8
ox-10:: S | |

Dans les familles de {ravailleurs de terre, il est de coutume |
de se lever a 4 heures du matin 1'été, et 6 ou 8 en hiver: on sg cou- |
che & 9 ou 10 heures 1'été, ef & 8 heures 'hiver. Il est aussi de eou-
tume de réciter quelques pricres (Pater, Ave ou autre formule)
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aussi bien en se levant qu'en se couchant. ;
Au moment d'effectuer certains travaux des chamips, com- |
me les semailles de mais (artolan — (ravail du mais), la récolte du
blé(ogilan = travail du blé), les foins, on commence el on quitte |
le travail avec la lumiére du jour. | <
Le nettoyage général de tout linge de la maison, c'est & dire *

la lessive se fait dans un espéce de grand tonneau ouvert dun coté

qui se nomme xurria. On le place sur un trépied de bois, appelé

x1ibalita. Dessous on met une chaudiere (berza), ot tombe l'eau ve- |
nant de l'orifice existant & la base du xurria, aprés avoir traverseé
le linge contenu dans ce {onneau. [opération désignée sous le |
nom de boketa,, se fail comme & Dohozti. (1).

o] Le neltoyage de la maison se fait surtout durant les joﬁrs
qui precédent les fétes patronales du.village. TR

- Les enfants von{ en classe jusqu’a 13 ou 14 ans; on les fait |
aussi travailler & la maison, surtout comme kabalazain (garde
de bétail) ou otsomaten (guider |es vaches qui tirent la charrue),
ou pour faire les commissions, elc...

S R T - - e

(1) J el i ’Bar&ndimf;m, Traits de la vie populaire de Dohozti
(en EUSKO-FOLKLORE, Bulletin du Musée Basque, 1941).
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4, — ECGONOMIE RURALKE

L 'agriculture et I'é¢levage constituent les deux: principales
ressources économiques des habilants de Uhari-Mixe. -

Au printemps on séme le mais (en basdue : arto) et les haricots
(illar) et on les recolle en automne. La terre est immeédiatement
retournée et préparée pour la semaille du hl¢ (ogi) el des- feves
(baba). Apres la récolte du blé et des Ieves, on seme les navets
(arbi) pour aottl. En novemnbre on seme l'ivre (zalka), en mars le
tréfle (trefla) dans less champs de blé | 'autre variété,. ou tretle
rouge (paluxa), se séme en septembre.

Dans le jardin (baratza) on plante ou oOn seme des choux
(aza), des caroiles (karruta), des haricols (ilhar), de 1'ail (baat-
xuri), des poireaux (porrid) ; des tomates, des piments (biperra) et
des pommes de terre (lursar), |

Les diverses parcelles de_terre cultiveée, se nomment, d'apres
lours dimensions « alorraundi » (grande piéce), el « alorttipi »
(petite piéce). Suivant leur situation elles portent des noms COIN-
me « ganeko-alorra » (la piece d'en haut), « peko-alorra » (la piéce
d’en bas). « Urondoko-alorra » (la piece pres de la7 riviére); ete:.
D'apres les cultures elles sont désignées sous les noms de « anto-
alorra » (picce de mais), « ogi-alorra » (piece de blé), « pentzia »
(la prairie) etc...

Aujourd’hui on ne cultive plus le lin ; mais il y a une quaran- |

taine d'années on le cultivait et on le filait, (irun filer), a la. mai-
son. Le {raitement auquel on soumeltait le 1in était le meme que
coluii décril dans notre travail « Traits de la Vie populaire de
Dohotzi » (1). Le fil (hari) était fait & l'aide de quenouille (kili ou
kuli) et d'un fuseau (ardatz). Ensuite 1l ¢tait recueilll sur une
roue de bois appelée«korzeiridy, Puis ol enlevait 1’écheveau (hasta-
ri) et aprés les opérations destinées A le-blanchir, il étail mis dans
le dévidoir (kotxera). Finalement on le mettait en pelotes (ha-
rikoa).

Chaque travail a ses outils. Dans le jardin et méme pour ce::
lains travaux des champs, il est courant d'utiliser la héche. Il v
a les béches d’hommes et les bécheg de femines ; ]es premieres

~sont plus grandes que les aulres €{ ont un manche plus court.

Le défrichage, ou premiére opération pour retourner la terre, re-
coit le nom de « uzkaldu ». | |

Voici,, comme exemple, les opérations effecluées pour semer
le mais : | | e

10 Uzkaldu-brabanareking retourner la terre a l'aide de la
charrue « brabant ». Aujourd’hui on emploie le brabant tire par
des vaches ou des beeufs, qui est venu se substituer a la charrue
nommeée « xarro », qui, a son tour, avail remplacé l'ancien « gode-
nabarr ». Ici 12 « laya » n’a pas éLé connue. | -

20 « Berdindu-trunkoarekin », niveler avec le « trunko », ou
rouleau de bois servant & tasser, tiré aussi par les vaches.
3% Arrotu-taularekin », remuer avec une « taula » ou outil

. I u
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(1) Bulletin du Musée Basque, numéros 1, 2, 3 et 4 de 1'an 1941..,
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de bois, de forme carrée, nanti de 40 dents de fer, également
tiré par les vaches. '

4° « Ahatu_ahaiarekin », émietler la terre a l'aide de la « ghai » |
oa-herse, ayant 20 dents de fer plus longues que celles de la | B
« taula » | autrefois elle avalt 16 dents.

9° « Lahorzeko-markarekin markatu, artoan ereiteko », mar-
quer avec un appareil de quatre pelles pour semer le mais. Cel |
appareil est entierement en bois : un baton horizonlal garni de
quatre patles ou pelles qui s’appuient sur la terre ; en son milieu
est fixé le brancard ou tirent les animaux ou les hommes. Les
quaire pelles placées & une certaine distance les unes des aulres.
tracent dans la terre de grands sillons, dans lesquels on séme.
a la main, le mais.

6° « Erain-eskuz », semer a la main.

7° « Kuku ahaiarekin », couvrir avec la herse.

8° « Aritoa, puxino bat haunditu delaik, bekandatu » éclaircir
le mais quand il a poussé un pcu.

9° « Yorratu matrazarekin », sarcler avec une « matraz » |
(charrue & 5 ou 7 denis, aux pointes coudées, dirigées vers 'avanl) :
Cette machine tirée par des vaches. comme les autres, retourne
la terre entre les rangées de mais.

On n'emplole pas les chevaux comme animaux de LI‘dlI dans |
les travaux des champs, mais seulement les vaches et les beeufs, |
attelés au joug.

Pour fumer les terres on utilise le fumier (ongarri) et les
engrais minéraux (buano). Autrefois on ut:lmaut aussi la chaux

i i = = -

(kisu). |
On répand les engrais pour semer 1: mais et le navet. On r6é- X
pand le fumier dans le champ de blé en mars et les engrais mine- o

raux en avril.
Pour protéger les cultures de la foudre et du mauvais femps.
on plante des branches d’aubépine blanche.
~Pour protéger des oiseaux nuisibles on met dans Jes pieces de
lterre des pitges et des épouvantails (mamu),

e — s, A T =

En juillet on fait la récolte du blé. 11 se fauche maintenant a
la machine. Il y .a quarante ans, on le fauchait & Ja faux. Une |
fois fauché on le met en gerbes {en hmque : ogi_espal). Ensuite
les gerbes sont dressées par groupes de 4 ou 5, afin qu’elles s’atrent
et se séchent. Les groupes portent le nom de « pakKeta ». Autrefois
c'était la -coutume de les laisser par terre : une fois sdches el'es
elaient groupées en gerbes (ogi-azau) et portées a la maison.

Le baitage s'effectue en aout. Cette opération se fait aujour-

d’hui & la machine ; mais il v a 50 ans elle se faisait en battant
les épis avee des fléaux (korreiak).

Pendant la moisson et le batlage on mange mieux qua Uor- |

dinaire : peulet, poule, lapin et (si c’est un vendredi) merluche, iy
tomate ef coeufs. | P ‘

L’herbe a aujourd’hui une imporiance plus ﬁrande que jadis ;

]

car l'élevage constitue aujourd’hui une source de richesse plus
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considérable dans l'économie rurale. Surtout on réco e une plus
crande quantité de foin qu’'autrefois, car on garde du betail a

élable. Le foin de la premiére récolte, en juin, se nomme « be-

larr » ; celui de la deuxiéeme, qui se récolte en aoul-septembre se
nomime « sohu », | SaeT
L’herbe est fauchée & la machine ou a la faux, selen les
habitudes et les possibilités de chacun. Pour les falre sécher dans
les champs, on la répand a le machine (fanoza) ou a l'aide d'un
rateau. | |
Une fois le foin rassemblé avec le raleau, on le lransporie

A la maison et on le dépose au grenier ; dans le cas ou lon

n'a pas assez de place dans la maison, on le met en meules (en
basque : « meta ») a l'extérieur.
[La fougere (iatze) est ramassée pour les écuries, ou elle sert

de litiere au bétail. Sa récolte g'effectue en automne et ensuite

elle est rassemblée en meules dans les champs ou preés de la mal.
son ou elle se conserve jusdqu'au moment ou elle doit étre utilisée.
Jadis on reécoltait aussi les feuilles morites dans les bois, pour le
méme usage que la fougere, mais plus aujourd hul.

'
¥ *

Les outils -ou instruments qui sont employés traditionnelle-
ment dans les différentes récolies, que nous venons de ciler sont:
la charrette, le traineau, le leatxun, la faux, la faucille, le rateau
et la fourche. La charretle est désignée sous le nom de orga. On
utilise couramment deux sortes de charrettes : celle appelée « or-
galuze » (charrette longue) ou « katau » et le « tombolo » Cette
derniére, dont la caisse peut se renverser esf particulierement
utilisée pour le transport de sable et de pierres:-et surtout dans
les terrains situés en flanec de coteau, pour Je transport de la
terre de la partie basse & la partie haute. La premiére est utilisée
pour les autres opérations de transport rural.

[.La charrette est en bois, sauf 1'essieu et Tes jantes des roues
et une partie du dispositif du frein qui sont en fer. Elle a deux
roues (en basque : errota) a rayons qui tourneni autour d'un
essieu (organnaxa) fixe. Les aulres parlies de la charrette sont :
alzu, ou orgenalzu, qui est le marchepied du char ; le timoi, ou
brancard ; errotasapel ou garde-boue, couvrant.chacune des roues;
laatz ou armature de bois verlicale ou inclinée en avant, fixée a
'avant du marche-pied de la charrette, le orgatorni ou treuil de
bois situé & 'la partie arriere de la caisse du char ; le arrasti ou
frein qui se mandeuvre a aide d’'une manivelle de fer fixée au
bout du brancard (parfois dans la partie arriere de la charretts
ef qui s’'applique sur les roues chacun au moyen de boutls de bois
nommes espalakoiak ; le « atel » ou cheville de fer mise en tra-
vers au bout du brancard, afin que ce dernier articule avec le
joug ; le aker ou bout de bois fixe au brancard derriere le atel
ou cheville qui sert de pied aux brancards quand ils ne sonlt pas
attelés au joug. La orgetxe ou caisse de bois accrochée au marche-
pied du char et qui sert pour le transport de certaines choses,
comme le mais, et d'autres grains, ainsi que les genisses ¢t les
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porcs que l'on porte au marché. Les charrettes sont tirédes par
des vaches ou des beeufs attelés au joug.
- Le traineau est nommé lifia. Aujourd’hui on ne ’emploie plug
a Uhart-Mixe. | < ol
On appelle leatxun un instrument de bois, qui sert a trans.
porter sur l'épaule une grande quantité de foin. Il est composé
d'une base formée d'un chassis, armature de deux baguettes par-
ralleles (giderrak) réunies aux extémités a 1'aide de traverses. La
charge de foin repose sur cetfe armature. Sur 'une des traver-
ses cl-nommees se trouve fixé un pied droif (piketa) pourvu de
‘plusjeurs orifices destinés a recevoir une cheville (xiri). On y Wtro |
duit le bout perforé d'une baguelle (aga) légérement incurvée qui |
~accroche par en haut la gerbe de foin. L’autre extrémité de la ba- |
guelle se trouve au dessus de 'aulre traverse 4 la base de laquelle
elle est fixée par une corde. Une fois le leaxun chargé et la gerbe
de foin serrée au moyen du aga, celui qui doit le transporter le
place sur I'épaule de facon que les deux baguettes de la base 3'ap-
pulent dessus. Aujourd'hui on n'utiliss plus ce moyen de transport. |
Daila est le nom de la faux ; dailu-aho, le fil de la‘faux: dailu-
aingira, le dos de cetle méme faux ; dailu-aztal, sa partie pour
l"accrocher; dailu-mitzi Ja dent pour l'acerochage’ erraztun, I'anneau
qui la fixe au manche; giderr, le manche. La faux est utilisée pour
couper l'herbe, 1a fougére et les ajoncs: jadis on 'employail aussi
pour la moisson, avec une pi¢ce de plus, en bois, qui en fauchant
fuisait tomber la plante sur le coté. Celle que 1'on utilise pour
couper les ajoncs est plus petile que les autres. .
La faucille porte le nom de ihitai. Ici la faucille & dents est
1nconnue. Pour aiguiser la faux et la faucille on utilise une barre
de pierre nommée sega-arri ou zitxo-arri, que 1'on porle dans une
gaine de bois appelée zitxu.

Le rateau porte le nom de arrestila. C'est un long' bois qui se
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termine & une de ses extrémités par une fourche aux deux pointes |
desquelles une traverse se croise, armé d'un coté de 13 & 18 pointes |
perpendiculdires-au plan de I'outil. On emploie encore un autre |

rateau, que lon dit élre d'origine labourdine et qui se distingue
du précédent par le manche qui n’est pas perpendiculaire a la tra-
verse el parce que il a des denls des deux colés. Les deux rateaux
sont entierement de bois. |

Pikotxa est le nom d'une sorte de rateau de fer & 4 dents
pourvu dun manche de hois. Il sert & manier les ordures.

On appelle furtxeta la fourche a quatre dents. |

Celui-ci aussi est en fer, sauf le manche qui est en bois, et il |
sert pour les travaux du foin, surtqut pour décharger les charret-
tes, pour en transporter de petites quantités d’'un endroit # un |
autre proche, etc. !
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Les arbres fruitiers les plus cultivés sont le pommier (saarra),
la vigne (ma&atsa), le prunier (ahana), le cerisier (geezia), le figuier
(pikua), le noyer (intzaurra), le noisetier (urra), le chalaignier
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(gazteina), le poirier (udaria) el l'abricotier (merxika). Une partie
des fruits recuelllis sont consomimes a la maison, et 'autre partie
est vendue.

En févricr on taille les bouls des branches du poirier et de la
vigne, afin qu'ils ne s'épulsent pas.

Dans quelques maisons on fabrigue du cidre avec les especes

~de pommes nommées sagar-eztika, sagar-gordin.xuria, peatxa,

sagarernéta e¢f{ sagarg rrintxa. |
LLes diverses sortes de raisins que l'on cultive répondent aux
noms de : bordel-xuria, bordel-beltxa, nua-xuria, hako-helza, bako.
xuria el 1xkiota. Les {ravaux principaux effectués a la vigne se
nomment: moztia (la taille), estekatzia (lier avec de I1'0sier),
sofratzea (soufirer), despuillatzea (lailler les branches qui re por-
lent pas de truit), bitriolaren emaitea (mettre du vitriol), aitzur-
zea (le défrichage) el yorratzea (le sarclage).
. On fait les vendanges en septembre et octobre. On coupe les
raisins (mulkoak) au couteau et on les recueille dans des C(}I‘}J'ellleﬁ

appelées zarenoak, X
SR . * %

Les vaches, les beeufs, les chevaux, les porcs, les brebis, les
chévres, les poules sont les animaux domestiques do (i l'exploita-
tion rapporte le plus aux habitants d' Uhart-Mixe, Parfois, ils
élevient des lapins et beaucoup ont un chaf et un chien. I1 y a
aussi des maisons, bien que rares, qui possédent un ane utilisé
comme béle de charge. . :

On ¢éléeve surtout deux racés de vaches : l'indigene appelée
bei-gorri (vache rouge) que l'on emploie surtout comme anjmal de
trait et la betroi (vache bretonne) qui donne presque touf le lait
pour la consommation.

La stabulation du bétail connait son apogée depuis la fin du der-
nier siecle. En été on envole seulement quelques vaches el quelques
chevaux a la montagne ; mals en géneral les vaches sonf gardées
& la maison et nourries avec de l'herbe, du foin, des navets et de
la paille. Les vaches et les boeufs servent a trainer la charrue et
la charrette ; les chevaux & ftrainer la cariole (karrusa) et la
faneuse ou machine a répandre le foin pour qu’'il se séche an
champ. Les vaches €t les chevaux non nécessaires aux travaux
sont conduits aux champs pour pailre entre avril et début octobre.

Les noms les plus usuels pour désigner les vaches sont . moret,
quand elle a le museau noir; palet, si elle a "de larges cornes;
katxoa, si elle a des cornes raldes ; behigorria, si elle est de couleur
rouge : behixuria, s;j elle est blanche. |

Beaucoup de maisons possedent des brebis ; on les laisse dans
leg montagnes, d'avril & octobre. Pendant I'hiver elles péaturent
dans les terres proches de la maison ou se nourrisent de sohu (foin
de la deuxiéme récolte). Les brebis sonb désignées par plusieurs
noms comme muturtxuri (celle au museau blanc), maxcare (celle
qui a des taches noires au museau).

Les chiens sont désignés par des noms variés comme : médor,
mira, bilor, polka, faro, azor, billuna, elc... Pour appeler les va-
cheg et les boeufs on leur crie : haugi. Aux cheveaux el aux ju-
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ments on dit putu-haugi to; & I'ane haugi pulo; au porc tturri-txau-
ry; au chien tauito; au chal migni, mignigno; & la brebis bee, gno-
gno, haugigno; aux poules purrrrra,

Pour chasserr ou pour inciter au travail les vaches et les
baculs on leur dil be aintzina; au cheval i, ii; & 'ane arre; au
porc hu; aux brebis tfau; au chien te ordik; au chal gatxt; aux
poules huxu. Pour les faire arvéler on dit aux vaches yua ; aux
chevaux la ; a 1'dne so.

J
- Pour faire aller les vaches & droite on leur dit : be eskuma:
et be ezkerra pour qu’eiles aillen( & gauche.
Quand le bélail part & la montagne on lui met des sonnailles
(en basque yoalia). Quand il pail preés de la maison, comme cela
arrvive I'hiver, queldues betes seulement portent de petllos} clochet-
les (xinxilla)., La sonnaille comme la clochette se fixe au cou de
I animal au moyen d'un anneau de bois appelé ustei ou a 1'aide
d'une courroie. Quelques chevaux allant au marché remorquant
la: carriole, portent des grelots (kuxkula), couwtume qui était. gene-
rale jadis.

Ici i1 n'est pas coutume de mettre des ornements dans la eri-
niere des chevaux. Au joug on atlelle les bovidés, non les chevaux.
Le joug, qui est en bois, est de ceux que 'on ajuste aux cornes ot
au cou de 'animal et, quaml il est double, ce qui est le cas général,
] est pourvu d'un anneau de fer, nommé udia, &4 la place de 1'ori-
fice central, qui se fait dans d° aulw parties du pays. Son nom
est, uztarri. Les piéces qui s’ajustent aux cornes s ‘appellent adarren
kokak; les accrochages de la courroie uhalen-k-kak les NMognons
des extrémilés uztarri_muturr ; 'auge garko.

Les animaux de selle sont le cheval e{ ’'dne. La monture du
premier s appelle sela ; celle du deuxiéme basta ; lcs hommes mon-
lent sur ces animaux a califourchon (1xtap£‘ka), les femmes, assi-
ses (yarriik).

Pour I'abattage et la consommation familiale on eleve des
porcs el des brebis. La brebis engraissée destinée a la consomma-
tion domestique porle le nom de atzarr. Dans plusieurs maisons
il y a les taureaux (zezen) el les verrats (herauts) destinés a la
reproduction. Dans loules les maisons, qui possédent des brebis,
il ¥ a un mouton (marru). |

Le petit de la vache se nomme ahatxia ; Si cest un mhgh
ahatxi-ergia ; si c’est une femelle, ahatxi-urrixa. Le veau dé ja
grand s appelle ergia, le chalré, xikitatua, et dés due le veau: cha-
tré, c'est a dire le beeuf, pait, il porte le nom de idi. Quand Ia
génisse commence & pallre on I'appelle miga, plus tard, bei (va-
che).

La brebis recoit le nom de ardi et azienda. Axuri est le nom de
l'agneau, axuri-ahari si c’est un male ; axuri-urrixa s c'est unc
_ femelle; 1'agneau d'une année hildotx, plus tard ardi ou azien-

da si c’est une fﬂmeﬂe » marru si c'est un male et aharl S'i]l est
chéatré.
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Le petit du cheval se nomme behoka (quand c’est une femelle);
manddo, quand c¢’est un male; geenu, quand c'est déja un cheval;
mando, s'il est chéatré; behorr (jument) quand la femelle est deja
ogrande. Le nom général de 1'espéce chevaline est zaldli.

Xerria ¢st le nom du pore; kotxo celui du jeune male; urdek txo
s il est chalreé; heauts ou herauts est celui du verral; xerrama ce-
lui de la truie. 1~

La chevre porte le nom de ahuntz, le bouc akerr On eleve peu
e chevres.

On éleve quelques moutons pour la reproduction et des mou-
lons chatreés pour la vente dans les boucheries.

Ici on emploie ni entraves, ni procédés speéciaux pour empeeher
les animaux domestiques de s éloigner.

Pour les achats et les ventes du bétail ‘1 n'y a ni rites ni cou:
tumes spéciaux. Le prix s’établit en liberak (francs).
~ Le bétail -est protége de la maladie, du mauvais sort et de la
foudre par une branche de laurier béni, que FFon met tous les ans
dans 1’étable. |

On éléeve quelques rares- essaims d'abeilles & Uhart-Mixe. La
ruche s'appelle kofoin ; le rucher erlatei. Le miel est recueilli
comine & Dohozti (V. Bulletin du Musée Basque, loc. cit.).

»
% Xk

Il n'y a pas de famille qui s'adonne exclusivement a l'élevage
ou aux fonctions de berger. Seul un vieux garc¢on vit ici du produit
de son troupeau pratiquant la transhumance car au début de mai
il monte aux Pyrénées (Borturat_— aux Pyrénées), ou il reste avec
ses brebig jusqu’au début de novembre et redescend en hiver au
village ou il achete la nourriture pour son ftroupeau. moyennant
une somme de 5 a 6000 francs. 3

Il y a des paturages sur les montagnes de la chaine des Pyré-
nées, mais ici elles sont peu connues car les bugera du village ne
les utihsent pas.

Dans les maisons (dans toutes celles qui possedent des brebis)
on fabrique le fromage ef le breuil (zembera). Le [romage se
conserve dans le vestibule de la maison (eskaratz).

Dans quelqus s matqens on vend le lait ; , on le mesure en litres
(pinta). | - |

Les brebis se tondent en mai.

Les bergers qui font paitre leurs troupeaux dans les pdturages
des Pyrénées pendant 1'été ont 'habitude de redescendre passer
I'hiver dang la plaine ; mais pas a Uhart-Mixe (sauf celui déja cité
qui est de ce village) ou il n’ y a pas de grands paturages.

Aujourd’hui les bergers font peu de fravaux a la maln, mais
aultrefois ils faisaient des chaussetties.

"
* %

En dehors des cultivaieurs et des bergers ou des éleveurs, il
n'y a pas de profession ayan{ dans le village une grande.impor-
tance économique. 3
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[.es seuls artisans de ce bourg song trois charpentiers (en bas-
que mehasturl) |

Il n'y a pas de chasseurs, sauf parfois quelqu un qui lnathuv
la. chasse au ' renard, conduisant un chien a la retraite de cet animal
¢t y mettant le feu.

Il n'y a ici aucun peécheur professionnet,

Un habitant renfplit les fonctions de sacristain ; ~n i'sppelle
giltzaina (porle-clefs), car c’esl Jui qui ouvre el ferme les portes
de 1'église. (Cesl encore lui qui porle la croix parois siale en téle |
des pmwaamm el fait-les quétes dans les églises, présentant le =
- plateau a lous c¢eux qln assistent aux céremonies.

5. — ALIMENTATION

On fail trois principaux repas par jour : askaria- (le petit
déjeuner), le bazkaria (le déjeuner), et le auharia (le diner). Parfois
&ussi on pmnd un gouker (atsaskaria). Aparia est le nom générique
du repas, : | |
__ LLes repas se prennent ordinairement a la cuisine, On déjeune !
4 sepl heures ou sept heures et demie du maltip ; le déjeuner se
fail & midi ; le gotter a-quatre heures ide lapre h'lllid‘i ; 1le diner a
sept heures du soir en hiver et plus tard en été. |
Eguerdiko aparia da haundiena (le repas de midi esl le princi-
pal) dit-on ici pour indiquer le meilieur et le plus abondant repas
du jour. , |
A cerlaines époques de travaux plus urﬂfenl%‘ comme pendant
la moisson et les foins, on mange mieux qu’a l'ordinaire, comme
nous l'avons déja dit. De plus, apreés Paques et jusqu’au débuy de
I'hiver on golte fréquemment, ce qui ne se fait pas en hiver. On
boit couramment du vin au repas de midi pendant l'éte.

Au petit déjeuner on prend quelques xingarra (lard fr*'t a la
poéle) et des ceufs avec du pain. D'autres prennent du pain et du
lait. Autrefois le petit déjeuner courant était composé de soupe |
de mestura (pain de mais) ou de talo (galetle de mais) au lait, ou 3
encore xingarra et d'eeufs avec talo. |

Au repas de midi il est coutume de prendre du bouillon (salda) i
avec des tranches de pain ; du jakia ou pot au.feu qui est resté dans
la marmitie (dupin) aprés avoir sorti le boutllon, el qui comprend
des pommes de terre ou des haricots. Parfois on s rt avec le pol
an feu du lard ou du lukainka (sorte de saucisse fumeée ou du
boudin (tripota). Dans beaucoup de maisons on mange, durant la
saison, le melon (kuia) comme desserd. -

P(}Ul“ le gouter on prend du pain et du fromage.

Au diner chacun prend une assielte de bouillon, réservé de
midi pour cela et une louche (oporr) de lait avec des tranches de
pain,

On mange rarement du boeuf : pour les félm du vihiage et
pour quolque autre occasion exiraordinaire.

On boit du vin ou du cidre au repas de midi qeulement durant
1’été, 1'hiver quelques rares fois.
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Tous les membres de la famille mangent a la fois et a la
‘méme table, chacun prenant le siege qu’il a le plus & sa portee. 11
n'y a a table aucune place de prefeience

Il n'y a pas d’assielte commune, chacun mange dans la sienne.

La cuillere (kullera) est empoyée pour se servir le bouillon et
le lait. Aujourd’hui les cuilléres sont en meétal ; mais autrefois on
avait 1'habitude de les faire en bois. | ‘

La fourchette (furxeta) était inconnue auparavant dans les
maisons des paysans. On mangeait le jaki (pommes de’ lerre, hari-
‘cols, feves), c'est a dire le pot au feu, el la viande en les vrenant
direciement avec.les doigts, aidé de pain® ou de talo. Aunjourd hui

I'usage de la fourchetie s’est généralisée et ceux qu1 suivent la

coutume ancienne sont rares.

Aucun aliment ne se mange avec le couleau (ganita). Seuls lew
(ruits comme la pomme, s€ mangent a mesure qu on les coupe au
couteau.

Avant de eommencer & servir le repas, il est une coulume

assez geénerale, qai veut, que l'on fasse le signe de la croix el que
l'on dise : Jauna, benedikatu nezazu ni ta hartzea nuan janaria
(Seigneur bénisse-moi ainsi que la nourrilure que je vais prendre).
Apres cela on fait un autre signe de croix. A la fin du repas on ne
récite rien. |

Il est de coutume de jetiner (barura) le jeudi, le vendredi ef
le samedi saint.-Ces jours-la on prend simplement du café le matin,
on mange bien & midi et on fait une légere collation le soir.

[1 n' ya pas de jours désignés ou l'on doive manger des aliments
speciaux. Simplement le vendred!, selon 12 loi de I'Eglise, il esf

habitue] de se passer de haragi (wande de beeuf, mouton, etc.) et

de xerriki (viande de pore).

A présent on ne fait plus de pain pour la famille ; mais il y a
seulement 10 ans, on le faisait dans toutes les maisons ; pain de
farine de blé (ogiirin) ef pain de farine de mais : mestura ou artua,
Le premier désigné sous le nom de ogi (pain) se faisait avec de
la. pate fermentée. Pour la faire on ulilisait la levure(altxagarri).
Elle s’obtenait en formant un mélange de farine de blé et de mais,
qu’ensuite on laissait reposer pendant un ou plusieurs jours. Une

fois la pate faite avec toute la farine destinée & la fournée, plus le

levain, et une fois levée, on en enlevait un morceau que 1’on enve:
loppait dans quelques feuilles de chataignier et conservait en un
endroit sur : c'était le levain desting a la fournée suivante. Avec
la_pate restanle on faisail les pains.

Dans un pétrin (aska) de bois on p(,trls:adlt (ohatu) la farine o
la main. Certains y mélangeaient quelques pommes de terres cuites
La pate fermenteée  était partagée en morceaux variant de un &
deux Kilos et qui ensuit«r étaient introduits dans le four (labe).
Pour cela chaque maison avait ef a encore son four. Le combustible
employé poeur chauffer (gorritu) le four, était du bois el des hran-

- ches d’arbres, que l'on introduisait avec une fourche (sarde) de

bois & deux dents. Les braises résultant de la combustion du bois

se sortaient avec un baton (&ga) pourvue de feuilles verles & une
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de ses extrémités. On meftait les pains dans le four avec une pelle
de bois au long manche el palette discoidal et on lesx sortatt avec
une autre pelle (adaru), de bols aussi, dont la palelte etait semi-
A discoidal et perpendiculaire au manche. | vl
On faisait aussi quelques pains avec de la farine de mais, com.
me nous l'avons déja dit. Dans sa pale il n’entre “aucune sorte
de levain., Formes du pain : allongée ou discoidale, plane-convexe. |
De plus dans quelques occasions, on fait griller un peu de pate |
nommeée bizkotxak, qui se fait aveec de la farine de blé, des ceufs et |
du sucre.
Il v a des maisons ou 1'on fail des taloak (galeltes) avec de la
farine de mais. Cette coutume, autrefois générale, se perd ces s
derniers temps. Le talo est aussi discoidal: 15 cm. le diamelre et
~quatre millimetres son eépaisseur.
Quand on tue un pore a la maison, on fait deux sortes de sau-
cisses : tripota (le boudin) et la lukainka (sorte de cervelas fumé:
Dans leur préparalion entrent partie du sang et de la chair du :
rorc et l'enveloppe qui est ung partie de l'intestin de la mém.e
béte. Quand on tue une brebis, on fait, avec son sang et de:-1'oignon
une autre sorle de boudin nnmmé tripaki dont l'enveloppe est
généralement faite des mtestms (hertzeak) e( de 'estomac de cette
brebis.
A l'occasion de |'abattage du porc, on a 1‘habitude d offrir aux
voisins un peu de boudin el de lukainka (cervelas fumeé), plus
un petit morceau de foie. Quand on tue la brebis, on offre un peu
de aziendaki (viande de brebis ou de mouton).
Ici ce n'est pas ’habitude, comme en d'aulres régions, que les
enfants demandent du boudin ou de la Chdll de porc par les
demandes t{raditionnelles. | : |
. mais pas les boudins. =]

Les lukainka (cervelas) se conservent :

On suspend les lukainka au plafond de la cuisine, afin qu’ils se
fument et quiils sechent. La ils restent suspendus (dilingan) pen-
dant quaire ou cing jours. Ensuite on les mel dans de 'huile ou |
du beurre dans de grandes toupines (dupina). |

Parmi les poissons vivant dans les riviéres traversant le village |
quelques personnes péchent et mangent la truite (amarraina), |'an-
guille (aingira), le gobie (xarbua), le chabol (kaboza) et le veron |
(x1pa).

Ici personne ne mange d'escargots (barekarakoila).

Nous avons déja dit que dans beaucoup de maisons ,surtout
dans celles qui possédent des brebis, on fabrique des fromages.
Gasna est le nom pour le fromage. Il v a deux sortes principales
de fromage : le xuria (blanc) et le gorritia (rouge). Le deuxiéme
est plus apte a la conservation, cela vient de ce que, fait de frais,
il a eté pendant une demie-heure ou plus, exposé au feu, ce qui 11_11
a donné une teinte rougeatre.

Pour la. fabrication dy fromage on utilise le lait de brebis et le
lait de vaches, s€lon les possibilités et moyens de chacun. 3

La présure employée par tradition était celle de I'agneau, qui
n'avalt pas mangé d'herbe. Aujourd’hui l'usage de la présure arti-
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ficielle, achetée dans les drogueries, s'est introduit dans cette fapri-
calion. Le nom bpasque de la présure est : gatzagl

[Les formes usuelles des fromages sont : rondes et aplaties ou
discoidales. En. faisant bouillir Ie petit l:ut 01} Ubtlent le zenbera
(breuil). |

Avec du lait bouilli et de la présure on fait un dessert lrés
apprécié, qui se nomme gaztambera (caillé).

Tan{ pour la fabrication du fromage, que pour celle du caillé,
on emploie une terrine de terre nommé tigrina. |

Le petit lait s'appelle gazura. On le donne a boire aux porcs.

Le lait tourné se désigne sous ls nom de esne-mindia el esne-

itzulia. La créme se nomrhe esne-gaina. Beauwup font aujourdhui

le beurre (burra) avec elle.

Les personnes qui souffrent d’'une maladi . du poumon et avant
tout les enfants débiles, boivent du lait d’ansese.

Comme légumes et comme produits pour faire le bouillon on
utilise les haricots (ilharr), la pomme de terre (lursaarr), le choux

- (aza), la carofte (karrota), le poireau (porria), le piment (biperr) et

le sel (gatz).

L.e nom basque du vin est ano. Dans ce village il y a quelques
vignobles de peu d'efendue. Aujourd’hui on foule le raisin dans
un pressoir mécanique, mais jadis i] était pressé (leartu) avec les
pieds dans des cuves de boig nommées kueta, Le jus ainsi obtenu
esb mis dans une barrique. La il fermente (eakin), rejetant 1'écume
par un orifice qu'a la barrique & sa partie supérieure et qui se
ferme quand I'écume cesse de sortir. A ce moment le vin est consi-
déerée comme fait.

Dans certaines malisons on fabrique aussi du cidre. Son nom
es| sagar-ano. Dans un grand pétrin de bois on écrase les pommes
en les tapant a 1'aide de masses de bois. Ensuite elles sont pressées
(tinkatu) dans une machine appropriée. On met le ]us ainsi Dbtenu
dans une barrique ou il fermente. |

Nombreux sont les habitants qm fument. On permet générale-
ment aux jeunes de fumer des qu'ils vont au service militaire. On
peut compter les femmes qui fument. Tl est admis (que 1'on fume
le tabac et non d’auftres plantes. Il est courant de dire que le
tabac a le pouvoir de désinfecter l'appareil respiratoire (barnia

garbitzeko). Le tabac se fume généralement sous forme de cigarres.

Les pipes sont rares, les unes sont de bois et les autres de platre.
6. — L’HABILLEMENT

L'habillement porté de nos jours n'est pas de longue fradition.
Seulement dans les corteges funebres on apercoit quelques vét -
ments ayant un certain caractére traditionnel. Ainsi celui portant
le nom de manteleta mis par les femmes et qui est formé d'un
manteau noir leur couvrant la {éte et la figure et qui, derriére
descend jusqu'aux pieds. Tel était aussi la longue cape noire, dont,

dans les cortéges funébres, se revétaient auparavant les hommes,

el qui maintenant a disparue. .
- Les vélements employés le pius couramment de nos jours sont:
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ie larruarroseku (petite chemise de dessous), la atorra (chemise)
le paltu ou oarreneku (jaquette d’hommes), le pantalonak (panta
lon), la bazkina (jaquette de femme), la trikota (gilet tricote), la
gona (jupe). Ici les hommes ne portent pas de blouses. Presque tous

les hommes portent une ceinture (zintd) et quelques-uns se met.

tent des bretelles (betireak).

Les enfants commencent & porter des. pantalons courts a qua-
tre ans et a quatorze ans ils en mettent de longs. .

Les chaussures habituelles sont : galza-motxak (guéires ou
chausselles sans pied); galtza_oindunak . (chausseties avec . des
pieds), espartinak (espadrilles); oskiak ou zapatak (souliers(; bro-
dakinak (bottes); eskalaproinak (sabots), qui se portent avec des
galtza-motxak ou chaussefles sans pleds.

Les hommes se coupent les cheveux sur presque toute la téte,
sauf devant, sur le front, ou ils les laissent plus longs qu’ailleurs.
Us portent le béret. Aurefois 1es vieux portaient des cheveux longs.
Ils portent le béret. Autrefois les vieux portaient des cheveux
longs. | ﬁ

Les femmes attachent leurs chevenx (qu'elles gardent longs)
en spirale sur la nuque. Jadis les femmes mariées se couvraient la
téte d’'un mouchoir blanc, que I'on appelait buruko. Aujourd hui
toutes les femmes restent téte nue, sauf quand elles vont a ''égli-

se. ou elles se couvrent la téte dune coiffe noire ou aveg un

manteleta. | =i

Presque toutes les femmes portent des pendants d'oreille (pe-
tentak), Celles qui sont mariées mettent les jours de féte un col-
lier (xena) au cou el un anneau (erraztuna) doré. Maintenant les
célibataires aussi portent des anneaux de couleur differente de
celle des mariées. Aujourd’hui.on n’attribue a ces ornements au-
cune vertu spéciale : leur usage correspond seulement & la mode.

Le port de médailles religieuses est général. La médallle de

N.-D. de Lourdes est parmi les plus répandues. = |
Autrefois, les hommes prenaient une canne (makila), quand ils

entreprenaient un long voyage en dehors de leur village, au mar-
ché, ete... mais plus a présent. Mon informateur me dif que l'usage

'du makila fut interdil par les autorités, car beaucoup, en colére,

en faisaient un emploi irrdu.
Avec de ['étoffe achetée dans le commerce on fait quelques

habits a4 la. maison. Dans le village il v a quatre jeunes filles cou- -

turieres (dendariak), qui vont dans les maisons pour coudre et
aussi racommoder divers vétements. De nos jours on ne fabrique
pas ici de chaussettes; mais autrefois, il doit y avoir de ce'a qua-
rante ans, la coutume de se les faire & la maison avec de la laine
de hrebis, était assez répandue. Pour ce travail on utilisait des ai-
guilles de métal; leur nom : galtzorratxak. |
Aujourd‘hui on ne file plus, mais jusqu'a la fin du siecle der-
nier les femmes filaient chez elles avec des quenoullées de lin. Le
fil, aprés les opérations, que nous avons mentionnees  pius haut,
était porlé aux métiers a tisser (ehundi) qui marchaient alors dans
la région. Avec la toile(ehundeiko-oyala_ le drap idu metier a tis-
ser) que 1'on fabriquait la, on faisail des draps de lit (mihixiak),
des chemises (atorrak), des jaqueties (barnekoak), des panfalons,
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(qui ensuile étaient teintes de la couleur voulue) et des Xamar.ix-
tupa (blouse ou sorte de justaucorps).

Ohe est le nom désignant le lit. La paillasse (Lastuntzl) dans les
lils anciens est faite de feuilles de mais (txuikin) que l'on met en
grande quantité dans une housse (lastuntzi-axal) de toile grossiere.
Sur la paillasse on étend un matelas (matalaz)) fait de laine de bre-
bis. Par dessus le matelas on met un drap ef, sur ce dernier, on
place le ohabete (édredon), qui est une sorte da' matelas de laire en-
filé dans une housse (axal) blanche. Aujourdhui sur le drap de lil

‘on en met un deuxieme et pardessug on étend des couvertures et

sur ces dernieres le ohestalgi (couvre lil).

(2 suivre)

QUESTIONNAIRE

1. — Cher lecteur, pouvez-vous faire une description de la
maison ruarale, telle que vous la connaissez dans volre commnmune,
en donnant des renseignements sur les matieres dnﬁL il esSt ques-

tion dans ces pages ?

2. — Pouvez-vous faire une descriplion des modes de vie (tra-
vail, équipement agricole, pastoral, de péche, elc.) de volre village?

3. — Pouvez-vous faire une description de 1'habillement usuel
des habitanls de votre village, tant pour les jours ouvrables. que
pour les jours fériés ou & l'occasion des solennités comme : bap-
téme, premiére communion, marijage, funérailles, deuil,  carna-
val, ‘ete. ?

4, — Pouvez-vous faire une descr iI}Linn détaillée des coutumes
et Opémtmns dont il est question dans les lignes précédentes telles
qu’'elleg se pratiquent dans votre village.

Envoyer les réponses &4 IKUSKA « Bidartia », Sare (B.-P.).
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ETHNOGRAPHIE BASQUE

Matemaux pour une etucle (lu peupl Basque
: A U]'lart-Milxe

VII. — RITES DE PASSAGE

Les grands événements de la vie d une personne sont marqwéé par
des rites et des coutumes qgue nous allons signaler brievement dans
les lignes qui vont suivre.

Loorsque la naissance d'un enfant se fait imminente, une des
voisines ou la sage-fernme se rend sur place et recoit dans ses mains
le nouveau-né, On a coutume de modeler et parfois entourer dum .
mouchoir la téte de ce]ui-ci, afin. qu’elle soit réguliére et un peu
rebondie.

Deux ou trois JD*UI’S apres la naissance, l'enfant est baptisé par
le curé dans 1'église paroissiale. En plus d’une voisine qui tient
I’enfant dans ses bras, un parrain et une marraine assistent a la
cérémomnie. Quelguefois le parrain est assisté d'un compagnon (lagun)
et la marraine d'une compagne. Les deux parrains tiennent l’'enfant -
pendant le baptéme, le parrain par la téte, la marraine par les pieds.
Le parrainage.de I'enfant s’exprime ici par les mots : haurra yasamn,
haurra ataxikitu. |
| Pour ]la désignation des parrains, on procede de la méme maniere
que dans les autres endroits du pays. Les futurs parrains
sont habituellement invités avant la naissance de I’enfant.
Le parrain et la marraine sont respectivement désignés par les noms
. de gozaita et gozama. C'est le parrain: qui propose le nom de l'enfant
s’il s'agit d'un garcon. et la miarraine s'il s’agit d’une fille.

Ils proposent en général leur propre nom de baptéme, méme dans
le cas olu, par empéchement d’assister personnellement a la cérémonie,
ils s'y font représenter. |

Lies vétements que porte ’enfant au baptéme sont : atorra, oche-
mise ; xratarra, mouchoir blanc de fil qui enveloppe tout le corps ;
borraxa, molleton de  laine qui entoure le xatarra ; itroxrakordak,
large ceinture blanche qui serre la taille ; bataro-arropa, (vetement
de baptéme), large robe blanche bordée de dentelles : peleina, burnous
blanc avec son capuchon ; sur la téte enfin un motfua ou bonnet blanc
orné& de dentelles.
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I.es parrains exhibent & la cérémonie les plus beaux vétements
qu’ils possédent. Le baptéme a généralement lieu le matin. Un grand
repas réunit ensuite dans la maison du nouveau-né les parraing et
quelques personnes, parents ou voisins. Les parents et voisins vont
voir le nouveau-né et la meére, apportant a celle-¢ci des cadeaux, détail
déja signalé par mous au chapitre precedent. Quelques vingt jours

aprés la naissance les parents et voisins qui ont fait des cadecaux

(tkusgarriak) sont invités & un grand repas. Quand la mere est en
&état de se lever, elle va a l'église paroissiale portant 'enfant dans
ses bras. Le curé leur donne alors la bénédiction « post partum ». On
appelle cette coutume elizan-sarizea (l'entrée a l'église). La meére ne
doit ni travailler, mi sortir de la maison avant de l'avoir accomplie.
Au premier anmiversaire de la naissance de l'enfant, ses parrvains
Jui offrent quelque vétement ou tissus. :

I’enfant repose et dort généralement dans un beauceau (en
basque ohakua). Certains berceaux sont en bois avec des bases en
forme d’arc grace auxquelles on peut bercer facilement l'enflant ;
d'autres sont en fer et pourvus de roues : on peut y promener les
enfants, quoique ce soit aussi fréquent de les promener dans les bras.

On ntilise dans certaines maisons des « youpa-la » (2utilierralk)
pour apprendre & marcher aux enfants. Si I'enfant semble maladroit
et tarde a apprendre & marcher, on l'emmg¢ne a Elixanua, 'ermitage
de Sa.mt E}ngrace situé dans le méme. village. Si l'enfant tarde &
apprendre & parler, la meére l'emmeéne & lenmata,ge de Notre Dame,
de Sothariza, situé dans une montagne du village.

CYest 1la femme qui dans la famille est chargée de soigner, de -

di&trmre et de mourrir les . enfants, ainsi que de leur apprendre a
parler et & marcher, C'est par les mmots aitte (pére) et amia (mere)
que les enfants commencent 1’apprentissage de leur: langue. On leur
apprend rarement a lire et & écrire & la maison, miais par contre on
leur apprend & réciter le Pater, Ave, Requiem, Gloria et a faire le
signe de la croix, ce qu’ils font le matin en se levant et le soir en se

couchant. Ils apprennent €galement & la ma,mon le Catechisme de ]a

doctrine chrétienne. — |
. On leur apprend quelques exercices de gynmasthue accompagmés
de chants simples. Il n’est pas rare de voir celui ou celle gui s'occupe
“de l'enflant tenir celui-ci dans son giron, lui faisant croiser les jambes
pour suivre le rythme de la chanson suivante : zapata josten, josten ;
zar wrratzen (cousant, cousant les souliers, déchirant les vieux).

On amuse aussi les enfants par le dialogue suivant, supposé tenu.

avec umn coq -:

— Kukurruk... oo - Cucurrucu...

— Zer duk ollarra ? | Qu’as-tu coq 7.

~— Burian min. __ | Mal a la tete,

— Zek in daulk # | Qii te'l'a fait 7

—  Axeriak. o g " . Le renard.

— Axeria nun da 2 - - Ou est le renard ?
- — Saparpian. | | Sous la ronceraie,
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— Saparrd nun da f ' Ou est la ronceraie ?
— Suiak erre. ~ Elle est briilée par le feu.
— Suia nun da ? | | Ou est le feu ?.
— Urak to. | ~ Nioyé par l'eau.
2 L Urg- nun: do.s¥ Ou est l'eau ?
— Idiek edamn. | Bue par les bceufs.
— Idiek mun dira ¥ Ou sont les beeufs 7
b =eirATharrian. Dans le champ labourable.
= - Alhorrian zer ari dira ? Que fait-on au champ 7
— Arto ereiten. On séme du mais.
i ' Artoak zeindako dira ? Pour qui est le mais ?
| — Olloendalko. Pour les poules. G
ﬁ — Olloek zetako _duzle ? Pourquoi ont-elles du mais ?
Bs: — Arrutze erruteko. Pour faire des ceufs. __
1 — Arrutzeak zetako dira ? Pour qui sont les ceufs 7
' — Apezendako. Pour les preétres.
— Apezek zetako duzie ? Pourquoi ont-ils des ceufs 7
{ — Meza emuaileko. - Pour donner des messes.
1 - — Meza zetako dira ? Pourquoi sont faites les messes?
1 — Gure rarimen salbatzeko. Pour sauver nos ames,

Quand l'enfant perd une dent de sa premiere dentition, il la jette
vers le haut de la cheminée en disant : Ori, Jinio, zaharra ; ekarzu
1 ‘berria (tenez, Dieu, la vieille ; donnez-moi la nouvelle). S
| Vers six ou sept ans I'enfant va a l'ecole et au catéchisme.

g La premiére communion est un autre grand événement dans la

& vig de l’gnfant. Le jour choisi pour cette cérémponie, les -enfants

% . revétent des-affaires neuves : les filles sont tout habillées de blanc

| - et portent une couronne également blanche sur la téte : les garcons
portent des pantalons blancs et des chausseites blanches. =

.' ’ L

Les principaux amusements des enfants consistent dans des jeux
‘ qu’ils organisent entre eux. Les jeux les plus usuels sont : piloia,
kukulauka, kanika, zingilika, jauzieka, itsu-mandoka, arrigurddioka,
. artzainjdkua, kaxkia eta kutx-ala-puld.

ko Le jeu de pelote est généralement pratiqueé téte & téte, en lancant
la pelote contre un mur qui sert de fronton ; son nom : pilota.

. Dans le jeu de kukulawka, un des joueurs se tient prés d'un mur,
b~ 1a. face tournée vers lui, tandis que les autres se cachent, A un signal
: *de ces derniers, il se met a les chercher. il arrive & découvrir et
[ N toucher un des cachés, c’est celui-ci qui se met au mur pendant que
B les autres vont se cacher a nouveau. Ca _
B ~ On voit souvent deux ou trois enfants munis de billes de pierre
313 oul de verre jou'ei' a Jcamika. Ils lancent leurs billes 1'une aprés l'autre
egssayant de toucher les billes des partenaires avec la leur. Le pre-
| mier qui arrive & totaliser un certain nombre de points, gagne la
partie. :
Dans le jeu de xingilika on pose par terre des bérets ou autres
objets, distants les uns les autres d’un pied approximativement. Les
joueurs doivent passer autour de ces objets a cloche-pied. Celui qui
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arrive a faire plusieurs tours sans les toucher, gagne le jeu. S’ils somt
plusieurs a avoir réussi, ils recommencent le jeu entre eux.

Jauzteka est le jeu ou deux joueurs font tourner une corde pen-
dant que les autres sautent par-dessus, '

On appelle itsu-mandoka le jeu qui consiste a bander les yeux
d'un des joueurs pendant que les autres le frappent avec leur béret
jusqufa ce qu’il ait pu attrapper l'un d’eux. Celui-ci prend alors sa
place. Ce jeu est semblable a celui que l'on nomme tatarreen dans
certaines parties du pays Basque (& Ataun, par exemple) et gallina
ciega en Castille. v

-Arrigurddiwoka (& la pierre molle) comsiste & former une ronde

et & se passer une pierre de mains en mains tandis que certains
joueurs en dehors de la. ronde doivent la trouver,.

Lorsquils y arrivent, celui qui s’est fait prendre doit chercher
A son tour. | , S

Arizain-jokua se joue sur un carrelage ou une planche sur les-

quels on a préalablement dessiné un parallélogramme. Du centre de
ce parallélogramme partent des rayons vers les angles et les milieux
des coteés de la figure. Ceile-ci ressemble a 1’écu de Navarre.

11 se joue a deux et chacun des joueurs prend trois petites pierres.
Celles-ci doivent étre disposées 1'une sur le centre, les autres sur les
points d’intersection des rayons et du parallélogramme. Un joueur
pose sa pierre sur le centre, l'autre sur un des points cités. Le
premier pose alors sa deuxiéme pierre sur un des autres points, puis
le second sur un point d'intersection resté libre. Ainsi de la, troisieme
pierre, chacun devant arriver a ce que ses trois pierres soient sur la
meme ligne, tout en empéchant ’adversaire d’arriver au méme résul-
tat. Lorsque toutes les pierres sont posées sans que l'un ou l’'autre y
soit arrive, ils commencent alternativement & changer leurs pierres
de place, saul celle du centre qui ne doit pas bouger. Le premier qui
arrive & poser ses pierres en ligne droite, & gagné. |

Kaoxkia est le jeu de pile ou face qui se joue avec des piéces de
monnaile. Ce jeu est aussi appelé Kulx ala pila.

Les enff"a,ntslse distraient aussi, particuliéerement au début du"
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printemps, en jouant de la fltte (en basque xirula), faite en écorce
de branche de fréne ou en rejeton de ehétaignier.

Les enfants eux-mémes fabriquent ces fliutes. Ils font a l'extré-

mité la plus épaisse de la branche choisie intentionnellement une

coupure en biais avec un couteau : c¢’est I'embouchure de la flate. Ils

~ pratiquent ensuite du coté opposé au point de départ de cette coupure

une incision ovalaire qui sera 1'orifice du choc. .
Puis ils coupent & I’extrémité la plus mince de l'instrument une
etroite bande d’'écorce, et ce en forme de cercle.

- Enfin ils frappent doucement avec le manche du couteau ou tout
autre gbjet, toute 1'écorce qui doit faire la fliite, chantonnant en
meme temps cette formule : zsrwla mirule, hauntadi (sifflet, sifflet
léve-toi).
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Cette opération qui provoque la perte de la séve détend 1’ecorce.
Ils coupent alors la branche du coté ou a éete faite 1’incision circulailre,
c’est-a-dire du coté le plus mince, et sortent le bois intérieur en le
poussant vers ’extrémité la plus large. Ainsi il ne reste que ’écorce,
c'est-a-dire le corps de la flute. Ils coupent le morceau de bois cor-
respondant & I’embouchure et 1’'applanissent du cOté opposé a la face
de la coupure et 1’assujetfissent sur ’embouchure du tube. La flute
est ainsi termineée.

\ te : S
& %

Il n'y a pas d’associations permanentes de jeunes, Les pr'incipaux
amusement de ceux-ci sont ceux que nous venons de citer, surtout le
jeu. de pelot'e. Les bals n’ont lieu qu’aux jours des fétes patronales
du village, c’est-a-dire pour la Saint Pierre (Jon Donipetri). Les:
jeunes des deux sexes se divertissent alors dans des danses (dantza-
jauziak) au son de l'accordeon ou de pistons. Ce sont les jeunes gens
qui organisent ces bals et s’occupent de trouver des subsides destines
a payer les musiciens. Ce sont les seules occasions, avec les féetes des
jours suivants et celles du mardi de Carnaval, ou ils agissent en

¥ ok -

I.e mariage est aussi un des grands événements qui s’accompa-
gnent de rites et de coutumes traditionnels. Avant le mariage les
fiancés posent diverses conditions pour leur vie future, ce qui est
accompagné généralement de l'intervention des parents ; surtout lors-
qu'un des deux epoux est propriétaire de la maison. On y établit
souvent ume association matrimoniale, ce qui exige des formalites
quant aux personnes et quant aux biens, comme nous l’'avons dit en
parlant de la famille et de la vie domestique. '* |

Le conjoint adventice apporte une dot qui est généralement de
’argent et qui est remise aux parents du conjoint héritier lorsqu’ont

&

lieu les contrats de mariage, et le trousseau, qui est apporté un ou

- deux jours avant le mariage, Cette derniere coutume s’appelle etxe-

sartzia (I’entrée & la maison).

L.es annonces a 1'église (kridiak) se font le dimanche précédent
le mariage. Elles se faisaient anciennement pendant trois dimanches.
Les fiancés n’y assistent pas habituellement. Les mardis et mercredis

“sont les jours préférés pour les mariages. Un jour ou deux avant la

cérémonie religieuse et l'inscription au registre de la mairie omt lieu
les différents rites compris ici sous le nom de etxe sartzid. lL.e trous-
seau du conjoint adventice, qui est généralement la femme, est trans-
porté sur deux chars de la maison de celle-ci a celle du conjoint
héritier oll les nouveaux époux vont s’établir. Ces chars, qui portent
des meubles pour la chambre nuptiale, des vétements et des instru-
ments de trawvail (béche, .sarcloir, rateau), sont conduits par deux
couples de vaches munies de nombreuses cloches (rintzak), et menés
par un frére de la mariee.

Derriére vont celles de ses jeunes amies ou parentes qui ne son
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pas invitées au banquet du jour de la noce : elles portent de nombreux

cadeaux, soit des bijoux, soit des victuailles. D’autres personnes
conduisent des moutons (ahariak), des colliers et des récipients gui
sont offerts par le parrain et les oncles de la mariee. Un autre cortege
constitué par ceux des amis, voisins ou parents du marié, qui ne sont
pas invités au banquet du jour de la noce se dirige vers la meme
maison : eux aussi sont porteurs de cadeaux, généralement des bou-
teilles de liqueur. Le parrain et les oncles du marié les accompagnent
portant en offrande des moutons.

Tous les membres de ces deux corteges sont gratifies le jour
méme d'un grand banquet dans la maison de 1'époux heritier, Les
fiancés n’assistent -pas a ce banquet. Lorsque le jour du mariage est
arrivé, deux jeunes gens (frére et sceur du fiancé, ou & leur défaut
un cousin et une cousine) vont chercher la fiancée chez elle pour
’accompagner a l'église. On invite gén€éralement a la cérémbnie du
mariage les parents, les jeunes voisins ou « gazie lagunak » et les
témoins ou <« espos-lagunok ». Ces derniers sont les oncles et tantes
des mariés, les cousins et plusieurs voisins qui aprés la cérémonie
font tous un cadeau en espéces aux jeunes mariés et assistent au
repas de noce.

Les témoins fmsalent anciennement Ieurs cadeaux comme les
autres le jour de l'elche sarizea.

Avant la noce le fiancé offre deux bagues et un -collier (xena)
a sa future femme, tandis que celle-ci lui offre des bhoutons de man-
chette en or pour les poignets de chemise... La fiancée avec son pere
et le fiancé avec sa mere, chacun suivi de son cortege de témoins,
parents et amis, vont 4 la mairie ou se joignent les deux groupes.
One fois consigné le mariage dans le registre d’état-civil et autres
formalités exigées par la loi, ils vont a 1’'église ou s’effectue la céré-
monie religieuse. L.es mariés sont vetus de noir et conservent ce cos-
tume jusqu'au jour de leur mort ou on les enterrera avec lui.

Aprés le miariage, tout le monde se dirige vers la maison du
conjoint heritier, ou les époux vont s’établir : d’abord viennent les
nouveaux mariés, puis derriére, leurs parrains et témoins ; enfin les
autres imvités au repas de noce. Prennent part a ce repas les mariés
et les invités. La viande de veau et de beceuf constituent le principal
du repas. ;

La couturiere qui a confectionné les parures qui font partie du
trousseau momtre aux invités la chambre nuptiale avec ses meubles
et ses vetements. '

L.es jeunes, y compris les nmouveaux mariés, dansent au son de

“l'accordéon. Ceux qui ne dansent pas, jouent aux cartes ou se dis-

traient en reégardant les danseurs, Ainsi passe ’aprés-midi. Le soir

les invités sont gratifiés d'un grand diner semblable au déjeuner,

| Ces féetes qui accompagnénrt le mariage sont appelées Ezteiak.
Le lendemain du mariage a lieu un autre banquet pour tous ceux

qui ont pris part aux préparatifs et au service des repas de noce. On

a coutume aussi, moins maintenant, de faire, quinze jours aprés la
nocey un repas dans la maison quittée par le conjoint adventice, lors
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de la visite des houveaux mariés. Cette coutume porte les noms de
sarjargia, espusen-sarjalgio. et ezkonondoko-bazkaria.

Lorgque des veufs ou des personnes agées se marient, les jeunes

.-_-f

- gens font du bruit & proximité de leur maison : hurlements, bruits de

cloches et de trompettes. C’est ce qu’on appelle zinzarrosa (bruits de
cloches). Le tintamarre s’arréte si les fiancés versent de 1'argent
pour que les jeunes gens puissent faire un gouter. |
Quand les digputes conjugales arrivent au point ou la femme bat
le ‘mari, les jeunes gens du village organisent un astolasterko. Un
groupe d’entre eux, vétu de maniére bizarre, se dirige vers la place

du village. Certains vont & pied, d’autres a cheval. Au milieu du cor-

téege deux jeunes gens repreésentent les €poux mial assortis. Derriere
vient un ane. Arrivés sur la place tous dansent au son de la clarinette,
de la xirula, du cornet a piston, tambour et cimbales, Puis ceux qui
sont censés étre les époux se disputent et se frappent. Des koblaris
(podtes) improvisent quelques strophes pour célébrer 1’événement.
Pour finir, ils montent I’ane sur une table, Te pincent de tous cétés,
le forcant ainsi a4 prendre des poses grotesques qui divertissent le |
public.

"y

* %

‘,J

I agonie se dit eriolzia et agonia. Quand une personne arrive &
ce point, les asmstants prient et placent a la téte du lit un cierge

béni allume.
Généralement, avant que la maladie arrive & sa derniére phase,
on appelle le curé de la paroisse pour qu il administre les sacrements

~ au malade.

A la mort d'une personne on a coutume d’accrocher un chiffon
noir en forme de croix a la porte principale de Ia maison. Ses parents
s'habillent de noir. | ‘

Qi au moment du décés le voisin le plus proche (leenauzo), n'est
pas présent, c'est & lui que l'on annonce I’événement le premier. Des
ce moment, les voisins s’occupent des travaux de la maison, y compris
celui du bétail, tandis que le corps reste dans la maison.

Le premier voisin annonce le décés au curé, au sonneur et aux
parents du défunt. Il améne de 1'église la croix paroissiale et la pose

- qur une chaise A c6té du mort. Sur cette méme chaise on met aussi

un plat qui contient de 1’eau bénite et une branche de laurier également
béni pour que les visiteurs puissent l'en asperger. A coOté brile un
cierge béni. Quand le leenduzo a annonce le deces au sonneur, celui-ci
sonne le glas, nommé hilzeniak. I1 le sonne aussi aux heures d’'angelus,
quand on porte le corps a 1'église et le jour de 1 ‘’enterrement quand ol
le porte de 1’église au cimetiére. C’est une longue serie de coups plus
espacés que de coutume.

On annonce le décés aux animaux domestiques : aux vaches, en
les forcant a se lever ou & bouger ; aux poules en les obligeant a
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courir et en les effrayant : aux abeilles en remuant les rueches. On

dit que 8i cela n’est pas fait aux abeilles; elles meurent peu de temps
apres.. ° |
On désigne l'acte de faire la toilette du mort, par le mot beztlitu.
Le défunt est toujours habillé des plus beaux vétements qu’il posseé-
dait, S’il était marié, avec les habits de la noce. Le premier voisin et

sa femme s’occupent de cette operation., Lie corps est placé sur le

lit mortuaire.
Les voisins veillent le cadavre jusqu’ au JO'TII' de l'enterrement,

faisant quelques priéres de temps en temps. Avant de porter  le:

cadavre a 1'église, on le met dans un cercueil (kuizxa), fait de plan-
ches vernies. Les parents et voisins se réunissent & la maison mor-
tuaire avant le départ.du corps vers l'église. Quand le cure arrive, le

cortége funébre se met en marche. Le cercueil est porté par quatre h
~voisins de maniére que les pieds soient devant et la téte derriere. Le

chemin par lequel ils passent est celui prescrit par la tradition : om
I"appelle ilbidia (chemin de morts) et elizabidia (chemin de 1'€glise).

LLe nom qui sert a désigner les porteurs du cercueil est
hiltiratzaleak.

L.a composition et 1’ordre du cortége funebre est la suivante :

1° le leenauzo (premier veisin) portant la croix paroissiale.
2° le curé avec un eniant de chceur (beetlerr) et le chantre,

3° huit ou dix enfants du voisinage qui portent des cierges béms
allumies,

4° le cercueil,

5° les hommes, formant une file ayant & sa téte les parents du
| défunt (le ecmjoint le pére, les fils, etc...),

6° les femmes formant également . une file, conduite par les
parents (femme, meére, filles, etc...). -

‘Tous vont en silence interrompu parfois par le chant des versets
du psaume Miserere, entonnés par le chantre. |

Une fois & l'église le cercueil est placé au centre pendant toute
la durée de 'office funébre. : -

Autour du cercueil sont posés des cierges et des rouleaux de cire
(ezkua) allumés, portés de la maison mortuaire a cet effet et.offerts
par les parents et voisins.

Aprés 'office funébre, le curé, un enfant de cheeur et'le chantre
se dirigent vers le cimetiere, |
| Le cercueil suit, porté par les memes voising qui Yont porté a

I.

I’'église. Une fois le cercueil en terre, un des porteurs revient a l1’'église
pour annoncer aux assistants qu’ils peuvent sortir. Ceux-ci se dirigent

alors vers la tombe. Les cierges et rouleaux de cire qui étaient pres
du corps pendant la cérémonie sont pmrtés au cimetiére et posés sur
la tombe du défunt.

L&, tcus les assistants rassemblés, :prient en. silence pendant un

‘court moment, puis se retirent. Les priéres les plus usuelles dans ce
cas sont le De pro fundis, Requiem, et le chapelet a la Vierge.

Le premier voisin, les porteurs les enfants qui ont accompagne
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le cercueil avec les cierges, les parents qui habitent loin; et enfin,
tcus ceux qui ont pris part aux divers travaux et services occasionnes
par le déces, se dirigent alors vers la maison mortuaire. Quand ils
arrivent devant la porte, un voisin pose un peu de paille par terre et
y met le feu. Tous se mettent autour et disent un Pater, Ave Maria
et Requiem. lls rentrent ensuite manger. Ce repas s’appelle kolazionea.

A la fin de ce repas ils disent a nouveau un Pater, Ave Maria
et Requiem.

La famille du défunt porte a 1’église dans un petit panier nomime
eakurarea, un rouleaw de cire qui sera allumé tous les dimanches
pendant un an et aussi les jours de messes dites spécialement pour
le défunt. , :

La famille du défunt porte le deuil pendant deux ans. La cCroix |
faite de chiffon noir, qui avait €té mise sur la porte le jour dw deéeces,
doit rester la jusqu’a ce qu ‘elle pourrisse et tombe d’elle-méme.

La croyance en l'apparition des morts persiste plus ou moins
parmi les gens, quoiqu’aucun souvenir de tels faits ne demeure au
village de Uhart. Par contre on a entendu parler de certaing cas de
réapparition de morts dans d’autres villages. ,

Mon informateur raconta avoir entendu dire que dans une maison
d'Ostabat (en basque Izura) dénommée Pazienizia, apparut plusieurs
fois & midi une arimaerratia (dme errante) en forme de flamme, sSur
une des barriques de la cave. C’était un défunt de la maison. Ses
parents priérent pour lui. Un jour ils laissérent prés de la porte
principale de la maison une table sur laquelle ils avaient posé de
'encre, une plume et du papier afin que le mprt indique ce qu’il
voulait par écrit. Le mort écrivit qu’'il désirait que des messes soient
dites pour lui. La famille accomplit son desir, ‘et elle ne fut plus
dérangée par 'apparition. Ceci arriva, d’aprés mon informateur,
il y a trente ans.

Au premier anniversaire de -mort, la famille fait célébrer une
messe, que l'on appelle urieburuko-meza (messe d’anniversaire). |

Le cimetiere d’Uhart-Mixe est séparé de 1'église. Les tombes (en
basque ilerri) sont toutes orientées Est-Ouest, et les morts sont en-
terrés de facon que la téte regarde vers 'ouest et les pieds vers 1'est.
On n’a pas coutume ici d'allumer des cierges sur la tombe en dehors
du jour de l’enterrement. Par contre dans les villages voising comme
Juxu et Loitzun il est fréquent, surtout les dimanches aprés la messe
et les vépres, de voir des femmes poser des cierges allumes sur les
tombes de leur maison et réciter des Requiems ou quelques chapelets.

I1 existe dans le cimetiére un endroit pour les enfants morts sans
baptéme ; mais anciennement ils etaient enterrés entre deux tuiles

dans le jardin attenant & la maison.

Joseph-Michel de BARANDIARAN.
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